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Halton mojliggor valbefinnande
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Lat fantasin floda! Tank dig att skapa trivsamma och produktiva
miljéer kombinerade med hdgsta standarder for sékerhet och
energieffektivitet. Halton svarar helt mot den har visionen

och gor den till verklighet med varldens ledande I6sningar for
inomhusklimat och inomhusmiljder.

Vi erbjuder véra klienter det hogsta mervardet i branschen, fran
allmanna och kommersiella byggnader, sjukvard och laboratorier,
kommersiella kok och restauranger till marina och havsbaserade
tillampningar.

Véara expertomraden och vart utbud av produkter och I6sningar
omfattar luftspridning, luftflodeshantering, brandsékerhet,
kdksventilation, utslappskontroll och hantering av
inomhusmiljéer.

Vi erbjuder lattheten att ta ett projekt fran ett initialt koncept till
detaljerad design, tillverkning, installation pa plats, tester och
driftsattning och underhall efter installation.

Ett globalt, familjeagt
foretag

Halton grundades 1969 i Finland och ar idag verksamma

i 32 lander runt om i varlden, med en érlig forsaljning pa

198 miljoner euro och dver 1 430 anstallda. Foretaget har
produktionsanlaggningar i 10 lander, vilket utdkas till 13 med
tillverkningslicenser, och dager 9 innovationshubbar i 7 av dem.

KONTOR RESTAURANGER OCH

Halton 6



| Inomhusmiljoer
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LABORATORIER OCH SJUKVARD

_Phofo courtesy of Fincantieri
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Allting ar i stort sett en fraga

Halton Foodservice ar den avdelning inom Halton group som &r
avsedd for I6sningar for ventilation av professionella kdk och
restauranger.

Halton Foodservice har stor erfarenhet av alla typer av
kommersiella kdk runt om i varlden. Vara l6sningar kombinerar
miljokvalitet, sdkerhet, energieffektivitet och kontrollerade
utslapp, de fyra hornstenarna for kok av hog prestanda.

En passion for mat

Halton Foodservice ar mer an bara en tillverkare. Vi delar
verkligen vara kunders passion for en fantastisk
restaurangupplevelse.

Genom att dela vara kunders passion driver vi oss sjélva att
Overtraffa och géra kommersiella kok till en béattre arbetsplats.

Med Haltons I6sningar far kockarna och deras personal en
kreativ och prestationsdrivande miljo som gasterna uppskattar
tillsammans med den kulinariska upplevelsen.

All den har passionen far uttrycka &nnu mer i koncept som
representerar otroliga arkitektoniska och tekniska utmaningar.
Kreativitet och noje!
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En stor passion for
Innovation

Innovation, som finns i all "passion for branschen” véard
sitt namn, beror pa tva fundamentala saker:
entusiastiska team och toppmodern och dynamisk
forskning och utveckling.

Véra teams ingdende kunskap och erfarenhet ar
enastaende, en faktor som erkénns av de
yrkesverksamma i branschen. Vara anlaggningar for
forskning och utveckling anses vara mattstocken for
branschen, alltid med minst fem eller sex nya produkter
under utveckling.

Halton Foodservice har fem laboratorier som endast
jobbar med ventilation i professionella kok. Dessa
laboratorier utgor ett kraftfullt natverk for forskning och
utveckling och Gppnar hela tiden nya dorrar for den totala
forbattringen av vara system och lésningar.

Halton



Global ledare inom utformning
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En global narvaro

Med 8 egna fabriker, ytterligare 3 stycken under licens och 5
anlaggningar for forskning och utveckling som enbart arbetar
med ventilation for professionella kok, ar vi pa Halton
Foodservice varldsledande inom ventilationsldsningar fér 6ppna
eller stdngda professionella kok.

Vi utvecklar I6sningar som kombinerar energieffektivitet,
sakerhet, hog luftkvalitet inomhus och respekt for miljon. Var
kunskap och expertis baseras pa en genuin passion for
innovation och enkelhet och erkanns av yrkesverksamma i
branschen. Halton Foodservice ar verksamma inom alla typer av
professionella kok éver hela varlden och under hela deras
livscykel: fran det inledande konceptet till utveckling av I6sning,
tillverkning och installation pa plats, driftsattning och
underhallsfaser.

Varje ar utrustas 5 000 nya kok med I6sningar fran Halton.

Brazil, Sdo Paolo

Canada, Mississauga
China, Shanghai

France, Béthune

Germany, Reit im Winkl
Malaysia, Port Klang
United Kingdom, Rochester
United States, Scottsville

760

PERSONER SOM
JOBBAR ENDAST MED
MATSERVICEPROJEKT
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av kok av hog prestanda

® /[ Agenter |

Hungary, Budapest
Israel, Tel Aviv
New Zealand, Christchurch

Australia, Brisbane
Mexico, Mexico
South Africa, Durban
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5 000
NYA KOK
VARJE AR

® Forsaljnings kontor och service center

Belgium, Leuven

Brazil, Sao Paolo

Canada, Mississauga
Denmark, Horning, Taastrup
Finland, Helsinki

France, Paris

Germany, Reit im Winkl
India, New Dehli

Indonesia, Jakarta

Japan, Tokyo,

Korea, Seoul

Netherlands, Nieuwegein
Norway, Oslo

Philipines, Manila

Poland, Warsaw

Russia, Moscow

Singapore

Spain, Madrid

Sweden, Téaby

Turkey, Istanbul

United Arab Emirates, Dubai
United Kingdom, Rochester
United States, Scottsville

Fokus pa service

Haltons kok av hdg prestanda ger en unik uppséattning
fordelar som bygger helt pa avancerad teknik.

Initial design och driftsattning ar darfor viktiga for att uppna
all prestanda som vara |6sningar ar utformade for.

Underhall &r ockséa en viktig del for att halla dessa
prestanda sa hoga som majligt.

Vilka &r béattre lampade for Halton-produkter an Halton
sjalva? De flesta av Halton Foodservices
forsaljningsavdelningar ger direkt, eller tillsammans med
regelbundna partner, férebyggande specialistunderhall och
reparationer av hela vart produktsortiment. De erbjuder
kostnadseffektiva serviceavtal samt snabb service pa
plats.

Halton
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Halton sluter cirkeln for kok av

| och med lanseringen av det bredaste sortimentet med lufthanteringsenheter
sarskilt utformade for ventilation av professionella kok, sluter Halton den
tekniska cirkeln och tillhandahaéller de effektivaste I6sningarna for alla steg i
ventilationssystem for kok. Fran insamling, uppsugning och utslapp av luften i
atmosfaren till att forse lokalerna med den renaste och mest halsosamma
tilluften.

Halton erbjéd redan fore lanseringen de mest omfattande
ventilationslésningarna, som tvekldst var de mest tekniska och avancerade. Det
behovsstyrda, kontrollerade ventilationssystemet M.A.R.V.E.L., som prisats fem
ganger, ar antagligen det basta exemplet for det har pastaendet. Kombinerat
med PolluStop franluftsenheter ar det faktiskt den effektivaste 16sningen for att
starta en restaurang var som helst med den ldgsta mdjliga energiférbrukningen.

For att sluta cirkeln var det endast en ldnk som fattades: Enheter for
tilluftshantering i kok (KAHU Kitchen Supply Air Handling Units) och naturligtvis,
mojligheten att erbjuda en enhet som kombinerar franluft och tilluft. Och det gor
nu Halton Foodservice!

Halton 12
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Cirkulations-

Special-
filtrering

Intuitiva
kontroller

Luftflédes-
optimering
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Hur sluter Halton cirkeln?

Genom att uppgradera vara PolluStop-enheter sa
att de alltid uppfyller de stranga krav som stalls av
nuvarande matlagningstrender.
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Den tredje generationen av Haltons PolluStop-
franluftsenheter integrerar Haltons ESP (elektrofilter)

som ytterligare en hdrnsten, med de hogsta nivaerna

av utslappskontroll. Fett, matos, fukt, rok och den
oundvikliga huvudbryn kopplad till brandsakerhet, hygien
och klagomal fran grannskapet forvinner — vilket inte ar fallet nar den initiala
kapitalinvesteringen ar huvudmalet.

e Eliminera klagomal fran grannskap och sakerhetsbekymmer.

e Starta din restaurang var du vill.

e Eliminera behovet av vertikala stigningskanaler, minska
installationskostnaderna och utdka de uthyrningsbara ytorna.

e Dra fordel av minskade underhallskostnader jamfoért med traditionella
franluftsenheter.

Genom att lansera sortimentet med Aerolys,
tilluftsenheter, sarskilt utformade for professionella
kok och fororeningskontroll i urbana miljoer.

Haltons sortiment med Aerolys-tilluftsenheter ar utformat
for att uppfylla de hdgsta hygienkraven i professionella
kok. Det ar inte bara en frdga om att pumpa in luft.
Oavsett nivan kan hygien snabbt dventyras om en korrekt
balans mellan till- och franluft inte bibehalls hela tiden

< Hattop, och i alla kokets delar. Aerolys-enheter ger en hog luftkvalitet i koket och
fungerar “hand i hand” med PolluStop-enheter och Haltons system for
luftflodesoptimering, M.A.R.V.E.L.

( Aemlys

e Frisk luft fri fran urbana féroreningar och bakterier.
e God varmekomfort.

e Konstant balans mellan tilluft och franluft.

e Garanterad hygienisk behandling av tilluften.

Halton ”



Genom att samtidigt sluta cirkeln for
varmeatervinning och forvarma frisk luft som
professionella kok forses med.

Att prata om en dominerande trend inom varmeatervinning
ar en underdrift. Detta ar redan obligatoriskt i professionella
kok i vissa lander. Bade PolluStop-enheter och Aerolys-
enheter kan utrustas med ett varmeétervinningsbatteri

for luft till vatten. Den héar behandlingsprocessen

garanterar att systemet fungerar med ren luft. Den gor det mdjligt att halla
atervinningseffektiviteten pa en konstant niva och begransar underhall av
varmevéxlare och rengdringskostnader avsevart. Varmeatervinningssystemet
kan kombineras med M.A.R.V.E.L.-system for luftflddesoptimering for
obvertraffade energibesparingar.

e Maximal atervinningseffektivitet bibehalls konstant over tid.
e Stora energibesparingar.

e Underhadllskostnader séankta till den lagsta maojliga nivan.

e Kostnadseffektiv I6sning nar féroreningskontroll &r pa plats.

Och genom att fortsatta spara pengar genom att
lansera ett sortiment med kombinerade fran- och
tilluftsenheter med varmeatervinning av typen luft
till luft och luft till vatten.

Extenso-enheter ar en kombination av PolluStop-enheter
och Aerolys-enheter som resulterar i unika fordelar. Den har
kombinationen gor det maojligt att inkorporera hégeffektiva
varmevaxlare som forhindrar korskontaminering, och den

ar fortfarande helt kompatibel med Haltons system for
luftflédesoptimering, M.A.R.V.E.L. Besparingarna kan inte vara hogre inom
professionella kok.

e Komplett och konsekvent [8sning.

e Hogsta majliga besparingsnivaer i kombination med M.A.R.V.E.L.

e Som med alla andra Halton-tekniker, ett unikt och intuitivt granssnitt:
Haltons pekskarm.

18 Halton
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Halton expertis och innovationer

KONTROLLER AV LUFTKVALITET OCH VARMEATERVINNING PA TILLUFT

Konditionering av luften for professionella
kok ar inte bara en fraga av temperatur

och luftkvalitet. Det ar dven en fraga om
korrekt balans mellan tilluft och franluft
samt energieffektivitet. Halton Foodservices
tilluftsenheter héller hogsta niva av sakerhet,
komfort och energieffektivitet.
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LUFTSPRIDNING
:

!
|

Déligt utformad tilluftsspridning kan enkelt forvrida
matlagningsplymen och forstora arbetsforhallanden.
Halton har ett unikt sortiment med
matserveringsspecifika spridare och expertisen for
att sdkerstalla den hogsta nivan av luftspridning.

INSAMLING AV UTSLAPP

Fullstandig insamling av matos med den lagsta
mojliga energiférbrukningen tack vare Haltons
Capture Jet™-kapor och ventilerade kdkstak samt
for specifika 16sningar, som uppvisningsmatlagning.

Haltons hogeffektiva mekaniska filter minskar
ansamlingen av fettavlagringar inuti kanalerna. De
forbattrar brandsakerheten och hygienen samt
minskar kostnader for kanalrengéring.

SPECIFIKA LOKALA PROCESSER FOR FETT- OCH MATOSFILTRERING

L/ X Ta sakerheten till den hogsta nivan forhindra
klagomal fran grannskapet med sérskilda fett- och
matosbehandlingsprocesser installerade inuti
Haltons franluftsenheter, inklusive specifika
|6sningar for fast bransle.

h Fokusera pa huvudarbetet med att tillaga och
: oy 8\ ' leverera mat medan Halton automatiskt rengor
:; _ ; AN W \ filter och franluftskammare at dig och underlattar
S ' . %% ditt underhallsarbete.

Halton 16



vid varje steg!

FORORENINGSKONTROLL OCH VARMEATERVINNING PA FRANLUFT

Att skicka tillbaka luften i atmosfaren i minst
lika gott skickas som nér den togs in ar en
riktig utmaning. For att uppna det malet

ar Haltons sortiment med franluftsenheter
baserat pa den mest effektiva tekniken for
utslappskontroll och det gor det mojligt att
Oppna professionella kdk var som helst. Det
sakerstaller dven den hogsta effektiviteten for
varmeatervinning.

I
>
P
_|
(@)
z
%)
&
c
_|
m
By
o
By
~
Ay
il
z

LUFTFLODES- OCH ENERGIHANTERING

Dra fordel av de hogsta energibesparingarna bland
sma system for luftflddesoptimering pd marknaden
tack vare M.A.R.V.E.L. Hall alltid ett 6ga pa
restaurangen med Haltons verktyg for fjarrstyrning
och fjarrévervakning.

AVANCERADE OCH LATTFORSTAELIGA KONTROLLER

—

Tack vare den framgangsrika Halton-
kontrollplattformen, oavsett hur manga olika
tekniker som anvénds, har du alltid fullstandig
kontroll 6ver koket. Haltons pekskarm ger ett
enkelt och intuitivt granssnitt.

Brandrisk ar de facto ett stort orosmoment i
professionella kok. Halton utformar och installerar i
forvag Ansul brandslackningssystem for att skapa
ett tryggt system med HACCP-certifiering.

Med férhindrandet av fettansamling och
brandslackningssystem fattas bara
kanaldvervakning for att sluta sdkerhetscirkeln.
Haltons kanal®vervakningssystem aktiverar ett larm
for att indikera att rengdring kravs.

Oavsett om det ror sig om att flytta runt
uppvisningskok eller installera ett litet kok utan ett
ventilationssystem skapar Haltons hogeffektiva
atervinningsenheter ordkneliga
verksamhetsmojligheter.

17 Halton



Med Haltons losningar far du

De fyra hornstenarna
for ett kok med hog
prestanda

Ett professionellt kok ar en mycket krdvande milj¢ dar
ventilation alltid &r en utmaning. Varje teknik, system eller
produkt som utvecklats av Halton har exklusivt utformats
for att kombinera ett eller flera av féljande mal och detta
vid varje steg i ett kdksventilationssystem:

- Energieffektivitet

- Inomhusmiljokvalitet (IEQ)™

- Mat- eller brandsékerhet

- Kontrollerade utslapp.
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Energieffektivitet

Med 800 kWh/m?2, ar restaurangverksamheten den mest
energiférbrukande aktiviteten i alla kommersiella
byggnader och bostadshus i USA och 6vertraffar till och
med sjukhussektorn (600 kWh/m?) (2). Om saker
fortsatter som i nuldget kan denna observation dven
anses galla i Europa och i manga andra lander. Det gor
energiprestandan den viktigaste aspekten av konceptet
kdék med hog prestanda.

Inomhusmiljokvalitet (IEQ)™"

Personalbrist &r en av de stora utmaningarna i
kommersiella matserveringar. Att kockyrket inte ar sa
populart beror till stor del pa den obehagliga varmen.
Detta beror pa lufttemperatur och hastighet, varmen som
frigors fran kdksapparater samt fuktighet.
Inomhusmiljokvaliteten (IEQ) ar ett stérre begrepp som
ocksa omfattar belysningskvalitet, ljudnivaer och visuell
komfort. Alla dessa faktorer kan forbattras med ett korrekt

Kok med hog presta nda konstruerat och dimensionerat system for luftventilation

och luftkonditionering.

Halton 18



ett kok med hog prestanda

Séakerhet

Manga restauranger idag Oppnar inte igen efter en stor
sakerhetsincident. Operatorer eller &gare maste inte bara
hantera avbrottet i verksamheten, men ocksa ta sitt
ansvar for byggnadens Ovriga hyresgaster, kunder, tredje
parter eller hantera dalig publicitet. Sdkerhet ar de facto
ett stort orosmoment i professionella kok.

Kontrollerade utslapp

Det ar mycket sannolikt att lagstiftning i framtiden
kommer att stipulera att “frisk” luft som anvands for alla
processer maste slappas tillbaka in i atmosfaren med
samma kvalitet som med vilken den togs in. Detta
kommer att utgora en stor utmaning for restauranger i
tata stadsmiljoer.

1) Indoor Environment Quality
2 Energieffektivitet i byggnader, omdanar marknaden (WBCSD World
Business Council for Sustainable Development)

19
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Haltons |6sningar
kombinerar de fyra
hornstenarna, vid alla
steq, for att skapa kok
med hog prestanda

Vara innovationer tillhandahaller konstant det storsta och
mest effektiva tekniska sortimentet inom omréadet
kdksventilation. Detta gor att var design kan kombinera de
fyra hornstenarna vid alla steg i din kdksventilation. Det
genererar en kraftfull synergi som leder till ett kok med
hog prestanda. Ett kdk déar effektivitet gar hand i hand med
vélbefinnande.

Halton
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Yo Sushi Restaurant, Dubai Mall (Dubai, Férenade Arabemiraten)

Taiwa Cooking School (Kyoto, Japan)

< i

Noodle House Restaurant, Madinat Jumirah (Dubai, Férenade Arabemiraten)

Halton 2



Grand Hotel (Stockholm, Sverige)

La Scene restaurant, Pier 7 (Dubai, Férenade Arabemiraten)
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INNOVATIVA TEKNIKER

PERH North Estonia Medical Center (Tallinn, Estland)
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Hochschule fur Technik och Wirtschaft (HTW) (Berlin, Tyskland)
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Duke Kunshan University (Kunshan, Kina)

Kotka central kitchen (Kotka, Finland)

Halton 24
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Co-Creation Lab (Venlo, Nederlanderna)

N

N



P
P
2
5
<
>
_|
m
=
P
~
m
iy

a6« | Capture Jet™-teknik

)) (k&por)

ENERGIEFFEKTIVITET

30 till 40 % minskning av franluftsvolymer.

INOMHUSMILJOKVALITET (IEQ)

Insamlingseffektiviteten kombinerad med minskade
luftflddesvolymer forbattrar arbetsforhallanden.

Matoset sprids inte ut och matsakerheten forbattras.

Alla kokskapor utrustade med Capture Jet™-tekniken MED Capture Jets UTAN Capture Jets
(patenterad) som utvecklas konstant ger en 30 till 40 %
minskning av franluftsflédet jamfort med traditionella
kokskapor.

Den senaste generationen av Capture Jet™-tekniken bygger
pa forbindelsen av tva uppséattningar munstycken med en
extremt lag tilluftsvolym (hégst 30 m3/h/m av kéapa). Dessa
munstycken monteras pa kokskapans nedre del samt pa
sidorna for att bokstavligen omsluta de tillagningsomraden
som omfattas.

Digital simulering av Capture Jets effektivitet tack vare forbindelsen av tva
uppsattningar munstycken.

- De horisontella munstyckena okar flodet till den nedre delen

av kapans front tack vare Venturi-effekten. De trycker oset Det ar méjligt att minska franluftsfléden till 64 % genom

bakat mot filtrena och férbattrar darmed att kombinera Capture Jet™- och M.A.R.V.E.L.-tekniker.
insamlingseffektiviteten.

- De vertikala munstyckena bildar en luftgardin som okar
inneslutningsvolymen i kokskaporna, skyddar
infangningszonen fran drag och minimerar avsevart
spridningen av anga. Tack vare dessa vertikala munstycken,
ar en koksképa som installeras pa 2 meters hojd lika effektiv
som en som installeras pa 1,85 m eller 1,90 m hojd.

n Schlieren-tester pa en kdpa MED och UTAN Capture Jets

MED Capture Jets UTAN Capture Jets
3600 m¥h 3600 m¥h 6 000 m¥h

Schlieren-systemet visar konvektionsfloden Alla angor som slapps ut av Med samma flode pa Luftflodet for en képa utan
fér matlagningsapparater sa att kapans apparaterna samlas in och 3 600 m3/h ar en traditionell Capture Jets maste vara 6 000
insamlingseffektivitet kan métas pa ett tillforlitligt evakueras med ett flode pa képa utan Capture Jets m3/h for att den ska anses vara
och objektivt satt. 3600 m3/h. ineffektiv. effektiv.

Halton 2



| ett kok som &r utrustat med ett ventilerat kdkstak, ar
tillagningsomréadena helt 6ppna utan kapor som gar ner
fran innertaket. En av de stora fordelarna med den har
tekniken &r faktiskt kénslan av rymd.

Men, avseende kapor, samlas angor helst in hogre upp.
De ar darfor oriktade under storre delen av sin resa mellan
kdksapparater och det ventilerade kdkstakets kamrar.

Trots att anvandningsprincipen for de tva uppsattningarna
med munstycken liknar den med képor, &r fordelarna med
Capture Jet™-teknik lite annorlunda.

- Capture Jets okar inneslutningsvolymen och forbattrar
kokstakens insamlingseffektivitet;

- Franluftsflodet minskas darmed med 15 % jamfort med
traditionella kdkstak;

- Capture Jets eliminerar dven risken for att
matlagningsangor atercirkulerar med frisk tilluft som
forekommer med traditionella kokstak. De utgér en barriar
mellan insamlingszonerna och zonerna for tilluft.

Det ar mojligt att minska franluftsfléden till 53 %
genom att kombinera Capture Jet™- och
M.A.R.V.E.L.-tekniker.

b))

Capture Jet™-teknik
(kokstak)

ENERGIEFFEKTIVITET

15 % minskning av franluftsvolymer.

INOMHUSMILJOKVALITET (IEQ)

Insamlingseffektiviteten kombinerad med minskade
luftflddesvolymer forbattrar arbetsforhallanden.

Matoset sprids inte ut och matsakerheten forbattras.

27

MED Capture Jets

Digital simulering av ventilerade kokstak.

MED Capture Jets tvingas konvektionsfloden att réra sig mot
franluftskammaren, utan att spridas ut.

UTAN Capture Jets sugs konvektionsfloden inte ut direkt och sprids ut langs
med kokstaken for att sedan atercirkulera med luften fran tilluftsmodulerna.

Halton
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M.A.R.V.E.L.
behovsstyrd ventilation
(MRV)

Upp 64 % minskning av franluftsvolymer tillsammans med
Capture Jets. Minskar drastiskt energiférbrukningen for
varme/kyla och energin som anvands for till- och
franluftsflaktarna.

INOMHUSMILJOKVALITET (IEQ)

Minskar buller och drag genom att konstant anpassa
luftfldden till korrekt niva for att fa ut alla angor.

o

OVER HELA
VARLDEN
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M.A.R.V.E.L.- systemet ar packat med tekniska
innovationer. Det &r det forsta intelligenta, responsiva och
helt flexibla behovsstyrda ventilationssystemet (DVC).
Lampligt for kdpor och ventilerade kokstak och dess
storsta fordel ar upp till 64 % mindre franluftsvolymer.

M.A.R.V.E.L motsvarar 5
000 extra maltider varje ar.

Spana'detta

| en typisk restaurang
genererar ett effektivt
DCV-system 3 000 euro

i energibesparingar.
Forsaljningsmarginalen ar 4
%, vilket motsvarar 5 000
extra luncher for 15 euro.

Forsta innovationen:

M.A.R.V.E.L. kan identifiera faktisk status for
matlagningsapparater (avstangd, under uppvarmning,
varme och kyla eller pagaende matlagning).

Andra innovationen:
M.A.R.V.E.L. har den unika férméagan att i realtid justera
luftfldden beroende pa dessa forandrade forhallanden,

Tredje innovationen:
M.A.R.V.E.L. kan kontinuerligt reglera hastigheten pa

men framfor allt, justera képa for kdpa pa ett helt
sjalvstandigt satt. Om endast en spis anvands justeras
bara luftflodet for den kapan eller det omradet
automatiskt. De andra kdporna och omradena fortsatter
att fungera med lag flodeshastighet.

Oovertraffade energibesparingar i Hilton Bucharests kok

flaktarna for att erhalla 6nskad hastighet med minimalt

tryck. Elférbrukningen halls pa sa sétt till ett minimum. De

anslutna tilluftsflaktarna kontrolleras ocksa.

Fjarde innovationen:

M.A.R.V.E.L. ar ett helt flexibelt system, for alla typer av

kok.

Realtidsmaétningar gjordes i hotellets matlagningszoner, utrustade med Capture Jet™-kdpor och M.A.R.V.E.L -teknik. Denna
forbindelse ger 60 % mindre franluftsvolymer, vilket motsvarar 50 % energibesparingar for ventilation.

00:40
01:50

*Modellbaserad automatisk styrning av ventilationfranluftsgrad

Halton

Huvudkok och 6ppet koksomrade
[ 37 reduktion av franluftsflode

14:40
16:50
17:05

03:30
04:40
05:45
1815

Drifttid

06:55
08:05
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Belysningen i professionella kok férsummas ofta, trots att
det ar en extremt viktig aspekt. Vi pratar inte bara om
energieffektivitet och arbetsférhallanden, utan dven om
hygien. Belysning av god kvalitet gor det exempelvis
lattare att se smuts i koket, som annars kanske skulle

missas.

Kok kdnnetecknas av manga reflektiva ytor, till exempel
rostfritt stal. Bristen pa utrymme kan dessutom
komplicera belysningsutformningen, nagot som man helt
enkelt inte kan chansa med.

Haltons LED-baserade belysningssystem éar sarskilt och
exklusivt utformat for professionella kok, vilket gor det till
den forsta kdksbelysningen. Det &r baserat pa den
senaste generationens kraftfulla och energieffektiva LED-
lampor monterade i tva typer av spotlights: en med bred
strale (och en temperatur pa 4 000 °K) och en med en
fokuserad strale (och en temperatur pa 3 000°K). Den
specifika reflektorn som anvands péa spotlights med bred
strale har utformats att inte blanda kokspersonalen.

Halton Culinary Light kombinerar den kortaste
avkastningstiden péa investeringen med att ge den béasta
visuella komforten i professionella kok.

Halton Culinary Light
(HCL)

INOMHUSMILJOKVALITET (IEQ)

Nastan som solljus och 6kade belysningsnivaer. Battre
arbetsforhallanden.

Kvalitetskontroll, d.v.s. att héalla ytor rena underlattas av
enhetligt belysning.

EKONOMISK FORDEL

Avsevarda energibesparingar och de kortaste
avkastningstiderna.

Tjana in pengarna pa rekordtid

e Mindre energi: Upp till 70 % energibesparingar jamfort
med traditionella lysror for att fa samma belysningsniva
pa 500 Ix.

e Hallbar belysningsnivéa: Bibehaller den beraknade
belysningsnivan efter 50 000 drifttimmar.

e Utdkad livslangd: Under samma period maste
traditionella lysror bytas ut tre ganger.

e Kortaste avkastningstiden: Séarskilt utformat av Halton
for Halton for att fa den bésta kostnadseffektiviteten.

Battre visuell komfort och sakerhet

e Effektivare: Den genomsnittliga belysningseffektiviteten
ar 40 % hogre jamfort med vanliga HID-lysror (High
Intensity Discharge).

e Mer ljus: Ger en battre belysningsniva med ett
genomsnitt pa 750 Ix, utdkat till 1 000 Ix inom sarskilda
omraden for battre arbetsférhallanden eller
kvalitetskontroll.

e Mindre blandande ljus: Utmarkt avskdrmning som
forhindrar att personalen blandas.

e Nastan som solljus: Béattre fargatergivning tack vare ett
naturligare ljusspektrum. Béattre volymatergivning tack
vare kombinationen av de tva spotlightmodellerna med
olika 6ppningsvinklar.

e | dttare att rengora: Ljusmodulerna ar monterade
infallda, vilket ger farre fogar och lattare rengéring.

Flexibilitet

e En mangd olika kontrollmdjligheter, till exempel justering
av ljusstyrka beroende péa det naturliga ljuset (mindre
ljus nara fonster och mer ljus i resten av koket), vilket
sparar annu mer energi.

e De fokuserade spotlightstrélarna kan monteras pa en
motor for att justera positionen utan att behdva fa
atkomst till ljusmodulen (endast vid forfragan).

2 Halton
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- | Hogeffektiva KSA-
o) cyklonfilter

ENERGIEFFEKTIVITET

Minskar energin som anvands av flaktar genom att
minimera tryckforlusten.
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SAKERHET

95 % effektivitet pa 10 pm partiklar minimerar ansamling av
fettavlagringar och férbattrar brand- och matsédkerheten.

KSA cyklonfilter bestar av vertikala filter sektioner. De
Oppnas endast hogst upp och langst ner och ar
konstruerade for att tvinga luften att virvla runt inuti.
Centrifugaleffekten ar avsevard och framfor allt
kontinuerlig — speciellt i jamforelse med funktionen hos
traditionella filter. Partiklar kastas mot filtervaggarna med
kraft. KSA-filtren har en verkningsgrad pa 95 % vid
partiklar pa 10 pm.

e Forbattrad hygien och brandsakerhet tack vare mindre
fettavlagringar i franluftskamrarna och kanalerna.

e | agre underhallskostnader tack vare lagre Schlieren-tester pa KSAfilter
rengodringsfrekvens.

e Forbattrade bullernivéer tack vare begransad tryckforlust.

100

e Ett maste for anvandning av UV-C Capture Ray™-

tekniken. - 80 —
e Oslagbar effektivitet/tryckforlustsgrad. 5 .

/

KSA-filter & godkanda av UL (Underwriters-laboratorier) ;53 40
som brandbestandiga och har godkdnnande fran NSF e 2 /
(National Sanitation Foundation) for att vara hygieniska och —7 d
sakra. De ar monterade pa alla kdkskapor och KCJ- 0 1A s s 4 5 6 7 5 ¢ 1
kokstak. Partikelstorlek [um]

Tester utforda av VTT enligt VDI 2052 (del 1)"Ventilationsutrustning for kok.
Bestdamning av insamlingseffektivitet med aerosolseparatorer i koks franluft”

Halton 20



P UV-C Capture Ray™
25 teknik
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Minimerar fettavlagringar i kanalerna. Forbattrad hygien och
maximal brandsakerhet.

KONTROLLERADE UTSLAPP

Matos minskas avsevart vid utslappsstallet.

EKONOMISK FORDEL

Avsevarda underhallsbesparingar. Underlattar
varmeatervinningen. Minskar behovet av utslapp via taket.

UV-C Capture Ray™-tekniken ar konstruerad for att
neutralisera fettpartiklar, fettdngor och organiska
foreningar som inte fangas in av det primara
filtreringssystemet trots dess effektivitet. Genom att
dimensionera antalet UV-C-lampor till en optimal niva, blir
matoset som férs genom luften sa obetydligt att det inte
ldngre ar nédvandigt att slappa ut luft via taken.

Fotolys

Capture Ray™-tekniken baseras pa anvandningen av
UV-C-lampor. Neutralisering av fettpartiklar, fettangor och Fotolys &r fotodekomposition varigenom fettmolekyler bryts ner pa kemisk
os beror pa tva samtidiga fenomen. Fotolys &r vag med hjdlp av fotoner.

direkteffekten av UV-C-stralning. Den verkar genom
fotodekomposition varigenom molekyler bryts ner med
hjalp av fotoner. Ozonolys innebér oxidation av
fettmolekyler genom ozonet som genereras av lamporna.
Eftersom ozon ar en gas, fardas den med luftflodet.
Oxidation ager darfor rum i franluftskammaren samt i
kanalsystemet.

e Kanalsystemet hélls rent:
- Rengoéringsarbetet kan vara mindre frekvent.
. . . X R Ozonolys ar oxidering av lattflyktiga organiska féreningar (VOC) och en viss
- Brandsékerhet och hygien i kanalsystemet bibehalls. del av matoset med hiélp av ozon,
e Mangden fett som fors med luften blir s& liten att det
gor varmeatervinningen konstant och effektiv dver tid
med ldga underhallskostnader.
e Utslapp av matos vid utslappspunkten kontrolleras.
Grannskapet respekteras.

Ozonolys

Vy inifran en franluftskammare monterad med UV-C-lampor efter flera
veckors anvandning.

a Halton



G Cold Mist-teknik
for hart belastad
koksutrustning

Tyl

Cold Mist-teknik ar den basta I6sningen for att effektivt halla
sakerheten och utsldpp fran hart belastad koksutrustning pa
samma niva som vanliga kok.

EKONOMISK FORDEL

Hogeffektiv filtrering som minskar FOG (fett och olja) och
®S=  kostnader for rengdring av kanalsystem.
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Kéksutrustning som é&r hart belastad som t.ex. kolugnar,

A A Franluft
trakolsgrillar, gasdrivna wokspisar etc. har alltid varit svara ‘ ‘ Anslutning
att handskas med. De kannetecknas av hard
varmebelastning som leder till héga temperaturer inuti . )
franluftskanalsystemet. De genererar dven en stor mangd ( ( Kapa

i Inneslutning

FOG (fett och olja) och kolpartiklar. Anvandning av fast
bransle, som kol, innebar ytterligare en risk: de ger ifran
sig en avsevard mangd gnistor. Oavsett typ ar brandrisken
ett stort problem for hart belastad kdksutrustning.

)) ;i//x/ Volym

Capture Jet

Cold Mist-tekniken ar den béasta I6sningen for att effektivt
halla ned risken till samma nivéd som vanlig
matlagningsutrustning.

Col

o
<

ist (kall anga)

Vid slutet av matlagningsperioden rengors
insidan av franluftskamrarna noggrant i en

e Cold Mist-tekniken skapar en rida av kall anga inuti
kapans franluftskammare. Roken som skapas av

matlagningsutrustningen tvingas passera genom den. ﬁ rengoringscykel. Underhall minskas sedan till
Luftburna partiklar och vissa lukter fangas dé& in och leds ett minimum eftersom endast de externa
till draneringsroéret. Detta ar en kand, beprévad och ytorna behover rengoras.

mycket effektiv metod for att avldgsna FOG (fett och
olja) fran luftstrommen.

e Den kalla angan fungerar samtidigt som en luftkylare Zﬁ;ft‘:mg
och ett gnist-/flamskydd, vilket forhindrar att de kommer
in i franluftskamrarna. Darfér minskas risken for att eld
sprider sig till kanalsystemet avsevart. Sakerheten ar
total och under kontroll.
Kapa
Inneslutning
Volym
.Lé_/ e LR

Hot Wash
(varmt tvattsystem)

Halton 22



Cold Mist
On Demand-teknik

IRIS

EKONOMISK FORDEL
Upp till 80 % besparingar pa forbrukningen av kall anga.
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SAKERHET

Vattenbesparingar utan att kompromissa med
brandsadkerheten for hart belastad koksutrustning som foljer
samma standard som konventionell koksutrustning.

Vatten blir en mer och mer vardefull ravara och det ar av
stort intresse att optimera anvandningen av det. Halton
har utvecklat en teknik som aktiverar cold Mist On
Demand (MOD) (behovsstyrd kall &nga) d.v.s. endast nar
det ar absolut nédvandigt och inte i en kontinuerlig cykel.

Haltons IRIS-sensorer, som aven anvands for
M.A.R.V.EL -teknik, s6ker av matlagningsutrustningens
yta for att bedéma dess status och aktiverar den kalla
angan vid behov. For exempelvis kolugnar aktiveras den
kalla dngan varje gang som ugnsluckan 6ppnas. Den
sténgs av efter att luckan har stangts.

Detta ar ett sakert och ansvarsfullt tillvagagangssatt som
sparar upp till 80 % av vattenforbrukningen foér den kalla
angan.

2964 € insparade pa vattenforbrukning maétt pa bara en av de elva sektionerna med
kokskapor som ar installerade pa University College Birmingham (UCB)

University College of Food, Birmingham (UCB) har ett stort antal kapor med Cold Mist-/
Hot Wash-system installerade och de har i nuldget ett service- och underhallsavtal med
Halton. UCS har nyckelmiljdomal som maste uppnas varje ar for att minska miljdpaverkan
frdn platsen och darigenom sékra deras karnverksamhet. De ville garna utvérdera de
potentiella besparingar som MOD-tekniken kunde ge och gick med pa en férsoksperiod
pa en manad i en sektion med képor med kall anga. Tva sektioner som lag intill kédpan
valdes sedan ut. Bada tackte samma matlagningsutrustning och bada var anslutna till
rorsystemet pad samma satt.

Vatten som anvands Driftskostnad per

Vattenférbrukning Besparing per ar

per manad manad*
Sektionen med Cold Mist On 3 54 €
Demand (MOD) 17.3m 436 648 €
g et s
. 53 rar bl & )
: d & .‘ i = Differens 78,1 m3 247 € 2964 €

*Driftkostnader baserade pa 1,95 € (1,54 £) per m3 for vattentillforsel och 1,20 € (0,95 £) per m? for vattendranering.
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Water Wash automatisk
’ rengoringsteknik

Forbattrad hygien och brandsakerhet med automatisk
rengoring av filter.

EKONOMISK FORDEL

Den satter stopp for det médosamma arbetet med att ta
ner/rengéra/montera tillbaka filtren. Personalen kan fokusera
helt pa att tillaga maten. Ytterligare uppsattningar filter
behdvs inte langre.
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| stora kok kan filter behdva rengdras en gang i veckan.
Water Wash-tekniken ar utformad for att automatiskt
utféra detta regelbundna rengdringsarbete, utan att nagot
arbete behovs fran utsidan. Den satter stopp for det
modosamma arbetet med att ta ner, rengdra och montera
tillbaka filtren. En allman och traditionell rengdring av
filtren ska utforas en gang om éaret, beroende pa
aktiviteten i koket.

Anvéndare kan helt dgna sig at sin kdrnverksamhet: att
skapa och bereda mat for sina menyer. Ytterligare
uppsattningar filter i stora kék behdvs inte langre.
Avkastningen pa investeringen ar snabb tack vare avsevart
lagre underhallskostnader, sarskilt i kok som anvéands
mycket intensivt, eller dar gallande férordningar kraver en
mycket frekvent rengdring av filtren,

Tvarsnitt av en dubbel
kokstakskammare med Water
Wash-teknik (KCW).

Fréanluftskamrarna i Water Wash-kdporna och kokstaken ar
vattentata och slutna. De har ror forsedda med
sprejmunstycken som kan tas bort utan verktyg for enkelt
underhall, utformade sarskilt for snabb och effektiv
rengdring av filtren. Varje ror ar anslutet till ett styrskap
som har en Halton-pekskarm som anvandargranssnitt.
Skapets kontroller ingér i Haltons Foodservice Control
Platform (se foljande information).

Tvarsnitt av en kapa med Water
Wash-teknik, Capture Jets och
framre ersattningsluft (KWF).
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Overvakningssystem
for kanalsystem (KGS)
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Effektivt och kostnadseffektivt verktyg som forbattrar
hygienen och brandsékerheten genom att dvervaka
ansamlingen av fett i kanalsystemet.

Mojliggor rengdring av kanaler endast nar det verkligen
behdvs och inte pa ett programmerat och ofta onddigt satt.
Maximal sakerhet till en minimal kostnad.

Halton KGS-kanalsakerhetssystem éar ett verktyg for att
beddma nivan pa fettavlagringar i ett koks hela
franluftskanalsystem. S& snart den niva Gverstiger
troskelvardet som anges i NFPA-96 (eller lokal
motsvarighet), utldses ett larm pa anvandargranssnittet B s
och en signal kan skickas till Building Management
System. Anvandaren informeras sedan om att
kanalsystemet behdver rengoras.

Exempel pa KGS i ett kok med

e Risker kopplade till brandsdkerhet och matsakerhet tva olika matlagningszoner.

minskas darmed till ett minimum.

e Rengodringsatgarder utfors vid ratt tidpunkt, vare sig for
ofta eller for sallan och inte enligt ett forbestamt Exempel pa KGS i et kk
schema. utrustat med ett ventilerat

kokstak.

e KGS-systemet kombinerar darfor lagre kostnader for
rengdring av kanalsystem med maximal brand- och

matsakerhet.

KGS-systemet ar baserat pa anvandning av
detekteringssensorer som ar installerade i kanalsystemet.
Det rekommenderas aven att installera ett inuti
franluftskamrarna i kdpan eller i de delar av det ventilerade
kokstaket som tacker den hardast belastade
matlagningsutrustningen. Det innovativa optiska systemet
som ar monterat pa sensorerna beddémer mangden
fettavlagringar pa kanalernas ytor.

KGS-systemets kontroller ar en del av Haltons
Foodservice Control Platform (FCP). Systemet kan styras
antingen via det vanliga anvandargranssnittet eller via
Halton-pekskarmen (se foljande information).
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Halton-pekskarmen
(HTS)
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Anvandare kan enkelt kontrollera ventilationsutrustningen
och pa sa satt minska risken for felaktigt bruk eller
odnskade driftstopp.

UNDERHALL

Forebyggande eller avhjalpande underhallsarbete ar enklare
att organisera.

Halton-pekskarmen (HTS) &r en del av Foodservice Control
Platform, som utformats av Halton for Halton-produkter.
Varje komponent ar utformat for inriktade funktioner for
att till fullo och enkelt uppfylla de sarskilda kraven for alla
|6dsningar i Haltons koncept for kok med hég prestanda.

e Halton-pekskdrmen ar baserad pa anvandningen av
tydliga diagram.

e Information om larm kan tydligt placeras pa produkter
eller informationsskarmar.

e Detta gor informationen Iatt att lasa och tolka, dven for
personal med lite kunskap om ventilationssystem.

e Det gor driftsattning och installationer snabbare och
lattare.

e Om fel intraffar hittas orsaken snabbare och allt
férebyggande eller avhjalpande underhallsarbete ar
enklare att organisera.

e Pekskarmen kan fjarrévervakas. Den kan ocksé forse

Tekniker som stods:

Halton F.O.R.M.-plattformen® med detaljerad e M.AR.V.E.L. Behovsstyrt ventilationssystem
information om utrustningens arbetsordning. e UV-C Capture Ray™-teknik
* Water Wash-teknik
Koksventilationen vid dina fingerspetsar. e Cold Mist On Demand (MOD)-teknik

e KGS 6vervakningssystem for kanalsdkerhet
e Lufthanteringsenheter PolluStop, Aerolys och Extenso

*Anlaggningsoptimering och resurshantering
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Foodservice Control Platform (FCP)

Foodservice Control Platform (FCP) lanserades for att hantera all teknik inom Haltons koncept for kok med hog prestanda.
Oavsett vilken typ och antalet tekniker som ar installerade i ett kok kan de alla hanteras av denna gemensamma plattform
med ett unikt och intuitivt anvandargranssnitt: Halton-pekskarmen (HTS).
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Inte bara kan Halton-pekskarmen hantera flera tekniker samtidigt, utan den utgér aven en effektiv kommunikationsport och
kan hantera GSM-funktioner, styras av en auktoriserad fjarrdator och till och med tillhandahéalla Halton F.O.R.M.-systemet
(Facilities Optimization and Resource Management / anldaggningsoptimering och resurshantering) precisa data om
utrustningens arbetsordning. F.O.R.M.-systemet skickar sedan i realtid en detaljerad rapport om utrustningen till
anvandaren, som innehaller information om energieffektiviteten, eller ger assistans for underhallsarbete.

Halton-pekskarmen: ett intuitivt och helt
kommunikativt anvandargranssnitt.

Halton F.O.R.M.* Fjarranslutning GSM-meddelanden

-

Capture Ray™

KGS-kanalovervakning

PolluStop,
Aerolys och Extenso

Water Wash

* Facilities Optimization and Resource Management / Anldggningsoptimering och resurshantering

- Halton
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Kdket och resten av byggnaden skyddas genom att brander
slacks vid kéllan. Kammare och franluftsanslutningar
skyddas ocksa fran att elden sprids.

Systemet integreras péa fabriken for att ge battre respekt for
produkterna och optimera kostnaderna.

Ansul® R-102™ &r ett vatskebaserat
brandslackningssystem som utvecklats exklusivt for
professionella kok. Det ar kant globalt av restaurangagare,
forsakringsforetag och brandinspektdrer som den mest
effektiva l6sningen for att kontrollera bandrisk for alla
professionella kok, utan att kunder eller personal utsatts
for risk.

Det reagerar snabbt och automatiskt pa brand innan den
kan spridas, med eller utan atgarder fran personal, dygnet
runt. Det ldmpar sig for alla kokskonfigurationer, fran den
enklaste till den mest komplexa, oavsett
matlagningsutrustning.

Ansul® R-102™-systemet har testats for efterlevnad av flera standarder och
for de vérsta tdnkbara scenarierna. Det har dokumenterats att det slacker
bréander under alla omstandigheter.

Vilka ar battre lampade for
Halton-produkter an Halton
sjalva?

e Battre integreringskvalitet, installeras under tillverkning
av kdpor och ventilerade kokstak.

e Fabriksintegrering kan vara den unika I6sningen for
produkter med Capture Ray™-teknik eller Water Wash-
teknik, eller mattsydda produkter.

e Kortare installationstider pa plats och kortare
driftsattningstider.

e Konkurrenskraftiga integreringskostnader

e Fullstandig efterlevnad med Halton HACCP-certifiering.

P I-Jﬁ

e Integrerat i produktdesignen fran projekts bérjan. * Fullstandigt paket, inklusive underhall
Ett brandslédckningssystem maste inspekteras regelbundet

for att garantera att det fungerar. Haltons
underhallsavdelning, eller en godkand partner,
tillhandahaller en fullstédndig tjanst, fran design till
installation och underhall.

Halton 38
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Peninsula Hotel (Paris, Frankrike)

R

Wolfslaar Restaurant (Breda, Nederlanderna)

20 Halton
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Shangri La Jing'An Hotel (Shanghai, Kina)

i
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Gothia Hotel (Goteborg, Sverige)
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Vapiano (Manchester, United Kingdom)
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Capture Jet™ Cyklonfilter Water Wash Capture Ray™ Cold Mist

s o mmakingav  paraps 100m  firen fbngor och Syt motstor,
g g g’ luftflodesvolymer och storre automatiskt partiklar fett och varme
t i D) B M B
a P a ))l AN ‘

e e ° °

g e ° °

d e ° ° °

62 @ ° ° °

| KWF 4 e ° ° °

[ KWI| 6 e ° ° °

- ° ° ° °

[ UWI 60 o ° ° ° °

62 e ° ° °

62 e ° ° °

64 o ° ° °

64 o ° ° °

| KSR | 66 e ° °

6d o ° ® °

vd e S

v °

KVV 72 °
Innovativa tekniker/sida :2-@' :B-Q :(_3-_' :(_3-]: :@-2:

Halton 2
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Pa begaran Integrerad tilluft TAB.™ Pekskarm
Kall anga Battre Matning Unikt
aktiveras endast rokinsamling av volymer for och intuitivt
vid behov och komfort snabbt luftflode  anvéndargranssnitt

T o FE =

Kontrollerade

besparingar
utslapp

—
@®
()]
<=
=
@®
o
[%p]
()
o]

Underhall
Sékerhet

() [ 0000 00 [ Yo 0000 @000
[ 0000 0O [ Yo 000 @000
() [ ® 00000 000 (T 1) 0000 0000
[ [ 00000 000 (Y1) 000 0000
[ ) [ 0000 000 000 0000 @000
° [ 0000 000 000 000 @000
o ) ® 00000 0000 0000 0000 0000
() [ 00000 0000 0000 000 0000
() () 000 ®0 0000 0000 @000
[ [ ) ) 000 [ 1 T} 0000 0000 @000
° 000 [ 1o) 0000 000 @000
() () () 000 [ 1 Yo} 0000 000 @000
() 0080 00 [ Yo 000 @000
() () 00000 000 (1) 000 0000
) - [ 1o) @0 @00 °
() () - [ 1o [ 0000 ©
() - [ ) @00 °
63 . . g8 Oka dina poang genom att kombinera

kaporna med Haltons kompletterande
tekniker och forvandla o till e.

Energibesparingar:

Anvand M.A.R.V.E.L. for att ytterligare minska
franluftsvolymerna och/eller dra fordel av en effektiv
varmeatervinning med Haltons fran- och tilluftsenheter.

Underhallsbesparingar och sédkerhet:
Anvand Halton KGS for att évervaka mangden fettavlagringar
i kanalsystemet och Haltons brandslackningssystem FSS.

IEQ- Inomhusmiljokvalitet:
Anvand Haltons tilluftsenhet Aerolys och fa den
halsosammaste tilluften.

Kontrollerade utslapp:
Anvand Haltons franluftsenhet PolluStop for att kontrollera
kokets utslapp och installera den var du vill.

(1) Inomhusmiljokvalitet

4 Halton
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KVF CAPTURE JET™-KAPA

Med system for laghastighetstilluft pa fronten

"”ﬂ"""@ Kot |

% Capture Jet™-teknik £=3 Integrerad tilluft

)l Upp till 40 % =3 Battre

minskning av rokinsamling och

-) luftflédesvolymer D— komfort

*___* _ Cyklonfilter (KSA) TA.B.™-teknik
@@ 95 % effektivt Snabb matning av
1781001 pa partiklar pa 10 um luftflédesvolymer

FE5E och storre TAB.

Rekommenderade kombinationer

==x~ MARVE.L (MRV) Capture Ray™-teknik

'& \ Reglerar . Neutraliserar
luftflodesminskningen till fettdngor och
upp till 64 % partiklar
Inbyggd brandslackning (FSS) @ Overvakning av
Konstruerad kanalsakerhet (KGS)
och forinstallerad CCC@ Overvakar mangden
fran fabrik fettavlagringar

Kort om tva av dessa kombinationer:

M.A.R.V.E.L. (MRV)

Den har tekniken har den
unika férmagan att justera
franluftsflodet kapa for kapa
och pa ett helt oberoende

| sétt. Dra fordel av massiva
besparingar!

Capture Ray ™ -teknik
Oppna koket var du vill och
arbeta sakert tack vare
UV-neutraliseringen av fett
som medfor en avsevard
minskning av matosutslapp.

Huvudsystem och tekniker beskrivs mer detaljerat pa sidorna 26 till 38.

Halton
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TILLAMPNINGAR

KVF-kapor ar sarskilt lampade for LEED"-projekt och kan
anvandas i alla slutna eller 6ppna kok eller uppvisningskdk
(hotell, sjukhus, restauranger, centralkdk etc.).

KVF-képor har den senaste generationen av patenterad
Capture Jet™-teknik. Dessutom é&r de utrustade med ett
laghastighetssystem for tilluft inbyggt i fronten.

o HACCP®-certifierat.

e Avsevarda energibesparingar. 30 till 40 % mindre
franluftsvolym tack vare Capture Jet™-tekniken.

e Sparade underhallskostnader och forbattrad sakerhet:
Hogeffektiva KSA-cyklonfilter (certifierade med UL, NSF
och LPS 1263). Forebygger uppbyggnad av
fettavlagringar som utgor en allvarlig hygien- och
brandrisk. Lagre kanalrengdringskostnader.

e Battre insamling och komfort tack vare
laghastighetsspridaren som ar inbyggd i fronten (tilluft
utan drag).

e Prestandan testad oberoende i enlighet med ASTM
1704-standarden. Franluftflédesvolymer berdknade
baserat pa den har prestandan och berdkningen av
matlagningsutrustningens varmebelastning.

e Snabb och enkel driftsattning. Kadpor levereras
installationsklara med alla tillbehér inkluderade, till
exempel belysningsarmatur, TA.B.™-kranar och
balanseringsspjéall for snabb balansering péa plats.

e Robustare och lattare att rengora: Farre delar och farre
skarvar. Tillverkat i rostfritt stal.

(1) Internationellt miljécertifieringssystem fér byggnader
(2) Riskanalys och kritiska kontrollpunkter
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Anmarkningar

Matten som visas ar endast fér modulsektioner. Langre kdpor monteras
med en kombination av separata moduler for att gora leverans och
hantering pa plats lattare. Andra mojligheter eller anslutningar med Capture
Jet™-tilluft &r tillgdngliga pa forfragan.

ANSLUTNINGARNAS PLACERING (mm)

Antalet fran- och tilluftsanslutningar som ska bedémas i forhallande till
lédngden pa modulerna och berékningen av luftflodesvolymer som beror pa
matlagningsutrustningens konfiguration.

Franluft Tilluft Belysning
10315 20315 30315 20250 4 @250
L M N M, N 0] o, P Q*
1600 L1/2 450 - 450 - 720
2 100 L1/2 450 - 450 450, 500 1320
2600 - 450 L1/2, 4560 450 450, 500 1320
3100 - 450 L1/2, 450 - 450, 500 1320

*720 (L1<=1500, 2 x 18 B), 1 320 (L1>1 500, 2 x 36 B)

VIKT (h=555 mm, kg)

L/B 1100 1300 1500 1700 1900
1100 86 91 97 107 113
1600 114 119 125 136 141
2100 141 147 152 164 170
2 600 169 174 180 193 199
3100 196 202 207 222 228
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KVI CAPTURE JET™-KAPA

@""‘@ !u EEEEEEEEEE |
Capture Jet™-teknik * =+ Cyklonfilter (KSA)

- Upp till 40 % NS 95 % effeivt
)) minskning av Iff:ifo",l pa partiklar pa 10 um
!

luftflodesvolymer 447 och storre

TA.B.™-teknik
Snabb matning av
luftflodesvolymer

TAB.

Rekommenderade kombinationer
“=a* MARVE.L (MRV)

- ! \ Reglerar
luftflédesminskningen

till upp till 64 %

77 Capture Ray™-teknik

. Neutraliserar
fettdngor och
partiklar

Inbyggd brandslackning (FSS) @ Overvakning av
Konstruerad kanalsakerhet (KGS)

och forinstallerad CC@ Overvakar

fran fabrik méngden fettavlagringar

Kort om tva av dessa kombinationer:

M.A.R.V.E.L. (MRV)

Den har tekniken har den

¢ unika formagan att justera
franluftsflodet kapa for kapa
och pa ett helt oberoende

| sétt. Dra fordel av massiva
besparingar!

Capture Ray ™ -teknik
Oppna koket var du vill och
arbeta sakert tack vare
UV-neutraliseringen av fett
som medfor en avsevard
minskning av matosutslapp.

Huvudsystem och tekniker beskrivs mer detaljerat pa sidorna 26 till 38.

Halton
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TILLAMPNINGAR

KVI-kapor &r sarskilt lampade for LEED™-projekt och kan
anvandas i alla slutna eller 6ppna kok eller uppvisningskdk
(hotell, sjukhus, restauranger, centralkdk etc.).

KVI-kdpor har den senaste generationen av patenterad
Capture Jet™-teknik. De ar utrustade med Haltons
dragfria laghastighetsspridare for att halla
insamlingseffektiviteten sa hog som mojligt.

o HACCP@*-certifierat.

e Avsevarda energibesparingar. 30 till 40 % mindre
franluftsvolym tack vare Capture Jet™-tekniken.

e Sparade underhallskostnader och forbattrad sakerhet:
Hogeffektiva KSA-cyklonfilter (certifierade med UL, NSF
och LPS 1263). Férebygger uppbyggnad av
fettavlagringar som utgor en allvarlig hygien- och
brandrisk. Lagre kanalrengdringskostnader.

e Prestandan testad oberoende i enlighet med ASTM
1704-standarden. Franluftflédesvolymer berdknade
baserat pa den har prestandan och berdkningen av
matlagningsutrustningens varmebelastning.

e Snabb och enkel driftsattning. Kadpor levereras
installationsklara med alla tillbehér inkluderade, till
exempel belysningsarmatur, TA.B.™-kranar och
balanseringsspjéall for snabb balansering péa plats.

e Robustare och lattare att rengora: Farre delar och farre
skarvar. Tillverkat i rostfritt stal.

(1) Internationellt miljécertifieringssystem fér byggnader
(2) Riskanalys och kritiska kontrollpunkter
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Anmarkningar

Matten som visas ar endast for modulsektioner. Langre kapor monteras
med en kombination av separata moduler for att gora leverans och
hantering pa plats lattare. Andra mojligheter eller anslutningar med Capture
Jet™-tilluft &r tillgdngliga pa forfragan.

T Zmy i i ANSLUTNINGSPOSITIONER (mm)
o o Antalet franluftsanslutningar som ska beddmas i forhallande till langden
g g pa modulerna och berdkningen av luftflédesvolymer som beror pa
I TR matlagningsutrustningens konfiguration.
Franluft Belysning
10315 2 @315 30315
L M N M, N Q*
1600 L1/2 450 - 720
u 2100 L1/2 450 - 1320
2600 - 450 L1/2, 450 1320
3100 - 450 L1/2, 450 1320

*720 (L1<=1500, 2 x 18 B), 1320 (L1>1 500, 2 x 36 B)

VIKT (h=555 mm, kg)
/B 1100 1300 1500 1700 1900
170 ol g 1100 78 83 88 93 98
ffffffff Sl 5 1600 103 108 113 118 123
(ep) A
ol | ¢ 2l s 2100 128 133 138 143 148
] o
2 S = 2600 153 158 163 168 173
w| o n 3100 178 183 188 193 198
i
o =
S I |
=
450  |205 3

" Halton
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UVF CAPTURE RAY™-KAPA

Med Capture Jets och system for 1dghastighetstilluft pad fronten

i"’"‘@ o |
% Capture Jet™-teknik * =+ Cyklonfilter (KSA)
Upp till 40 % NS 95 % effeivt
minskning av Ste oA pa partiklar pa 10 um
luftflodesvolymer FEEE och storre

_ /| Capture Ray™-teknik =2 Integrerad tilluft
<| Neutraliserar < Bittre

fettangor och rékinsamling och
partiklar L komfort

TA.B.™-teknik [ Halton-pekskérmen (HTS)

Snabb matning av ! Unik och lattforstaelig

luftflédesvolymer LCD-anvandargranssnitt
|

TA.B. for alla system

Rekommenderade kombinationer

==~ MARVEL (MRV) Luft-/vattendtervinningsbatteri
- ! \ Reglerar Varmeatervinning for att
luftflédesminskningen foruppvéarma luf eller vatten

till upp till 64 %

Inbyggd brandslackning (FSS) Q Overvakning av
Konstruerad kanalséakerhet (KGS)

och forinstallerad C@ Overvakar

fran fabrik mangden fettavlagringar

Kort om tva av dessa kombinationer:

M.A.R.V.E.L. (MRV)

| T & Den har tekniken har den
nwn nllli;-ﬁmmm‘ b unika formagan att justera
G franluftsflodet kapa for kapa
och pa ett helt oberoende
satt. Dra fordel av massiva
besparingar!

Varmeatervinning

Tack vare neutraliserandet av
fettpartiklar och dngor genom
Capture Ray™-teknik, kan en
majoritet av den varme som
avges av kdksmaskiner
atervinnas. Detta gor
varmeatervinningen stabil pa
lang sikt och mycket kostnadseffektiv. Spara &nnu mer!

Huvudsystem och tekniker beskrivs mer detaljerat pa sidorna 26 till 38.

Halton 50

TILLAMPNINGAR

UVFkapor ar séarskilt lampade for LEED™-projekt och kan
anvandas i alla slutna eller 6ppna kok eller uppvisningskok
(hotell, sjukhus, restauranger, centralkdk etc.), sarskilt
sadana som ar placerade i tdta urbana omraden eller vars
kanaler &r svara att komma at.

UVFkapor ar utrustade med UV Capture Ray™-teknik som
neutraliserar fett som fors med franluften. Genom att
noggrant valja antalet UV-lampor kommer matoset i luften
att bli s& minimalt att det eliminerar behovet av att slappa
ut den fororenade luften fran en hog hojd pa byggnaden.
Eliminera klagomal fran grannskap och
sakerhetsbekymmer, starta restaurangen var du vill och
sank energi- och rengéringskostnaderna.

UVFkapor ar ocksa utrustade med Capture Jet™-teknik
och ersattningsluft med lag hastighet pa fronten.

o HACCP®@-certifierat.

e Avsevarda energibesparingar. 30 till 40 % mindre
franluftsvolym tack vare Capture Jet™-tekniken.

e Sparade underhallskostnader och forbattrad sakerhet:
Tvanivasfiltrering med hogeffektiva KSA-cyklonfilter
(certifierade med UL, NSF och LPS 1263). Neutralisering
av de kvarvarande fettpartiklarna och angorna tack vare
Capture Ray™-teknik.

e Den avsevarda minskningen av mangden fettavlagringar
sanker rengdringskostnaderna for kanalsystemet och
franluftskamrarna och forbattrar hygienen och
brandsakerheten till den hogsta nivan.

e Capture Ray™-tekniken minskar ocksa utslapp av matos
avsevart.

e Saker atkomst till UV-C-lamporna och CE-certifierat plug
& play-kontrollsystem med LCD-pekskdrm (Halton-
pekskarm).

e Battre rokinsamling och komfort tack vare
ldghastighetsspridaren som éar inbyggd i fronten.

e Prestandan testad oberoende i enlighet med ASTM
1704-standarden. Franluftfldédesvolymer berdknade
baserat pa den har prestandan och berdkningen av
matlagningsutrustningens varmebelastning.

e Snabb och enkel driftsattning. Képorna levereras
installationsklara med alla tilloehér medféljande.

e Robustare och lattare att rengoéra: Farre delar och farre
skarvar. Tillverkat i rostfritt stél.

(1) Internationellt miljocertifieringssystem for byggnader
(2) Riskanalys och kritiska kontrollpunkter
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Anmarkningar

Matten som visas ar endast for modulsektioner. Langre kapor monteras
med en kombination av separata moduler for att gora leverans och
hantering pa plats lattare. Andra mojligheter eller anslutningar med Capture
Jet™-tilluft &r tillgdngliga pa forfragan.

ANSLUTNINGARNAS PLACERING (mm)

Antalet fran- och tilluftsanslutningar som ska bedémas i férhallande till
ldngden pa modulerna och berédkningen av luftflodesvolymer som beror pa
matlagningsutrustningens konfiguration.

205

3 250 Franluft Tillutt Belysning
10315 2@315 30315 20250 40250
) L M N M, N ¢ o,P Q*
o 1600**  L1/2 275 - 450 - 1020
2100 L1/2 275 - 450 450, 500 1320
\U 2600 - 275 L1/2, 650 450 450, 500 1320
a -7 / s 3100 - 275 L1/2, 550 - 450, 500 1320
( * 1020 (L1<=1500, 2 x 27 B), 1320 (L1>1 500, 2 x 36 B)
/” **Endast tillgénglig med en liten UV-kassett. Minsta aktiva langder: 1 200
= 8 o mm for kort UV-kassett/2 000 mm for en lang kassett.
o S| & VIKT (h=555 mm, kg)
A _ g & g L/B 1200 1300 1500 1700 1900
ﬂ. ‘1 1200 101 106 112 122 128
Ve - 1600 129 134 140 151 156
( 2100 161 167 172 184 190
o ) 2600 189 194 200 213 219
3100 216 222 227 242 248
(@)
450 |205 23

51
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CAPTURE RAY™-KAPA
Med Capture Jets

WWEH| rs

%7 Capture Jet™-teknik

Upp till 40 %
)) luftflédesvolymer

minskning av
Capture Ray™-teknik
Neutraliserar
fettangor och
partiklar

Halton-pekskarmen (HTS)
Unik och lattforstaelig
LCD-anvandargranssnitt
for alla system

* =+ Cyklonfilter (KSA)
NS 95 % effeivt

4 {4 ¢+ pa partiklar pa 10 um
! {f:i !fll

och stérre

TA.B.™-teknik

Snabb matning av

luftflédesvolymer
TAB.

Rekommenderade kombinationer

Z=a~ MARVEL (MRV)

- ! \ Reglerar
luftflodesminskningen till

upp till 64 %

Inbyggd brandslackning (FSS)
Konstruerad

och forinstallerad

fran fabrik

Luft-/vattenatervinningsbatteri
Varmeatervinning for att
foruppvarma luft eller
vatten

(e Overvakning av

kanalsakerhet (KGS)
CC@ Overvakar méngden
fettavlagringar

Kort om tva av dessa kombinationer:

AL A T—
=

M.A.R.V.E.L. (MRV)

Den har tekniken har den
unika férmagan att justera
franluftsflodet kapa for kapa
och pa ett helt oberoende
satt. Dra fordel av massiva
besparingar!

Varmeatervinning

Tack vare neutraliserandet av
fettpartiklar och dngor genom
Capture Ray™-teknik, kan en
majoritet av den varme som
avges av kdksmaskiner
atervinnas. Detta gor
varmeatervinningen stabil pa

l&ng sikt och mycket kostnadseffektiv. Spara &nnu mer!

Huvudsystem och tekniker beskrivs mer detaljerat pa sidorna 26 till 38.

Halton

TILLAMPNINGAR

UVI-képor é&r sarskilt lampade for LEED"-projekt och kan
anvandas i alla slutna eller 6ppna kok eller uppvisningskdk
(hotell, sjukhus, restauranger, centralkdk etc.), sarskilt
sadana som ar placerade i tdta urbana omraden eller vars
kanaler ar svara att komma at.

UVI-kapor ar utrustade med UV Capture Ray™-teknik som
neutraliserar fett som férs med franluften. Genom att
noggrant vélja antalet UV-lampor kommer matoset i luften
att bli s& minimalt att det eliminerar behovet av att slappa
ut den fororenade luften fran en hog hojd pa byggnaden.
Eliminera klagomal fran grannskap och
sakerhetsbekymmer, starta restaurangen var du vill och
sank energi- och rengéringskostnaderna.

UVI-kapor ar ocksa utrustade med Capture Jet™-teknik.
e HACCP®-certifierat.

e Avsevarda energibesparingar. 30 till 40 % mindre
franluftsvolym tack vare Capture Jet™-tekniken.

e Sparade underhallskostnader och forbattrad sakerhet:
Tvénivasfiltrering med hogeffektiva KSA-cyklonfilter
(certifierade med UL, NSF och LPS 1263). Neutralisering
av de kvarvarande fettpartiklarna och angorna tack vare
Capture Ray™-teknik.

e Den avsevarda minskningen av mangden fettavlagringar
sanker rengdringskostnaderna for kanalsystemet och
franluftskamrarna och forbattrar hygienen och
brandsakerheten till den hogsta nivan.

e Capture Ray™-tekniken minskar ockséa utslapp av matos
avsevart.

e Saker atkomst till UV-C-lamporna och CE-certifierat plug
& play-kontrollsystem med LCD-pekskdrm (Halton-
pekskarm).

e Prestandan testad oberoende i enlighet med ASTM
1704-standarden. Franluftflodesvolymer berdknade
baserat pa den har prestandan och berdkningen av
matlagningsutrustningens varmebelastning.

e Snabb och enkel driftsattning. Képorna levereras
installationsklara med alla tillbehér medféljande.

e Robustare och lattare att rengoéra: Farre delar och farre
skarvar. Tillverkat i rostfritt stal.

(1) Internationellt miljocertifieringssystem fér byggnader
(2) Riskanalys och kritiska kontrollpunkter
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Anmarkningar

Matten som visas ar endast for modulsektioner. Langre kapor monteras
med en kombination av separata moduler for att gora leverans och
hantering pa plats lattare. Andra mojligheter eller anslutningar med Capture
Jet™-tilluft &r tillgdngliga pa forfragan.

ANSLUTNINGSPOSITIONER (mm)

Antalet franluftsanslutningar som ska beddmas i férhallande till langden
pa modulerna och berdkningen av luftflodesvolymer som beror pa
matlagningsutrustningens konfiguration.

3 250
o Franluft Belysning
10315 2 @315 30315
L M N M, N Q*
1600** L1/2 275 - 1020
2100 L1/2 275 - 1320
g 1 , = 2600 - 275 L1/2, 550 1320
{ 3100 - 275 L1/2, 550 1320
S *1020 (L1<=1500, 2 x 27 B), 1320 ( L1>1 500, 2 x 36 B)
= S =1 **Endast tillgédnglig med en liten UV-kassett. Minsta aktiva langder: 1 200
- 5 S mm for kort UV-kassett/2 000 mm for en lang kassett.
o | { ; S| o
w S e VIKT (h=555 mm, kg)
170 = 4 - LB 1200 1300 1500 1700 1900
SN 1200 93 98 103 108 113
" 1600 118 123 128 133 138
1 2100 148 153 158 163 168
2600 173 178 183 188 193
3100 198 203 208 213 218
450 205 23
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KWF KAPA MED AUTOMATISK WATER WASH-TEKNIK
Med Capture Jets och system for 1dghastighetstilluft pad fronten

TILLAMPNINGAR

KWF-kapor ar sérskilt lampade for LEED"-projekt och kan
anvandas i alla slutna eller 6ppna kok eller uppvisningskok
(hotell, sjukhus, restauranger, centralkdk etc.), sarskilt for
stora k6k med manga drifttimmar.
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Water Wash-tekniken ar utformad for att automatiskt
utféra den regelbundna rengdringen av filtren, utan att
nagot arbete behovs fran utsidan. Det minskar
rengdringskostnaderna avsevart. Framforallt kan
personalen fokusera helt och héllet pa att skapa och
forbereda menyer och laga mat.

KWFképor ar ocksa utrustade med Capture Jet™-teknik
och ersattningsluft med lag hastighet pa fronten.

Capture Jet™-teknik *___* _ Cyklonfilter (KSA)
Upp till 40 % NGB 55 % etekiv * HACCP?-certifierat
minskning av Ifffif‘:" pa partiklar pa 10 um .
luftfiodesvolymer och storre e Avsevarda energibesparingar. 30 till 40 % mindre
5 Water Wash-teknik = Integrerad tilluft franluftsvolym tack vare Capture Jet™-tekniken.
Skéljer <. Battre
filtren rékinsamling och e Avsevarda underhallsbesparingar. Automatisk rengdring

automatiskt komfort

av filter utan att personalen behdver gora ndgot och

T.A.B.™-teknik l Halton-pekskarmen (HTS) darfor kan fokusera helt pé maten.

Snabb matning av Unik och lattforstaelig

luftfiddesvolymer LCD-anvéndargrénssnitt * Forbattrad sikerhet: Hogeffektiva KSA-cyklonfilter
for alla system

(certifierade med UL, NSF och LPS 1263). Férebygger
Rekommenderade kombinationer uppbyggnad av fettavlagringar i kanalsystemet som
utgodr en allvarlig hygien- och brandrisk. Lagre

Z=> MARVE.L (MRV) .
Sl ( kanalrengoringskostnader.

- ! \ Reglerar
luftflodesminskningen

till upp till 64 %

Capture Ray™-teknik
o/ Neutraliserar

fettangor och R . ..
partiklar e Styrskap med LCD-pekskarm (Halton-pekskdrm) som ett

intuitivt anvandargranssnitt.

Inbyggd brandslackning (FSS) @ Overvakning av

Konstruerad kanalsdkerhet (KGS) = : .

och forinstallerad CCC@ Overvaka mangden e Battre insamling och komfort tack vare

fran fabrik fettavlagringar laghastighetsspridaren som é&r inbyggd i fronten (tilluft

utan drag).
Kort om tva av dessa kombinationer:

M.A.R.V.E.L. (MRV)
‘ Den har tekniken har den

L DL Unika formagan att justera

franluftsflodet kapa for képa

e Prestandan testad oberoende i enlighet med ASTM
1704-standarden. Franluftflodesvolymer berdknade
baserat pa den héar prestandan och berakningen av
matlagningsutrustningens varmebelastning.

och pé ett helt oberoende e Snabb och enkel driftsattning. Kapor levereras
| satt. Dra fordel av massiva installationsklara med alla tillbehor inkluderade, till
besparingar! exempel belysningsarmatur, T.A.B.™-kranar och

balanseringsspjall for snabb balansering pa plats.
Capture Ray™ -teknik

Oppna koket var du vill och e Robustare och lattare att rengora: Farre delar och farre
arbeta sakert tack vare skarvar. Tillverkat i rostfritt stal.

UV-neutraliseringen av fett

som medfor en avsevard

minskning av matosutslapp.

(1) Internationellt miljocertifieringssystem fér byggnader

Huvudsystem och tekniker beskrivs mer detaljerat pa sidorna 26 till 38. (2) Riskanalys och kritiska kontrollpunkter
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Anmérkningar

Matten som visas ar endast for modulsektioner. Langre kapor monteras
med en kombination av separata moduler for att géra leverans och
hantering pa plats lattare. Andra mojligheter eller anslutningar med Capture
Jet™-tilluft &r tillgdngliga pa forfragan.

ANSLUTNINGSPOSITIONER (mm)

Antalet fran- och tilluftsanslutningar som ska bedémas i férhallande till
langden pa modulerna och berékningen av luftflédesvolymer som beror pa
matlagningsutrustningens konfiguration.

Franluft Tilluft Belysning
10315 20315 3@315 20250 4 @250
L M N M, N 0 o, P Q*
o 1600  L1/2 450 - 450 - 720
S g 2100  L1/2 450 - 450 450,500 1320
g ™ 2600 - 450  L1/2,450 450 450,500 1320
= S 3100 - 450  L1/2, 450 - 450,500 1320
‘I f * 720 (L1<=1500, 2 x 18 B), 1 320 ( L1>1 500, 2 x 36 B)
ol VIKT (h=555 mm, kg)
L/B 1300 1500 1700 1900
1500 101 106 111 116
2000 124 129 135 141
2500 148 154 161 168
3000 171 181 189 199

450 205

CCW-styrskap

CCW-skapet styr automatiskt rengdéringscykler och gor att
mycket lite arbete kravs fran personalen. Det ar utrustat
med Halton-pekskarmen som &r ett intuitivt och effektivt
anvandargranssnitt. Rengoéringscyklerna kan enkelt
anpassas till fullo efter kokets aktivitet. De kan ocksa
aktiveras manuellt.

Med Halton-pekskarmen kan du ockséa styra alla andra
|6sningar i Haltons koncept med kdk med hog prestanda.
Den ér helt kommunikationsbar, i synnerhet med Building
Management System.
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KWI KAPA MED AUTOMATISK WATER WASH-TEKNIK
Med Capture Jets

E‘ﬁ“"@ o |

Capture Jet™-teknik * =+ Cyklonfilter (KSA)
Upp till 40 % ) 95 % effektivt
minskning av Sl pa partiklar pa 10 ym
luftflodesvolymer FEEE och storre

5 Water Wash-teknik TA.B.™-teknik
Skoljer Snabb matning av
filtren luftflodesvolymer
automatiskt TAB.

Halton-pekskarmen (HTS)
Unik och lattforstaelig
LCD-anvandargranssnitt
for alla system

Rekommenderade kombinationer

“=~ MARVEL (MRV)

-

! \ Reglerar
luftflodesminskningen

Capture Ray™-teknik
| Neutraliserar
fettdngor och

till upp till 64 % partiklar

Inbyggd brandslackning (FSS) @ Overvakning av
Konstruerad kanalsakerhet (KGS)
och forinstallerad CCC@ Overvakar méngden
fran fabrik fettavlagringar

Kort om tva av dessa kombinationer:

M.A.R.V.E.L. (MRV)

‘ Den har tekniken har den
LT (nika formagan att justera
franluftsflodet kapa for képa
och pa ett helt oberoende

| sétt. Dra fordel av massiva
besparingar!

Capture Ray™ -teknik
Oppna koket var du vill och
arbeta sakert tack vare
UV-neutraliseringen av fett
som medfor en avsevard
minskning av matosutslapp.

Huvudsystem och tekniker beskrivs mer detaljerat pa sidorna 26 till 38.

Halton

TILLAMPNINGAR

KWI-kdpor &r sarskilt ldmpade for LEED"-projekt och kan

anvandas i alla slutna eller 6ppna kok eller uppvisningskok
(hotell, sjukhus, restauranger, centralkok etc.), sarskilt for
stora k6k med manga drifttimmar.

Water Wash-tekniken &r utformad for att automatiskt
utféra den regelbundna rengdringen av filtren, utan att
nagot arbete behdvs fran utsidan. Det minskar
rengdringskostnaderna avsevart. Framfor allt kan
personalen fokusera helt och héllet pa att skapa och
forbereda menyer och laga mat.

KWI-kdpor &r ocksé utrustade med Capture Jet™-teknik.
e HACCP®?-certifierat.

e Avsevarda energibesparingar. 30 till 40 % mindre
franluftsvolym tack vare Capture Jet™-tekniken.

e Avsevarda underhéllsbesparingar. Automatisk rengdring
av filter utan att personalen behdver gora nadgot och
darfor kan fokusera helt pad maten.

e Forbattrad sakerhet: Hogeffektiva KSA-cyklonfilter
(certifierade med UL, NSF och LPS 1263). Férebygger
uppbyggnad av fettavlagringar i kanalsystemet som
utgodr en allvarlig hygien- och brandrisk. Lagre
kanalrengoringskostnader.

e Styrskap med LCD-pekskarm (Halton-pekskdrm) som ett
intuitivt anvandargranssnitt.

e Prestandan testad oberoende i enlighet med ASTM
1704-standarden. Franluftflodesvolymer berdknade
baserat pa den har prestandan och berdkningen av
matlagningsutrustningens varmebelastning.

e Snabb och enkel driftsattning. Kapor levereras
installationsklara med alla tillbehoér inkluderade, till
exempel belysningsarmatur, T.A.B.™-kranar och
balanseringsspjall for snabb balansering pa plats.

e Robustare och lattare att rengéra: Farre delar och farre
skarvar. Tillverkat i rostfritt stal.

(1) Internationellt miljocertifieringssystem fér byggnader
(2) Riskanalys och kritiska kontrollpunkter
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Matten som visas ar endast for modulsektioner. Langre kapor monteras
med en kombination av separata moduler for att géra leverans och
hantering pa plats lattare. Andra mojligheter eller anslutningar med Capture
Jet™-tilluft &r tillgdngliga pa forfragan.
ANSLUTNINGSPOSITIONER (mm)
Antalet franluftsanslutningar som ska bedémas i férhallande till Iangden
pa modulerna och berdkningen av luftflodesvolymer som beror pa
matlagningsutrustningens konfiguration.
Franluft Belysning
1 @315 2 @315 3 @315
L M N M, N Q*
170 ‘ 8 o 1600 L1/2 450 - 720
‘ 8 = 2100 L1/2 450 - 1320
TN o 2 2600 - 450 L1/2, 450 1320
(@ | : o R
G a ' ) S S 3100 450 L1/2, 450 1320
~—-7 M : * 720 (L1<=1500, 2 x 18 B), 1 320 (L1>1 500, 2 x 36 B)
=
VIKT (h=555 mm, kg)
N = L/B 1300 1500 1700 1900
— ) 1500 97 106 111 117
2000 121 127 133 139
= 2500 142 148 154 160
3000 164 170 176 182
| 450 205 o
| | | 3

CCW-styrskap

CCW-skapet styr automatiskt rengoéringscykler och gor att
mycket lite arbete kréavs fran personalen. Det ar utrustat
med Halton-pekskarmen som &r ett intuitivt och effektivt
anvandargranssnitt. Rengoringscyklerna kan enkelt
anpassas till fullo efter kokets aktivitet. De kan ocksa
aktiveras manuellt.

Med Halton-pekskarmen kan du ockséa styra alla andra
|6sningar i Haltons koncept med kék med hog prestanda.
Den ér helt kommunikationsbar, i synnerhet med Building
Management System.
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UWF KAPA MED CAPTURE JET™-TEKNIK OCH WATER WASH-TEKNIK
Med Capture Jets och system for 1dghastighetstilluft pad fronten

TILLAMPNINGAR

UWF-kapan ar Haltons "allt i ett”-Iosning, vilken ger en del
unika fordelar. Den ar en kombination av tekniker och
fordelar med UVF- och KWF-kdpor som gor den till en av
de effektivaste I6sningarna for koksventilation.
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Den lampar sig for LEED™-projekt och kan enkelt
anvandas i alla slutna eller 6ppna kok eller uppvisningskok,
sarskilt sddana med mycket aktivitet (centralkok, hotell,
sjukhus etc.).

Capture Ray™-tekniken neutraliserar fettet som férs med
franluften och minskar dven kokets utslapp av matos
avsevart, samtidigt som Water Wash automatiskt utfor

o Capture Jet™-teknik © «  CyKlonfilter (KSA) regelbunden rengoring av filtren, utan att nagra atgarder
Upp till 40 % ICIG) 55 % etekive utifran behévs.

_) mms‘I‘<n|ng av 1"‘{;1.‘;‘4}1 pa par}lklar pa 10 um
luftflodesvolymer . och stdrre UWFképor &r ocksé utrustade med Capture Jet™-teknik
Water Wash-teknik Capture Ray™-teknik och ersattningsluft med lag hastighet pa fronten.
Skoljer Neutraliserar o
filtren fettdngor och e HACCP®?-certifierat.
automatiskt partiklar ] ) ) )

e Avsevarda energibesparingar. 30 till 40 % mindre
Tor : ™. i N .

[E gy [eorerad it TS ﬁ e oo franluftsvolym tack vare Capture Jet™-tekniken.
ok ling och luftflsdesvol . .
LG;:z{:tm ngoe TAB. uittlodesvolymer e Stora méangder sparade underhéllskostnader och

forbattrad sakerhet: Tvanivasfiltrering med hogeffektiva
Halton-peksk : o
Uiifgfﬁlgn?gxge“g KSA-cyklonfilter (certifierade med UL, NSF och LPS
LCD-anvéndargrénssnitt 1263). Neutralisering av de kvarvarande fettpartiklarna
for alla system N .

och angorna tack vare Capture Ray™-tekniken.

Rekommenderade kombinationer e Inga fettavlagringar i franluftskammaren och

_Z=n> MARVEL (MRV) Luftvattenétervinningsbatteri kanalsystemet. Water Wash-tekniken rengor

ﬁﬂé N Reglorar Vérmeatervinning for aft automatiskt filtren utan att nagon &tgard fran personalen
luftflédesminskningen féruppvdrma B
till upp till 64 % luft eller vatten kravs.
Inbyggd brandslackning (FSS) @ Overvakning av e Rengodringskostnaderna minskas till ett minimum
Konstruerad kanalsskerhet (KGS) samtidigt som hygienen och brandsékerheten
och forinstallerad Overvakar méngden )
fran fabrik fettavlagringar maximeras.

e Capture Ray™-tekniken minskar ockséa utslapp av matos

Kort om tva av dessa kombinationer: .o L .
avsevart. Oppna ditt kék var du vill!

M.A.R.VEE.L. (MRV)

Den hér tekniken har den e Battre insamling och komfort tack vare
unika férmagan att justera laghastighetsspridaren som éar inbyggd i fronten.
franluftsfiodet kapa for kapa e Saker atkomst till UV-C-lamporna och CE-certifierat plug

och pa ett helt oberoende

séatt. Dra fordel av massiva
besparingar! e Styrskap for Water Wash med LCD-pekskarm (Halton-

pekskarm) som ett intuitivt anvandargranssnitt.

& play-kontrollsystem.

Varmeatervinning

Tack vare neutraliserandet av
fettpartiklar och dngor genom
Capture Ray™-teknik, kan en
majoritet av den varme som
avges av kdksmaskiner
atervinnas. Detta gor
varmeatervinningen stabil pa
lang sikt och mycket kostnadseffektiv. Spara &nnu mer!

e Andra egenskaper och fordelar liknande de for UVF- och
KWF-kapor.

(1) Internationellt miljocertifieringssystem fér byggnader

Huvudsystem och tekniker beskrivs mer detaljerat pa sidorna 26 till 38. (2) Riskanalys och kritiska kontrollpunkter
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0 ) .
Yo} Matten som visas ar endast for modulsektioner. Langre kapor monteras
med en kombination av separata moduler for att géra leverans och
— hantering pa plats lattare. Andra méjligheter eller anslutningar med Capture
o Jet™-tilluft &r tillgdngliga pa forfragan.
rel
ANSLUTNINGSPOSITIONER (mm)
Antalet franluftsanslutningar som ska beddmas i férhallande till langden
205 300 3 pa modulerna och berdkningen av luftflddesvolymer som beror pa
matlagningsutrustningens konfiguration.
o Franluft Belysning
1@315 2@315 3@315 20250 4@250
L M N M, N 0] P Q*
\/J 1600%*  L1)2 275 : 450 ) 1020
P e I Y T A B \ = 2100 L1/2 275 - 450 500 1320
P \ 2600 - 275  L1/2,550 450 500 1320
= S 3100 - 275  L1/2,550 450 500 1320
N = 3l s
25 — 8 P *1020 (L1<=1500, 2 x 27 B), 1320 (L1>1 500, 2 x 36 B)
- *O N =1 **Endast tillgédnglig med en liten UV-kassett. Minsta aktiva langder: 1300
/ 8 < mm fér kort UV-kassett/2100 mm f6r en lang kassett.
o n ‘;
,/(\_ N = =5
A\ //’
o
R =
(@)
450  |205 23

CCW-styrskap

CCW-skapet styr automatiskt rengoéringscykler och gor att
mycket lite arbete kréavs fran personalen. Det ar utrustat
med Halton-pekskarmen som &r ett intuitivt och effektivt
anvandargranssnitt. Rengoéringscyklerna kan enkelt
anpassas till fullo efter kokets aktivitet. De kan ocksa
aktiveras manuellt.

Med Halton-pekskarmen kan du ockséa styra alla andra
|6sningar i Haltons koncept med kék med hog prestanda.
Den ér helt kommunikationsbar, i synnerhet med Building
Management System.

59 Halton
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Med Capture Jets

CYQXr g2

Capture Jet™-teknik

Upp till 40 %
)) minskning av

luftflodesvolymer

Water Wash-teknik

Skoljer

filtren

automatiskt

TA.B.™-teknik
Snabb matning av
luftflodesvolymer

ssssssssss

)]

PTRYEY

Cyklonfilter (KSA)

95 % effektivt

pa partiklar pa 10 um
och storre

Capture Ray™-teknik
Neutraliserar

Halton-pekskarmen (HTS)
Unik och lattforstaelig
LCD-anvéandargranssnitt

ﬂ fettangor och
partiklar

TA.B. for alla system

Rekommenderade kombinationer

Luft-/vattenatervinningsbatteri
Varmeatervinning for att
foruppvarma

luft eller vatten

Inbyggd brandslackning (FSS) @ Overvakning av

Z=s~ MARVEL (MRV)

- ! % Reglerar
luftflodesminskningen

till upp till 64 %

Konstruerad kanalsékerhet (KGS)
och forinstallerad CC@ Overvakar mangden
fran fabrik fettavlagringar

Kort om tva av dessa kombinationer:

M.A.R.V.E.L. (MRV)

Den hér tekniken har den
unika férmagan att justera
franluftsflodet képa for kapa
och pa ett helt oberoende
satt. Dra fordel av massiva
besparingar!

Varmeatervinning

Tack vare neutraliserandet av
fettpartiklar och angor genom
Capture Ray™-teknik, kan en
majoritet av den varme som
avges av kdksmaskiner
atervinnas. Detta gor
varmeatervinningen stabil pa
lang sikt och mycket kostnadseffektiv. Spara &nnu mer!

Huvudsystem och tekniker beskrivs mer detaljerat pa sidorna 26 till 38.

Halton 60

KAPA MED CAPTURE JET™-TEKNIK OCH WATER WASH-TEKNIK

TILLAMPNINGAR

UWI-kapan ar Haltons “allt i ett”-I6sning, vilken ger en del
unika fordelar. Den ar en kombination av tekniker och
fordelar med UVI- och KWI-kédpor som gor den till en av de
effektivaste I6sningarna for koksventilation.

Den lampar sig for LEED™-projekt och kan enkelt
anvandas i alla slutna eller 6ppna kok eller uppvisningskok,
sarskilt sddana med mycket aktivitet (centralkok, hotell,
sjukhus etc.).

Capture Ray™-tekniken neutraliserar fettet som férs med
franluften och minskar dven kokets utslapp av matos
avsevart, samtidigt som Water Wash automatiskt utfor
regelbunden rengoring av filtren, utan att nagra atgarder
utifran behovs.

UWI-kapor ar ocksa utrustade med Capture Jet™-teknik.
e HACCPW?-certifierat.

e Avsevarda energibesparingar. 30 till 40 % mindre
franluftsvolym tack vare Capture Jet™-tekniken.

e Stora mangder sparade underhallskostnader och
forbattrad sakerhet: Tvanivasfiltrering med hogeffektiva
KSA-cyklonfilter (certifierade med UL, NSF och LPS
1263). Neutralisering av de kvarvarande fettpartiklarna
och angorna tack vare Capture Ray™-tekniken.

e Inga fettavlagringar i franluftskammaren och
kanalsystemet. Water Wash-tekniken rengor
automatiskt filtren utan att nagon atgard fran personalen
kravs.

e Rengdringskostnaderna minskas till ett minimum
samtidigt som hygienen och brandsékerheten
maximeras.

e Capture Ray™-tekniken minskar ockséa utslapp av matos
avsevart. Oppna ditt kok var du villl

e Saker atkomst till UV-C-lamporna och CE-certifierat plug
& play-kontrollsystem.

e Styrskap for Water Wash med LCD-pekskarm (Halton-
pekskarm) som ett intuitivt anvandargranssnitt.

e Andra egenskaper och férdelar liknande de for UVI- och
KWI-kapor.

(1) Internationellt miljocertifieringssystem fér byggnader
(2) Riskanalys och kritiska kontrollpunkter
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Anmérkningar

Matten som visas ar endast for modulsektioner. Langre kapor monteras
med en kombination av separata moduler for att géra leverans och
hantering pa plats lattare. Andra mojligheter eller anslutningar med Capture
Jet™-tilluft &r tillgdngliga pa forfragan.

ANSLUTNINGSPOSITIONER (mm)

Antalet franluftsanslutningar som ska bedémas i férhallande till Iangden

pa modulerna och berékningen av luftflédesvolymer som beror pa
matlagningsutrustningens konfiguration.
Franluft Belysning
10315 2 @315 3 @315
o~ L M N M, N Q*
i Ve 1600* * L1/2 275 - 1020
2100 L1/2 275 - 1320
o 2600 - 275 L1/2, 550 1320
o
_____ = 3l e 3100 - 275 L1/2, 550 1320
*O ™ P 2 *1020 (L1<=1500, 2 x 27 B), 1 320 (L1>1 500, 2 x 36 B)
7 [ = **Endast tillganglig med en liten UV-kassett. Minsta aktiva langder: 1300
170 N W ‘; mm fér kort UV-kassett/2100 mm for en lang kassett.
i = hr] |
e ) N
e =
° ° uO °
450 205 3

CCW-styrskap

CCW-skapet styr automatiskt rengdéringscykler och gor att
mycket lite arbete kréavs fran personalen. Det ar utrustat
med Halton-pekskarmen som &r ett intuitivt och effektivt
anvandargranssnitt. Rengoringscyklerna kan enkelt
anpassas till fullo efter kokets aktivitet. De kan ocksa
aktiveras manuellt.

Med Halton-pekskarmen kan du ockséa styra alla andra
|6sningar i Haltons koncept med kék med hog prestanda.
Den ér helt kommunikationsbar, i synnerhet med Building
Management System.

6 Halton



o

°

=
=)
>
=z
—
c
M
—
%)
S
>
o)
o
=)

CMW-F

KAPA MED COLD MIST-TEKNIK

F CMW-FMOD ved Capture Jets och teknik for tilluft pa fronten

‘E@% Capture Jet™-teknik

Béttre rokinsamling
l och minskade

luftflédesvolymer

Hot Wash-teknik

Skoljer

kammaren

automatiskt

= Integrerad tilluft
= Béttre

I:] rokinsamling och
komfort

= Cold Mist-teknik
Skydd mot gnistor,
fett och
varme

| Halton-pekskarmen (HTS)
Unik och lattforstaelig
LCD-anvandargranssnitt
for alla system
TA.B.™-teknik
Snabb matning av
luftflodesvolymer

TAB.

Rekommenderade kombinationer

==n*~ MARVE.L (MRV)

z’--~
! \ Reglerar
luftflédesminskningen till

upp till 64 %

Konstruerad
och forinstallerad
fran fabrik

Inbyggd brandslackning (FSS)

Behovsbaserad teknik
@ Cold Mist (kall anga)

aktiveras endast
IRIS nar den behovs

@ Overvakning av

kanalsakerhet (KGS)
CCC@ Overvakar méangden
fettavlagringar

Kort om tva av dessa kombinationer:

AWD A e T—
.

M.A.R.V.E.L. (MRV)

Den har tekniken har den
unika férmagan att justera
franluftsflodet kapa for kapa
och pa ett helt oberoende
satt. Dra fordel av massiva
besparingar!

Cold Mist on Demand

Spara upp till 80 % pa
vattenforbrukningen: den kalla
angan aktiveras endast nar
matlagningsutrustningen som
tacks av kapan behover det.

Huvudsystem och tekniker beskrivs mer detaljerat pa sidorna 26 till 38.

Halton

TILLAMPNINGAR

CMW-F-képorna ar sarskilt utformade for hart belastad
matlagningsutrustning eller grillar med fast bransle, t.ex.
kolugnar, utegrillar, gaswokar eller trakolsgrillar, oavsett
om de ar installerade i slutna eller dppna
matlagningsutrymmen. Sadan matlagningsutrustning utgor
en stor brandrisk.

CMW-F-kédporna ar utrustade med Cold Mist-tekniken dar
en rida av kall &nga anvands langs hela franluftskammaren.
Den fungerar férst som ett gnistskydd och kyler ner den
inkommande franluften. Nar den kombineras med de
integrerade avskarmningsfiltren skapas en hogeffektiv
filtrering av partiklarna som slapps ut av
matlagningsutrustningen. Som tillval kan vattenangan
aktiveras vid behov (CMW-FMOD) beroende pa
matlagningsutrustningens aktivitet. Den har tekniken
sparar upp till 80 % av vattenforbrukningen.

CMW-F-kdpor ar ocksa utrustade med Capture Jet™-teknik
och tilluft med lag hastighet pa fronten.

e HACCP"-certifierat (CMW-FMOD).

e Avsevérda energibesparingar och mindre franluftsvolym
tack vare Capture Jet™-tekniken.

e Maximal brandsakerhet: Den kalla angan fungerar
samtidigt som en luftkylare och ett gnist-/flamskydd,
vilket forhindrar att de kommer in i franluftskamrarna.

e Forbattrad hygien och sakerhet: kombinationen den
kalla angan och de avledande klaffarna i
franluftskamsmmaren férhindrar ansamlingen av
fettavlagringar i kanalsystemet. Den automatiska
rengdringscykeln rengdr noggrant insidan av
franluftskammaren i slutet av matlagningsperioden.

e Battre insamling och komfort tack vare
laghastighetsspridaren som éar inbyggd i fronten.

e Spara upp till 80 % pa vattenforbrukningen med den
tillvalsbara Cold Mist On Demand-tekniken (CMW-
FMOD): vattenangan aktiveras automatiskt endast nar
det verkligen behdvs, beroende pa
matlagningsutrustningens behov.

e Prestandan testad oberoende i enlighet med ASTM
1704-standarden.

(1) Riskanalys och kritiska kontrollpunkter
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- Anmérkningar

o Matten som visas ar endast for modulsektioner. Langre kapor monteras
3 ©w med en kombination av separata moduler for att géra leverans och
8 hantering pa plats lattare. Andra mojligheter eller anslutningar med Capture
Jet™-tilluft &r tillgdngliga pa forfragan.
3 ANSLUTNINGSPOSITIONER (mm)

Antalet fran- och tilluftsanslutningar som ska bedémas i férhallande till
langden pa modulerna, berakningen av luftflodesvolymer som beror pa

205 292 3 matlagningsutrustningens konfiguration och Cold Mist-kraven.
=
Franluft Tilluft Belysning
20250 40250
L M e} P Q*
L1/2
1600 250 x 450 450 - 1020
L1/2
2100 250 x 600 450 500 1320
L1/2
= - 2600 250 x 750 450 500 1320
S
@ 2 L1/2
8— m: 3100 250 x 850 500 1320
Sl 8
‘; = *1020 (L1<=1500, 2 x 27 B), 1 320 ( L1>1 500, 2 x 36 B)
~ 1]
=
450 |205 38

CCW-MOD-styrskap for kaporna CMW-IMOD och
CMW-FMOD

CCW-MOD-sképet styr automatiskt Cold Mist-tekniken for
varje del av kdpan, samt rengdringscyklerna i slutet av
matlagningsperioden. Det ar utrustat med Halton-
pekskdarmen som ar ett intuitivt och effektivt
anvandargranssnitt. Rengoringscyklerna kan enkelt
anpassas till fullo efter kokets aktivitet. De kan ocksa
aktiveras manuellt.

Med Halton-pekskarmen kan du ockséa styra alla andra
|[6sningar i Haltons koncept med kék med hdg prestanda.
Den ér helt kommunikationsbar, i synnerhet med Building
Management System.

63 Halton
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CMW-I KAPA MED COLD MIST-TEKNIK
VéMW-lMOD Med Capture Jets

°

TILLAMPNINGAR

CMW-I-képorna ar séarskilt utformade for hart belastad
matlagningsutrustning eller grillar med fast bransle, t.ex.
kolugnar, utegrillar, gaswokar eller trakolsgrillar, oavsett
om de ar installerade i slutna eller dppna
matlagningsutrymmen. Sadan matlagningsutrustning utgor
en stor brandrisk.
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CMW-I-kdporna é&r utrustade med Cold Mist-tekniken dér
en rida av kall &nga anvands langs hela franluftskammaren.
Den fungerar férst som ett gnistskydd och kyler ner den
inkommande franluften. Nar den kombineras med de
integrerade avskarmningsfiltren skapas en hogeffektiv
filtrering av partiklarna som slapps ut av

o Capture Jet™-teknik =] Cold Mist-teknik s ) ) R
Bittre rokinsamling Skydd mot gnistor, matlagningsutrustningen. Som tillval kan vattenangan
)) och minskade fett och aktiveras vid behov (CMW-IMOD) beroende pa
luftflodesvolymer varme

matlagningsutrustningens aktivitet. Den har tekniken

Hot Wash-teknik [ Halton-pekskarmen (HTS) : o = ;
- Skdljer Unik och lattforstaelig sparar upp till 80 % av vattenforbrukningen.
B kammaren | LCD-anvandargranssnitt CMW-I-k&por &r ocksé utrustade med Capture Jet™-
automatiskt for alla system
teknik.
TA.B.™-teknik
’E‘ Snabb mitning av e HACCP"-certifierat (CMW-IMOD).
luftflodesvolymer
TAB. e Avsevérda energibesparingar och mindre franluftsvolym

tack vare Capture Jet™-tekniken.

Rekommenderade kombinationer e Maximal brandsakerhet: Den kalla angan fungerar

_s==ms MARVEL (MRV) @ Behovsbaserad teknik samtidigt som en luftkylare och ett gnist-/flamskydd,
\ Reglerar Cold Mist (kall anga) ) e L
Iﬂé luftflodesminskningen till aktiveras endast vilket forhindrar att de kommer in i franluftskamrarna.
upp till 64 % IRIS nér den behodvs
e Forbattrad hygien och sakerhet: kombinationen den
Inbyggd brandslackning (FSS) ® Overvakning av 2 ;
govggc e \ s kalla angan och de avledande klaffarna i
och férinstallerad (C@ Overvakar mangden franluftskammaren foérhindrar ansamlingen av
fran fabrik fettavlagringar

fettavlagringar i kanalsystemet. Den automatiska
rengdringscykeln rengdr noggrant insidan av

franluftskammaren i slutet av matlagningsperioden.
Kort om tva av dessa kombinationer:

M.A.R.V.E.L. (MRV)
Den har tekniken har den

e Spara upp till 80 % pa vattenférbrukningen med den
tillvalsbara Cold Mist On Demand-tekniken (CMW-

nwi nlllhir_ﬁiﬁmm‘ 8 Unika formagan att justera IMOD): Yattenéngan aktiveras automatiskt endast nér
G " franluftsflodet kapa for kapa det verkligen behdvs, beroende pa
och péa ett helt oberoende matlagningsutrustningens behov.
satt. Dra fordel av massiva e Prestandan testad oberoende i enlighet med ASTM
i I
besparingar! 1704-standarden.

Cold Mist on Demand

Spara upp till 80 % pa
vattenférbrukningen: den kalla
sl angan aktiveras endast nar

h matlagningsutrustningen som
: tacks av kdpan behoéver det.

Huvudsystem och tekniker beskrivs mer detaljerat pa sidorna 26 till 38. (1) Riskanalys och kritiska kontrollpunkter
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_ Anmérkningar
Matten som visas ar endast for modulsektioner. Langre kapor monteras
S . med en kombination av separata moduler for att géra leverans och
~ 8 hantering pa plats lattare. Andra mojligheter eller anslutningar med Capture
Jet™-tilluft &r tillgdngliga pa forfragan.
e ANSLUTNINGSPOSITIONER (mm)
Antalet fran- och tilluftsanslutningar som ska bedémas i férhallande till
langden pa modulerna, berdkningen av luftflodesvolymer som beror pa
matlagningsutrustningens konfiguration och Cold Mist-kraven.
292 23
| Franluft Belysning
L M Q*
L1/2
1600 250 x 450 1020
— T L1/2
— =
2100 250 x 600 1320
L1/2
170 - o 2600 250 x 750 1320
2 Sl o
»——0 @ 2 3100 L172 1320
" Slo» 250 x 850
s 5 gl S
- 2 *1020 (L1<=1500, 2 x 27 B), 1 320 ( L1>1 500, 2 x 36 B)
1] pa
~ ]
=
S L N =
- |
450 205 3

CCW-MOD-styrskap for kaporna CMW-IMOD och
CMW-FMOD

CCW-MOD-sképet styr automatiskt Cold Mist-tekniken for
varje del av kdpan, samt rengdringscyklerna i slutet av
matlagningsperioden. Det ar utrustat med Halton-
pekskdarmen som ar ett intuitivt och effektivt
anvandargranssnitt. Rengoringscyklerna kan enkelt
anpassas till fullo efter kokets aktivitet. De kan ocksa
aktiveras manuellt.

Med Halton-pekskarmen kan du ockséa styra alla andra
|[6sningar i Haltons koncept med kék med hdg prestanda.
Den ér helt kommunikationsbar, i synnerhet med Building
Management System.

65 Halton
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KSR

Med Capture Jets

EEEEEEEEEEE

[0 I .
o< Capture Jet™-teknik *__+  Cyklonfilter (KSA)
l Upp till 50% i 95 % effektivt
minskning av 198108t pa partiklar pa 10 ym och
) luftflddesvolymer FLEE storre

TA.B.™-teknik
Snabb maétning av

luftflédesvolymer
TA.B.

Rekommenderade kombinationer
A=ws MARVEL (MRV)

ﬁ \ Reglerar

luftflédesminskningen

Capture Ray™-teknik
Neutraliserar
fettangor och

till upp till 64 % partiklar

Inbyggd brandslackning (FSS) @ Overvakning av
Konstruerad kanalsékerhet (KGS)
och forinstallerad % Overvakar mangden
fran fabrik fettavlagringar

Kort om tva av dessa kombinationer:

M.A.R.V.E.L. (MRV)

Den har tekniken har den
unika férmégan att justera

B franluftsflodet kapa for kapa
och pa ett helt oberoende

| satt. Dra fordel av massiva
besparingar!

Capture Ray™ -teknik
Oppna koket var du vill och
arbeta sakert tack vare
UV-neutraliseringen av fett
som medfor en avsevard
minskning av matosutslapp.

Huvudsystem och tekniker beskrivs mer detaljerat pa sidorna 26 till 38.

Halton
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FRISTAENDE KAPA FOR ELEKTRISKA FRITOSER

TILLAMPNINGAR

KSR-kaporna lampar sig for LEED™-projekt och kan
anvandas i Oppna eller slutna kok, sarskilt
snabbmatsrestauranger. De ar utformade for att fanga in
fororeningar som skapas av elektriska fritdser och
stekhallar effektivare eftersom de ar placerade narmare
matlagningsutrustningen.

Bade KSR-S och KSR-F &r utrustade med den senaste och
patenterade Capture Jet™-tekniken. Den lutande fronten
forbattrar uppsikten dver matlagningsytorna (negativt
Overhang) for battre arbetskomfort.

Den fristaende modellen KSR-F ar ockséa utrustad med
Capture Jets pa sidorna for att ge storre utrymme pa
sidorna dér fritdskorgar skickas. Den har modellen ar
utrustad med en enhet for anslutningsdistribution pa
baksidan for perfekt integrering av stromtillforseln.

Standardmodellen KSR-S (backshelf-modell)
e HACCP®@-certifierat.
e Minimalt med utrymme anvands.

e Avsevarda energibesparingar. Upp 50 % minskning av
franluftsvolymer tack vare de framre Capture Jets.

e Sparade underhéllskostnader och férbattrad sékerhet:
Hogeffektiva KSA-cyklonfilter (certifierade med UL, NSF
och LPS 1263). Forhindrar ansamling av fettavlagringar
och sénker kostnaderna for rengdring av kanalsystemet.

e Prestandan testad oberoende i enlighet med ASTM
1704-standarden. Franluftflodesvolymer berdknade
baserat pa den har prestandan och berdkningen av
matlagningsutrustningens varmebelastning.

e Snabb och enkel driftsattning. Kaporna levereras
installationsklara och kompletta med stor atkomst till
lamparmaturen och Capture Jet-flakten via en
horisontell &tkomstlucka.

Modellen KSR-F (fristaende)
e Samma funktioner och fordelar som ovan.

e |ntegrerad sjalvbarande struktur.

e Kombination av fraimre Capture Jets och luftstralarna pa
sidorna ger stort utrymmme pa nagon eller bagge sidor
for att skicka fritdskorgar.

e Anslutningsdistributionen pa képans baksida utrustad
med elektriska kontakter for fritdser/stekhallar.

(1) Internationellt miljocertifieringssystem fér byggnader
(2) Riskanalys och kritiska kontrollpunkter
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% 750
g 1 Ytterhdlje i rostfritt AISI 304-stal
% g 2 Fréamre Capture Jet™-munstycken .
Z £ 3 KSA-cyklonfilter
é : © | 4 Inbyggd Capture Jet-flakt
______________ Z ' 5  Belysningsarmatur med elektrisk
o TR e e % ; kopplingsdosa
- Z 6 Renslucka
n g 7 Franluftskoppling(ar) med spjall
/ : |
. 8  T.A.B.™-tryckflikar
g 000 9 Tackmantel (tillval)
% ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, 10 Dréanering

200

L1 =1000..1900 L1 =1900..2500 L1 =2500..3000
L = 1100..2000 L =2000..2600 L =2600..3100
On request

KSR-F  BESKRIVNING OCH MATT

750

On request

? ??¢¢

1800

1570

876

915

Ytterholje i rostfritt AISI 304-stal
Framre Capture Jet™-munstycken
Munstycken for luftstralar pa sidorna
KSA-cyklonfilter

Inbyggd Capture Jet-flakt
Belysningsarmatur med elektrisk kopplingsdosa
Renslucka

Modul fér anslutning till ledningskanal
Elkontakter

Franluftskoppling(ar) med spjall
T.A.B.™-tryckflikar

Tackmantel (tillval)

Dranering

© 0 N O O WN -

—
(@]

‘ L1 = 1000..1900 ‘ L1 = 1900..2100 ‘
L = 1100..2000 L = 2000..2200

—_
N

—_
W N

Obs!
KSR-F-kapan levereras monterad. Sarskilda atgarder maste vidtas for avlastning av kapan och atkomst till koket mast kontrolleras.

67 Halton
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o< Capture Jet™-teknik *__+  Cyklonfilter (KSA)

Upp till 50% NSNS 9 % effekivt
)) minskning av 198108t pa partiklar pa 10 ym och
luftflddesvolymer FLEE storre

Capture Ray™-teknik Halton-pekskarmen (HTS)
Neutraliserar Unik och lattforstaelig
fettangor och LCD-anvandargranssnitt

partiklar for alla system
TA.B.™-teknik

Snabb matning av

luftflodesvolymer

Rekommenderade kombinationer

/‘."'-";\ M.AR.VE.L (MRV) Luft-/vattenatervinningsbatteri
! \ Okar Véarmeatervinning for att

=
=
w

luftflédesminskningen till foruppvarma
upp till 64 % luft eller vatten
@ Overvakning av Inbyggd brandslackning (FSS)
kanalsédkerhet (KGS) Konstruerad
CC@ Overvakar mangden och férinstallerad
fettavlagringar fran fabrik

Kort om tva av dessa kombinationer:

M.A.R.V.E.L. (MRV)

Den har tekniken har den
unika férmégan att justera
franluftsflodet kapa for képa
och pa ett helt oberoende
satt. Dra fordel av massiva
besparingar!

Varmeatervinning

Tack vare neutraliserandet av
fettpartiklar och angor genom
Capture Ray™-teknik, kan en
majoritet av den varme som
avges av kdksmaskiner
atervinnas. Detta gor
varmeatervinningen stabil pa
lang sikt och mycket kostnadseffektiv. Spara &nnu mer!

Huvudsystem och tekniker beskrivs mer detaljerat pa sidorna 26 till 38.
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CAPTURE RAY™-KAPA AV BACKSHELF-MODELL FOR ELEKTRISKA FRITOSER
Med Capture Jets

TILLAMPNINGAR

USR-képor é&r lampade for LEED"-projekt och kan
anvandas i slutna eller 6ppna kok, sarskilt
snabbmatsrestauranger i tata urbana omraden eller vars
kanaler &r svara att komma &t. De ar utformade for att
fanga in féroreningar som skapas av elektriska fritdser och
stekhallar effektivare eftersom de ar placerade narmare
matlagningsutrustningen.

USR-képor ar utrustade med UV Capture Ray™-teknik
som neutraliserar fett som fors med franluften. Genom att
noggrant valja antalet UV-lampor kommer matoset i luften
att bli s& minimalt att det eliminerar behovet av att slappa
ut den fororenade luften fran en hog hojd pa byggnaden.
Eliminera klagomal fran grannskap och
sakerhetsbekymmer, starta restaurangen var du vill och
sank energi- och rengoéringskostnaderna.

USR-kapor ar ocksa utrustade med Capture Jet™-teknik.
e Minimalt med utrymme anvands.

e Avsevarda energibesparingar. Upp 50 % minskning av
franluftsvolymer tack vare de framre Capture Jets.

e Sparade underhallskostnader och forbattrad sakerhet:
Tvénivasfiltrering med hogeffektiva KSA-cyklonfilter
(certifierade med UL, NSF och LPS 1263). Neutralisering
av de kvarvarande fettpartiklarna och angorna tack vare
Capture Ray™-teknik.

e Den avsevarda minskningen av mangden fettavlagringar
sanker rengdringskostnaderna for kanalsystemet och
franluftskamrarna och forbattrar hygienen och
brandsakerheten till den hogsta nivan.

e Capture Ray™-tekniken minskar ockséa utslapp av matos
avsevart.

e Saker atkomst till UV-C-lamporna och CE-certifierat plug
& play-kontrollsystem med LCD-pekskdrm (Halton-
pekskarm).

e Prestandan testad oberoende i enlighet med ASTM
1704-standarden. Franluftflodesvolymer berdknade
baserat pa den har prestandan och berdkningen av
matlagningsutrustningens varmebelastning.

e Snabb och enkel driftsattning. Képorna levereras
installationsklara med alla tillbehér medféljande.

e Robustare och lattare att rengoéra: Farre delar och farre
skarvar. Tillverkat i rostfritt stél.

(1) Internationellt miljocertifieringssystem fér byggnader
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2 Belysningsarmatur med elektrisk kopplingsdosa
L<=1500,2x 27 B/L>1500,2x36B

3 Inbyggd Capture Jet-flakt

4 Capture Jet™-munstycken

5  KSA-cyklonfilter

6 Dranering

7 T.A.B.™-tryckflikar

8 UV-C-kassett

9 Lucka

10  Franluftskoppling med spjall

750
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o
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A\ 900..920

1200.2000 ‘ 2000..3100 ‘
550 550
| | | T |
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Kort UV- == F )
kassett — — e — =
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2000..3100
‘ 550 550 ‘

Lang UV- || i) =l

kassett — —=
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KVX  FRANLUFTSKAPA
Enkelriktat flode

°

TILLAMPNINGAR

KVX-képorna ar endast av franluftstypen De lampar sig for
alla slutna eller 6ppna kok eller uppvisningskok (hotell,
sma restauranger, gatukok etc.) som anvander
matlagningsutrustning med lag effekt.
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e Sparade underhéllskostnader och forbattrad sakerhet:
Hogeffektiva KSA-cyklonfilter (certifierade med UL, NSF
och LPS 1263). Forebygger uppbyggnad av
fettavlagringar som utgoér en allvarlig hygien- och
brandrisk. Lagre kanalrengéringskostnader.

I
N

©®® &

e Prestandan testad oberoende i enlighet med ASTM
1704-standarden. Franluftflodesvolymer berdknade
baserat pa den har prestandan och berdkningen av

* = Cyklonfilter (KSA) TA.B.™-teknik . . . .
@@ 95 % effektivt Snabb métning av matlagningsutrustningens varmebelastning.
1781001 pa partiklar pa 10 um och luftflodesvolymer o .

FELE storre TAB. e Snabb och enkel driftsattning. Képor levereras

installationsklara med alla tillbehor inkluderade, till
exempel belysningsarmatur, TA.B.™-kranar och
balanseringsspjéall for snabb balansering péa plats.

Rekommenderade kombinationer

Inbyggd brandslackning (FSS) @ Overvakning av

Konstruerad kanalsakerhet (KGS) * Robustare och lattare att rengéra: Farre delar och férre
och forinstallerad Overvakar méngden . - . o

fran fabrik fettavlagringar skarvar. Tillverkat i rostfritt stal.

e /&4\ MATT

ANSLUTNINGSPOSITIONER (mm)

Matten som visas ar endast for modulsektioner. Langre kapor monteras
med en kombination av separata moduler for att gora leverans och
hantering pa plats lattare.

565, 400 ‘

1000...1900 ‘

Antalet franluftsanslutningar som ska beddmas i forhallande till langden
pa modulerna och berdkningen av luftflédesvolymer som beror pa

= = 223N matlagningsutrustningens konfiguration.
8
8 S L M N Q*
- 1000 - - 720
1 1500 375 750 720
2000 500 1000 1320
20 s 2500 500 1500 1320
i 3000 500 2000 1320
- ‘ *720 (L1<=1600, 2 x 18 B), 1320 (L1>1 600, 2 x 36 B)
(s
35 VIKT (h=555 mm, kg)
) 3 B 1100 1300 1500 1700 1900
o f 1500 53 59 65 71 77
S g 2000 71 77 83 89 9%
o " 2500 85 91 97 103 109
3000 101 107 113 119 125

5

| 425 |
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KVD

KAPA FOR DISKRUM

System med ersattningsluft med 18g hastighet pa fronten

Specialdiskning
Minimerar
mangden kondens
i kanalsystemet

TA.B.™-teknik
Snabb matning av
luftflodesvolymer

1

< Integrerad tilluft

Battre
rékinsamling och
komfort

71

°

TILLAMPNINGAR

KVD-képorna ar franluftskdpor med ett system for tilluft pa
fronten. De ar utformade for att avldgsna anga fran
diskutrustning och ar utrustade med sérskilda deflektorer
for att skilja pa angan och franluften.
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e Battre hygien tack vare mindre kondens i
frénluftskanalerna.

e Battre komfort tack vare laghastighetsspridaren som éar
inbyggd i fronten (tilluft utan drag).

e Snabb och enkel driftsattning. K&porna levereras
installationsklara med alla tillbehor inkluderade, till
exempel TA.B.™-kranar och balanseringsspjall for snabb
balansering pé plats.

e Robustare och lattare att rengéra: Farre delar och farre
skarvar. Tillverkat i rostfritt stél.

MATT
S ANSLUTNINGSPOSITIONER (mm)
<
g Matten som visas ar endast for modulsektioner. Langre kdpor monteras
I} med en kombination av separata moduler for att gora leverans och
hantering pa plats lattare.
1000...1900 Antalet fran- och tilluftsanslutningar som ska beddmas i férhallande till
lédngden pa modulerna och berédkningen av luftflédesvolymer som beror pa
180 (B-200)/2 utrustningens konfiguration.
|
: L M N
1000 - 500
= 1500 375 750
2 000* 500 1000
S T 2500% 500 1250
‘ ‘ 3000* 500 1500
‘ ‘ * Deflektorerna borjar pa 2 100 mm och levereras i tva delar
! |
/'#\\ / ( A VIKT (h=555 mm, kg)
A ! J—
N J | I J = —
\J// \\L/ L/B 1100 1300 1500 1700 1900
i i 1000 73 76 79 82 85
| ‘ 1500 83 86 89 92 95
I
2000 99 104 108 112 116
. 2500 1M1 117 121 126 131
250 315
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KVV  KAPA FOR DISKRUM
Enkelriktat flode

°
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TILLAMPNINGAR

KVV-kaporna ar kapor med enkelriktad franluft De ar
utformade for att avldgsna anga fran diskutrustning och ar
utrustade med sarskilda deflektorer for att skilja pa angan
och franluften.

e Battre hygien tack vare mindre kondens i
franluftskanalerna.

e Snabb och enkel driftsattning. Kaporna levereras
installationsklara med alla tillbehor inkluderade, till
exempel TA.B.™-kranar och balanseringsspjall for snabb

e balansering pa plats.

e Robustare och lattare att rengoéra: Farre delar och farre
skarvar. Tillverkat i rostfritt stal.

Specialdiskning TA.B.™-teknik
Minimerar ’ﬁj Snabb matning av
maéngden kondens luftflddesvolymer
i kanalsystemet TAB.
MATT
= [
@ - ANSLUTNINGSPOSITIONER (mm)
?{ Matten som visas &ar endast for modulsektioner. Langre kdpor monteras
§ med en kombination av separata moduler for att gora leverans och
hantering pé plats lattare.

v 1000...1900 I Antalet franluftsanslutningar som ska beddmas i forhallande till langden
pa modulerna och berdkningen av luftflédesvolymer som beror pa
utrustningens konfiguration.

L M N
1000 - -
= 1500 375 750
2 000* 500 1000
o 2500* 500 1250
- 3000* 500 1500
i * Deflektorerna borjar pa 2 100 mm och levereras i tva delar
! 8
P 8 VIKT (h=555 mm, kg)
—r— = 8
L =] L/B 1100 1300 1500 1700 1900
| " 1000 53 56 59 62 65
‘ 1500 63 66 69 72 75
‘ 2000 79 84 88 92 96
@ 2500 91 96 101 106 111
o
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Peninsula Hotel (Paris, Frankrike)

Uniklinik University Hospital (KéIn, Tyskland)
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Uniklinik University Hospital (KoIn, Tyskland)
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KCJ

34 KCJ | KCJ-UV | Skyline |
4 KCW | KCW-UV | Skyline
S{KCV | Skyline

34 KCV-WW | Skyline |

3 KCP | Skyline

_KBO
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Kokstak/inbyggda tekniker
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Koksbelysning Capture Jet™ Cyklonfilter Capture Ray™ FC-filter
S 2 C Okspesit mindktingav  parikerpal0pm  fondngorech  mangd
zz g g % belysningssystem  luftflédesvolymer oc.h sté.rre partiklar fettavle:\grin.gar
S %2 N %’%l ee S YR
a = o =z ; )) L -’ SUBT
/d @ ° ° Tillval/dubbla FC
82 @ ° ° ° ° Tillval/dubbla FC
8l @ ° ° P Tillval/dubbla FC
[ KCJ-UV | Skyline | 82 e ° ° ° ° ° Tillval/dubbla FC
84 o ° °
6d o ° ° ° °
KCW-UV 8 ° ° °
G ) ° ° ° ° °
KCV 89 ° Tillval ° Tillval
8d e o ° Tillval ° Tillval
od ° Tilval °
od o o ° Tillval °
KCP o Tillval/KBO
ol Y Y Tillval/KBO
CCL 04 e Tillval XG4 XG4
Innovativa tekniker/sida :Q-Q :Q-Z: :G-g :8-1: =
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och prestanda

Water Wash Pekskarm Laminar Akustiskt, passivt
Skéljer Unikt flodestillforsel kokstak
filtren och intuitivt Battre rokinsamling Minskade

automatiskt anvéndargranssnitt och komfort bullernivaer

i JJJ
CE

Tillval
Tillval
Tillval
Tillval
Tillval
Tillval

Tillval

Tillval
o
[
[

[ ] [ ] [ ] [ ]
Tillval

Tillval
Tillval Tillval

() Tillval

[ [ow)l
!
1
1
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besparingar
Kontrollerade

—
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()]
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=
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Underhall
Sékerhet

(1 JleJe) ( e} ( e} 0000 @000
( 1 leJe ([ ]@) ([ ]@) 0000 @000
0000 e ( 1 I 0000 0000
0000 o0 ( L I J 0000 0000
( 1 leJe) 0000 000 0000 @000
( 1 lo]e) 0000 900 0000 @000
0000 @O0 0000 0000 0000
0000 @00 0000 0000 0000
@00 000 ( 0000 @000
@00 900 ( ] ] 0000 @000
@00 ([ ]@) (] 0000 @000
(_leJe; ( 1 ]©) ( 1 )] 0000 @000
- - (1} @0 -

( 1} - 000 { 1 ] -

( 1 leJe (1 1] (_]©] 0000 @000

Oka dina poang genom att kombinera
kokstaken med Haltons kompletterande
tekniker och forvandla o till e.

Energibesparingar:

Anvand M.A.R.V.E.L. for att ytterligare minska
franluftsvolymerna och/eller dra fordel av en effektiv
varmeatervinning med Haltons fran- och tilluftsenheter.

Underhallsbesparingar och sékerhet:
Anvand Halton KGS for att 6vervaka mangden
fettavlagringar i kanalsystemet och Haltons
brandslackningssystem FSS.

IEQ- Inomhusmiljokvalitet:
Anvand Haltons tilluftsenhet Aerolys och fa den
halsosammaste ersattningsluften.

Kontrollerade utslapp:
Anvand Haltons franluftsenhet PolluStop for att kontrollera
kokets utslapp och installera den var du vill.

(1) Inomhusmiljokvalitet

7 Halton
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KCJ

s ¥

% Capture Jet™-teknik * = Cyklonfilter (KSA)
Upp till 15% ) 95 % effektivt

))l minskning av ICORLN| pa partiklar pa 10 um och
luftflodesvolymer FEEE storre

Rekommenderade kombinationer

Rl g Hogeffektiva dubbla FC-filter /‘:75\ l_\_/I.A.R.\[E.L. (MRV)
LGRE Uppfyller Eﬁé N Okar
DIN 18869-5 luftflodesminskningen
till upp till 53%
Inbyggd brandslackning ® Overvakning av
(FSS) % kanalsakerhet (KGS)
Konstruerad och m Overvakar
forinstallerad fran fabrik

Kort om tva av dessa kombinationer:

M.A.R.V.E.L. (MRV)

Den har tekniken har den
unika férmagan att justera
franluftsflodet omrade for
omréade och pa ett helt
oberoende satt. Dra fordel av
massiva besparingar!

Huvudsystem och tekniker beskrivs mer detaljerat pa sidorna 26 till 38.

Halton

mangden fettavlagringar

CAPTURE JET™ VENTILERADE KOKSTAK
Tilluft med lag hastighet

Laminar tilluft
Battre rokinsamling

Eﬁ
i

I:I #H - och komfort
i

78

Halton Culinary Light (HCL)
LED-baserat koksspecifikt
belysningssystem

(KCJ Skyline)

TA.B.™-teknik
Snabb matning av

luftflodesvolymer
TA.B.

Capture Ray™-teknik
Neutraliserar
fettangor och
partiklar

Capture Ray™-teknik
Oppna koket var du vill och
arbeta sékert tack vare
UV-neutraliseringen av fett
som medfor en avsevard
minskning av matosutslapp.



TILLAMPNINGAR

Det stanga och ventilerade KCJ-kokstaken med Capture
Jet™-tekniken kombinerar flera olika funktioner: franluft,
tilluft, belysning och ett upphéangt kokstak. Det lampar sig
for 6ppna eller slutna kok (hotell, sjukhus, restauranger,
centralkdk, personalrestauranger etc.).

KCJ-kokstaken frigor utrymme i koket som annars tas upp
av kapor. Hela kdken far da mer dagsljus, utéver den
inbyggda och enhetliga belysningen. Den visuella
komforten och utrymmet ar oslagbart. Om en brand mot
formodan skulle bryta ut ger det dven ett utmarkt skydd
genom att begransa spridningen i byggnaden.

Jamfort med kapor samlas varme och angor in hogre upp.
Den senaste generationens Capture Jet™-teknik utgor i
stort sett en yttre grans for uppsamling av rok.

Haltons laminara flddesenheter LFU ger en dragfri
ersattningsluft som fullbordar effekten fran Capture Jets
och forbattrar komforten fér personalen.

e HACCP*-certifierat.

e Nyckelfardiga projekt: Dimensionering och utformning
av varje projekt "tillverkad i Tyskland’ inklusive
installation av Halton-specialister.

e Energibesparingar: Upp 15% minskning av
franluftsvolymer tack vare Capture Jet™-tekniken.

e Sparade underhallskostnader och forbattrad sakerhet:
Hogeffektiva KSA-cyklonfilter (certifierade med UL, NSF
och LPS 1263). Férebygger uppbyggnad av
fettavlagringar som utgor en allvarlig hygien- och
brandrisk. Lagre kanalrengdringskostnader.

e Beroende pa lokala férordningar kan KSA-filter ersattas
av hogeffektiva dubbla FC-filter, som vid brand hindrar
ldgorna fran att sprida sig till franluftskammaren
(uppfyller DIN 18869-5).

e Oslagbara arbetsforhallanden tack vare optimal
luftkvalitet och varmekomfort, kombinerat med utmarkt
visuell och akustiskt komfort.

e Hela systemet ar heltdckande och omfattar franluft,
ersattningsluft, belysning och ett fast upphangt kokstak i
rostfritt stal eller aluminium.

e Robustare och lattare att rengora: Farre delar och farre
skarvar. Tillverkat i rostfritt stal.

e Anpassningsbart for senare dndringar av
matlagningsutrustningens placering.

e Mojligheter att anpassa ytor och de ventilerade takens
konfiguration.

Haltons passiva kdkstak (KCP)

KCJ-kokstaken kompletteras med sé kallade passiva
kokstak. De omgardar matlagningsomradena och
kombinerar ocksa flera funktioner: dragfri ersattningsluft,
enhetlig belysning, fast upphangt kokstak som ar stabilt
pa lang sikt.

Ersattningsluften hanteras med Haltons laminéara
flodesenheter LFU som &r noggrant integrerade i de
passiva taken, precis som lamporna.

De ar tillverkade av rostfritt stal eller aluminium och ger
optimala ytor.

Ventilerade kokstak bjuder pa show

En modulbaserad design i kombination med vara
designers och ingenjorers oovertraffade formaga att
anpassa former och ytor gor Haltons ventilerade kokstak
till stjdrnan i varje matlagningsshow.

Kreativa ventilerade kokstak ger samma kansla av
Oppenhet som slutna kék med den extra formanen att ett
riktig arkitektonisk design maojliggors.

* Riskanalys och kritiska kontrollpunkter

Halton
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BESKRIVNING

Franluftskammare tillverkade helt i rostfritt AISI 304-stal, Dubbla lysror, IP54, 6 mm tjock sakerhetskupa i glas.
utan synliga skruvar eller stift, med somlos svetsning pa System med effektmatningsskenor med trefas.
de lagre delarna. Flansar och vaggar i 15/10 rostfritt stal,

) . . e Lampor inbyggda i franluftskamrarna
kamrarnas huvuddelar i 10/10 rostfritt stal.

9 Lampor inbyggda i valven
o Enkel kammare

) ) @ Lampor inbyggda i de neutrala zonerna
9 Enkel kammare med inbyggd belysning

Kokstak mellan kammare i rostfritt AISI 304-stal , 320 korn
Platta eller valvda, med inbyggda lampor eller spotlights.

@ Vaivt kokstak

e Dubbel kammare med inbyggd belysning

o Hogeffektiva KSA-cyklonfilter som enkelt kan

monteras isar och maskintvéttas.
Neutrala zoner, férutom matlagningszoner, i aluminiumplat

(rostfritt stal finns som alternativ) som halls uppe av
e Enskild Capture Jet™-modul profiler i aluminium. Inbyggda lampor eller spotlights

Dubbel periferisk Capture Jet™-teknik.

Moduler med laminar flodestillforsel utrustade med ett @ Neutral zon med belysning
system for luftflédesdistribution i perforerat och

galvaniserat stal. Front i rostfritt stal eller aluminium med

natmonstrad struktur.

e Enkel modul

a Enhet kombinerad med en Capture Jet™-modul.

Halton 80



KCJ-UV CAPTURE RAY™ VENTILERADE KOKSTAK
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Capture Jet™-teknik * e« Cyklonfilter (KSA) TILLAMPNINGAR

Upp till 15% ) 95 % effektivt )
minskning av I}’Ql}"{,l pa partiklar pa 10 ym och KCJ-UV ar baserat pa samma utformning som KCJ
luftfiddesvolymer storre Capture Jet™ ventilerat kokstak med den extra fordelen
Capture Ray™-teknik Halton-pekskarmen (HTS) att det &r utrustat med UV Capture Ray™-teknik.
Neutraliserar Unik och lattforstaelig
fettangor och | LCD-anvandargranssnitt Det neutraliserar fett som fors med franluften. Genom att
partiklar for alla system o )
S ) noggrant valja antalet UV-lampor kommer matoset i luften
Laminér flodestillforsel TA.B.™-teknik L L .
T Battre rokinsamling Snabb mitning av att bli s& minimalt att det eliminerar behovet av att slappa
lh)| och komfort tap o ffiodesvolymer ut den fororenade luften fran en hog hojd pa byggnaden.
Eliminera klagomal fran grannskap och
Rekommenderade kombinationer sakerhetsbekymmer, starta restaurangen var du vill och
LNGRA Hogeffektiva dubbla FC-filter | & MARVE.L. (MRV) sénk energi- och rengdringskostnaderna.
o :EME Uppfyller g Reglerar . . .
= DIN 188695 luftfldesminskningen e KCJ-UV kombinerar fordelarna med KCJ-kékstak med
upp till 53 % fordelarna med Capture Ray™-tekniken.

LED-baserat koksspecifikt Varmeatervinning for att

Halton Culinary Light (HCL) ﬂ Luft-/vattendtervinningsbatteri ° Sparade underhallskostnader och forbattrad sikerhet:

belysningssystem foruppvéarma luft Hogeffektiva KSA-cyklonfilter (certifierade med UL, NSF
(KCJ-UV Skyline) ?"er vatten och LPS 1263). Beroende pa lokala férordningar finns
Inbyggd brandslckning & Overvakningav tillvalsbara dubbla FC-filter tillgéngliga (uppfyller DIN

(FSS) kanalsékerhet (KGS) ) ) )
Konstruerad och CC(@ Overvakar 18869-b). Neutralisering av kvarvarande fettpartiklar och
forinstallerad fran fabrik mangdenfettavlagringar angor med Capture Ray™-teknik.

e Den avsevarda minskningen av mangden fettavlagringar
sanker rengoringskostnaderna for kanalsystemet och
frénluftskamrarna och forbattrar hygienen och
brandsakerheten till den hogsta nivan.

e Capture Ray™-tekniken minskar ockséa utslapp av matos
avsevart.

e Saker atkomst till UV-C-lamporna och CE-certifierat plug
& play-kontrollsystem med LCD-pekskdarm som tillval
(Halton-pekskérm).

Huvudsystem och tekniker beskrivs mer detaljerat pa sidorna 26 till 38.
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KCJ Skyline
KCJ-UV Skyline

KOKSTAK MED CAPTURE JET™ OCH CAPTURE RAY™
Ny utformning med Halton Culinary Light (HCL) och tilluft med lag hastighet

Franluftskammare med radie

Halton Culinary Light

g 'F
4c'f

TILLAMPNINGAR

Haltons ventilerade kdkstak Skyline ar baserat pa samma
teknik som de ventilerade kokstaken KCJ och KCJ-UV:

- Den senaste generationen av Haltons Capture Jet-teknik
for att minska franluftsvolymen;

- UV-C Capture Ray™-tekniken som neutraliserar fett och

avsevart minskar utslapp av matos.

De drar aven fordel av tva helt nya innovationer:

- De ar utrustade med Halton Culinary Light, det nya LED-
baserade och koksspecifika belysningssystemet;

- Deras franluftskammare har en ny utformning baserat pa
cirkelformer.

HALTON CULINARY LIGHT (HCL)

Flera studier har visat att de belysningsnivaer som kravs i
kok ar for laga enligt nuvarande standard.

Haltons LED-baserade belysningssystem ér sarskilt och
exklusivt utformat for professionella kok, vilket gor det till
den forsta kdksbelysningen. Det gor det mdjligt att justera
den allménna belysningen mellan 500 och 750 Ix, medan
specifika zoner kan ha en belysningsstyrka pa 1 000 Ix,
sarskilt i omraden med kvalitetskontroll, t.ex. utloppet pa
en diskmaskin.

Halton

82

Det ger dven visuell komfort av mycket hog kvalitet,
nastan som naturligt solljus, och detta med enorma
energibesparingar.

Haltons HCL har en mangd olika kontrollmajligheter, till
exempel justering av ljusstyrka beroende pa det naturliga
ljuset (mindre ljus nara fonster och mer ljus i resten av
koket), vilket sparar annu mer energi.

NY UTFORMNING FOR FRANLUFTSKAMMARE

De nya runda formerna pa Haltons ventilerade kdkstak
Skyline betonar utformningen och integreringen av Halton
Culinary Light-modulerna som ar monterade infallda i
franluftskamrarna.

Den har utformningen gor det lattare att rengdra de
ventilerade kokstaken genom att minska antalet skarvar
och vinklar.



<
m
pd
-
—
m
=y
>
v
m
~
O:
~
@)
—
>
~

= \7“ _

- \\\\ mmmmmm

Jungheinrich (Hamburg Tyskland)

‘- u
Essinge Konferenscenter (Stockholm, Sverige)
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KCW CAPTURE JET™-KOKSTAK KOMBINERAT MED WATER WASH-TEKNIK
Med Capture Jets och tilluft med lag hastighet

SN Upp till 15% Vs
)) minskning av
luftflodesvolymer fettavlagringar

Capture Jet™-teknik *__ 4y Hogeffektiva FC-filter
“YIYY Minskad
PIRTS méngd
AV
ﬁ'a_ml Laminér flodestillforsel TA.B.™-teknik
i Béttre rokinsamling Snabb matning av
I:I W och komfort luftflodesvolymer
i T.AB.

Rekommenderade kombinationer

_==g* MARVEL. (MRV) i Halton Culinary Light (HCL)
- \ Reglerar 'U' LED-baserat koksspecifikt
luftflddesminskningen belysningssystem

upp till 53 %
@ Overvakning av

kanalsakerhet (KGS)
% Overvakar méangden
fettavlagringar

Kort om tva av dessa kombinationer:

M.A.R.V.E.L. (MRV)

Den har tekniken har den
unika férméagan att justera
franluftsflodet omréade for
omrade och pa ett helt
oberoende satt. Dra fordel av
massiva besparingar!

(KCW Skyline)
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Huvudsystem och tekniker beskrivs mer detaljerat pa sidorna 26 till 38.
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3 Water Wash-teknik
:""\A:‘? Skaljer
25T filtren

Halton-pekskarmen (HTS)
Unik och lattforstaelig
LCD-anvandargranssnitt

automatiskt for alla system

Capture Ray™-teknik
Neutraliserar
fettangor och
partiklar

Inbyggd brandslackning
(FSS)

Konstruerad och
forinstallerad fran fabrik

— Capture Ray ™ -teknik
Oppna kéket var du vill och
_ arbeta sékert tack vare
UV-neutraliseringen av fett
som medfor en avsevard
minskning av matosutslapp.




TILLAMPNINGAR

Det stangda, ventilerade kdkstaket KCW, med Capture
Jet™-teknik, kombinerar flera olika funktioner: franluft,
filterrengoring, tilluft, belysning och ett upphéangt kdkstak.
Detta lampar sig for 6ppna kok eller uppvisningskok
(hotell, sjukhus, restauranger, centralkok,
personalrestauranger etc.).

KCW-kokstaken frigér utrymme i kbket som annars tas
upp av kdpor. Hela koken far d& mer dagsljus, utéver den
inbyggda och enhetliga belysningen. Den visuella
komforten och utrymmet ar oslagbart. Om en brand mot
férmodan skulle bryta ut ger det dven ett utmarkt skydd
genom att begransa spridningen i byggnaden.

Jamfort med kapor samlas varme och angor in hogre upp.
Den senaste generationens Capture Jet™-teknik utgor i
stort sett en yttre gréns for uppsamling av rok.

De ventilerade kokstaken KCW ar utrustade med Water
Wash-tekniken. Den ar utformad for att automatiskt utfora
den regelbundna rengdringen av filtren, utan att nagot
arbete behdvs fran utsidan. Det minskar
rengdringskostnaderna avsevart. Framfor allt kan
personalen fokusera helt och hallet pa att skapa och
forbereda menyer och laga mat.

Haltons laminara flodesenheter LFU ger en dragfri
ersattningsluft som fullbordar effekten fran Capture Jets
och forbattrar komforten fér personalen.

e HACCP*-certifierat.

e Nyckelfardiga projekt: Dimensionering och utformning
av varje projekt "tillverkad i Tyskland’ inklusive
installation av Halton-specialister.
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e Energibesparingar: Upp 15% minskning av
frénluftsvolymer tack vare Capture Jet™-tekniken.

e Forbattrad sakerhet: Hogeffektiva FC-filter. Férebygger
uppbyggnad av fettavlagringar som utgoér en allvarlig
hygien- och brandrisk. Lagre kanalrengdringskostnader.

e Brandsakerhet: Kombinationen av Water Wash-
franluftskammaren med FC-filter har testats enligt DIN
18869-5.

e Avsevarda underhéllsbesparingar. Automatisk rengéring
av filter utan att personalen behdver gora nagot och
déarfor kan fokusera helt pa maten.

e Styrskap med LCD-pekskarm (Halton-pekskdrm) som ett
intuitivt anvandargranssnitt.

e Oslagbara arbetsforhéllanden tack vare optimal
luftkvalitet och varmekomfort, kombinerat med utmarkt
visuell och akustiskt komfort.

e Hela systemet ar heltdckande och omfattar franluft,
ersattningsluft, belysning och ett upphangt innertak i
rostfritt stal eller aluminium.

e Robustare och lattare att rengodra: Farre delar och farre
skarvar. Tillverkat i rostfritt stal.

e Anpassningsbart for senare andringar av
matlagningsutrustningen layout.

e Mojligheter att anpassa ytor och de ventilerade takens
konfiguration (uppvisningskok).

Haltons passiva kdkstak (KCP)

KCW-kokstaken kompletteras med sé kallade passiva
kokstak. De omgéardar matlagningsomradena och
kombinerar ocksa flera funktioner: dragfri ersattningsluft,
enhetlig belysning, fasta upphédngt kokstak som ar stabilt
pa lang sikt.

Tilluften hanteras med Haltons laminara flodesenheter
LFU som ar noggrant integrerade i de passiva kdkstaken,
precis som lamporna.

De ar tillverkade av rostfritt stal eller aluminium och ger
optimala ytor.

* Riskanalys och kritiska kontrollpunkter

Halton
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BESKRIVNING

Frénluftskammare tillverkade helt i rostfritt AISI 304-stél, © Enkel modul
320 korn, utan synliga skruvar eller stift, med sémlos
svetsning pa de lagre delarna. Flansar och vaggar i 15/10
rostfritt stal, kamrarnas huvuddelar i 10/10 rostfritt stal. Dubbla lysror, IP54, 6 mm tjock sékerhetskupa i glas.
System med effektmatningsskenor med trefas.

ﬂ Enhet kombinerad med en Capture Jet™-modul

o Enkel sluten kammare, FC-filter, inbyggd belysning

e Dubbla slutna kammare, FC-filter, inbyggd belysning e Lampor inbyggda i fréanluftskamrarna

e Hogeffektiva FC-filter som enkelt kan monteras isar 9 Lampor inbyggda i valven

och maskintvattas. @ Lampor inbyggda i de neutrala zonerna

Dubbel periferisk Capture Jet™-teknik. Kokstak mellan kammare i rostfritt AIS| 304-stal , 320 korn
Platta eller valvda, med inbyggda lampor eller spotlights.

@ vaivt kokstak

o Enskild Capture Jet™-modul

Ror i rostfritt stadl med sprejmunstycken i plast som enkelt
kan monteras isar utan verktyg. Neutrala zoner i aluminiumplat (rostfritt stal finns som
alternativ) som halls uppe av profiler i aluminium.

e Rorsystem (inklusive magnetventil). '
Inbyggda lampor eller spotlights

Moduler med laminar flodestillforsel utrustade med ett
system for luftflédesdistribution i perforerat och
galvaniserat stal. Front i rostfritt stal eller aluminium med
natmaonstrad struktur.

@ Neutral zon med belysning

CCW-styrskap

CCW-skapet styr automatiskt Cold Mist-tekniken for varje
del av kdpan, samt rengoringscyklerna i slutet av
matlagningsperioden. Det ar utrustat med Halton-
pekskarmen som &r ett intuitivt och effektivt
anvandargranssnitt. Rengéringscyklerna kan enkelt
anpassas till fullo efter kdkets aktivitet. De kan ocksa
aktiveras manuellt.

Med Halton-pekskarmen kan du ocksa styra alla andra
|[6sningar i Haltons koncept med kék med hoég prestanda.
Den ér helt kommunikationsbar, i synnerhet med Building
Management System.

Halton 86



KCW-UV VENTILERADE KOKSTAK MED WATER WASH OCH CAPTURE RAY™-TEKNIK
Med Capture Jets och tilluft med lag hastighet
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automatiskt

Halton-pekskarmen (HTS)
Unik och lattforstaelig

partiklar

Laminér flodestillforsel
W Béttre rokinsamling

Capture Jet™-teknik * e Hogeffektiva FCilter TILLAMPNINGAR

Upp till 15% a\J_T‘/ﬁ—\ [f Minskad )

minskning av ‘f{f‘f" ; méngd KCW-UV éar baserat pa samma utformning som KCW

luftflodesvolymer fettaviagringar Capture Jet™ ventilerat kokstak med den extra fordelen
5 VVater Wash-teknik Capture Ray™-teknik att det &r utrustat med UV Capture Ray™-teknik.

Skoljer Neutraliserar

filtren fettangor och

Det neutraliserar fett som fors med franluften. Genom att
noggrant valja antalet UV-lampor kommer matoset i luften
att bli s& minimalt att det eliminerar behovet av att slappa

ut den fororenade luften fran en hog hojd pa byggnaden.
Eliminera klagomal fran grannskap och
sakerhetsbekymmer, starta restaurangen var du vill och
sank energi- och rengoéringskostnaderna.

e KCW-UV kombinerar fordelarna med KCW-kdkstak med
férdelarna med Capture Ray™-tekniken.

LCD-anvandargrénssnitt - och komfort
for alla system m

TA.B.™-teknik
Snabb matning av
luftflodesvolymer

TAB.

Rekommenderade kombinationer

_==a> MARVEL (MRV) Halton Culinary Light (HCL)

e Sparade underhéllskostnader och forbattrad sakerhet:

Reglerar LED-baserat koksspecifikt ) ) -

luftflsdesminskningen belysningssystem Hogeffektiva KSA-cyklonfilter (certifierade med UL, NSF
upp till 53 % (KCW-UV Skyline) och LPS 1263). Beroende pé lokala férordningar finns
Luft-/vattenatervinningsbatteri Inbyggd brandslackning : £ BTpe: :

Virmestervinning FSS) tillvalsbara dubbla. FC.f||ter tillgangliga (uppfyller.DIN

for att foruppvarma luft eller | Konstrueradoch 18869-5). Neutralisering av kvarvarande fettpartiklar och
vatten

forinstallerad fran fabrik angor med Capture Ray™-teknik.

@ Overvakning av ) ] ) ) )
KC@ kanalsakerhet (KGS) e Den avsevarda minskningen av mangden fettavlagringar

foe\{tzm::iirnn;j:gden sénker rengoringskostnaderna for kanalsystemet och
frénluftskamrarna och forbattrar hygienen och
brandsakerheten till den hogsta nivan.

e Capture Ray™-tekniken minskar ockséa utslapp av matos
avsevart.

e Saker atkomst till UV-C-lamporna och CE-certifierat plug
& play-kontrollsystem med LCD-pekskdarm som tillval
(Halton-pekskérm).

Huvudsystem och tekniker beskrivs mer detaljerat pa sidorna 26 till 38.

&7 Halton
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KCW Skyline
KCW-UV Skyline

TILLAMPNINGAR

Haltons ventilerade kdkstak Skyline ar baserat pa samma
teknik som de ventilerade kokstaken KCW och KCW-UV:
- Den senaste generationen av Haltons Capture Jet-teknik
for att minska franluftsvolymen;

- Water Wash-tekniken som automatiskt rengor filtren;

- UV-C Capture Ray™-tekniken som neutraliserar fett och
avsevart minskar utslapp av matos.

De drar aven férdel av tva helt nya innovationer:

- De ar utrustade med Halton Culinary Light, det nya LED-
baserade och koksspecifika belysningssystemet ;

- Deras franluftskammare har en ny utformning baserat pa
cirkelformer.

HALTON CULINARY LIGHT (HCL)

Flera studier har visat att de belysningsnivaer som krévs i
kok ar for ldga enligt nuvarande standard.

Haltons LED-baserade belysningssystem éar sarskilt och
exklusivt utformat for professionella kok, vilket gor det till
den forsta kdksbelysningen. Det gor det mdjligt att justera
den allménna belysningen mellan 500 och 750 Ix, medan
specifika zoner kan ha en belysningsstyrka pa 1 000 Ix,
sarskilt i omraden med kvalitetskontroll, t.ex. utloppet pa
en diskmaskin.

Halton
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KOKSTAK MED WATER WASH OCH WATER WASH/UV
Ny utformning med Halton Culinary Light (HCL) och tilluft med Idg hastighet

Franluftskammare med radie

Det ger dven visuell komfort av mycket hog kvalitet,
nastan som naturligt solljus, och detta med enorma
energibesparingar.

Haltons HCL har en mangd olika kontroliméjligheter, till
exempel justering av ljusstyrka beroende pa det naturliga
ljuset (mindre ljus nara fonster och mer ljus i resten av
koket), vilket sparar &nnu mer energi.

NY UTFORMNING FOR FRANLUFTSKAMMARE

De nya cirkuléra formerna pa Haltons ventilerade kdkstak
Skyline betonar utformningen och integreringen av Halton
Culinary Light-modulerna som ar monterade infallda i
franluftskamrarna.

Den héar utformningen gor det lattare att rengora de
ventilerade kokstaken genom att minska antalet skarvar
och vinklar.



KCV

VENTILERAT KOKSTAK FOR DISKRUM

P KCV Skyline Tilluft med I1ag hastighet och akustiska paneler

. e Cyklonfilter (KSA) Laminér flodestillforsel
’-@@l 95 % effektivt W Béttre rokinsamling

I"fjlj{,i Eféﬂiniklar pa 10 um och m och komfort

S~ Akustiskt, passivt kkstak

TA.B.™-teknik
Snabb matning av 2 Minskade bullernivaer
luftflodesvolymer "%\ for battre komfort i

B diskningsutrymmen

Rekommenderade kombinationer
Halton Culinary Light (HCL)
LED-baserat koksspecifikt
belysningssystem )_)
(KCV Skyline)

M.A.R.VE.L. (MRV)

Reglerar

luftflédesminskningen
upp till 53 %

Capture Jet™-teknik
Upp till 15%
minskning av
luftflodesvolymer

Varfor ska man filtrera franluften i
diskningsutrymmen?

Avfall (matrester, servetter etc.) pa brickorna och
smutsiga tallrikar skapar en avsevard mangd stoft och
partiklar. Om stoftet inte filtreras byggs det snabbt upp
avlagringar inuti kanalsystemet. Dessa liknar ett ”ludd”
som ar optimalt for att bakterier ska frodas tack vare
angan och varmen fran utrustningen.

Med en mekanisk filtrering i diskningsutrymmen
férhindras uppbyggnaden av dessa bakterieféllor.
Stoftavlagringarna pa filtren efter endast en dags
anvandning talar for sig sjalva.

Huvudsystem och tekniker beskrivs mer detaljerat pa sidorna 26 till 38.
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TILLAMPNINGAR

Diskningsutrymmen ar ofta &gt prioriterade. Detta trots
att, om vissa atgarder inte vidtas, arbetsforhallanden i
dessa latt kan bli en mardrém och hygienen for koksgerad,
som ska vara rena, kan aventyras.

Diskningsutrymmen kannetecknas av enorm varme och
fuktighet, inte bara fran diskutrustningen, utan aven fran
koksgerad som kommer ut ur diskutrustningen och
fortsatter att svalna och torka dar de forvaras. Baciller och
bakterier fran gasters tallrikar och brickor samt
rengdringsmedel utgér andra fororeningar. Aven bullret
fran utrustningen ska tas med i berakningarna.

Pa de ventilerade kokstaken KCV ar Capture Jet™-tekniken
ett tillval. Resten av utformningen liknar de ventilerade
kokstaken KCJ. | kombination med det passiva kdkstaket
KCP utgor KCV den basta mojliga 16sningen for att
sakerstalla fullstandig sakerhet och bra arbetsforhallanden i
diskningsutrymmen.

e Se egenskaper och fordelar for KCJ.

e Capture Jet™-teknik som tillval for battre insamling och
inneslutning av édnga.

e Flera alternativ finns tillgangliga for anslutning av
diskutrustningens uttag till franluftskanalsystemet
genom kokstaket.

e HOg belysningsniva gor det mojligt att spara smuts vid
diskutrustningens utlopp, for battre kvalitetskontroll.

e Flera ytalternativ.

Halton
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KCV-WW

) 4

= Water Wash-teknik
I Skoljer

filtren
automatiskt

*__u*_ Hogeffektiva FC-filter
L‘tﬁ_\ [5: Minskad

FERTd, mangd
I.f .;1_, : fettavlagringar

e

Laminér flodestillforsel TA.B.™-teknik
. DBéttre rokinsamling Snabb métning av
#H - och komfort luftflodesvolymer
I:I_‘”“‘ TAB.

Halton-pekskarmen (HTS)
Unik och lattforstaelig 2/ Minskade bullernivaer
LCD-anvandargranssnitt ’-\\\ for battre komfort

for alla system B

A7 Akustiskt, passivt kokstak

Rekommenderade kombinationer

Halton Culinary Light (HCL) %%l

Capture Jet™-teknik
Upp till 15 %
minskning av
|uftflodesvolymer

LED-baserat koksspecifikt
belysningssystem
(KCV-WW Skyline)

M.A.R.VE.L. (MRV)
Reglerar
luftflédesminskningen
upp till 53 %

Varfor ska man filtrera franluften i
diskningsutrymmen?

Avfall (matrester, servetter etc.) pa brickorna och
smutsiga tallrikar skapar en avsevard mangd stoft och
partiklar. Om stoftet inte filtreras byggs det snabbt upp
avlagringar inuti kanalsystemet. Dessa liknar ett “ludd”
som ar optimalt for att bakterier ska frodas tack vare
angan och varmen fran utrustningen.

Med en mekanisk filtrering i diskningsutrymmen
férhindras uppbyggnaden av dessa bakterieféllor.
Stoftavlagringarna pa filtren efter endast en dags
anvandning talar for sig sjalva.

Huvudsystem och tekniker beskrivs mer detaljerat pa sidorna 26 till 38.

Halton
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VENTILERAT KOKSTAK MED WATER WASH FOR DISKRUM
VKCV-WW Skyline Tilluft med ladg hastighet och akustiska paneler

TILLAMPNINGAR

Diskningsutrymmen ar ofta &gt prioriterade. Detta trots
att, om vissa atgarder inte vidtas, arbetsforhallanden i
dessa latt kan bli en mardrém och hygienen for koksgerad,
som ska vara rena, kan aventyras.

Diskningsutrymmen kannetecknas av enorm varme och
fuktighet, inte bara fran diskutrustningen, utan aven fran
koksgerad som kommer ut ur diskutrustningen och
fortsatter att svalna och torka dar de forvaras. Baciller och
bakterier fran gasters tallrikar och brickor samt
rengdringsmedel utgér andra fororeningar. Aven bullret
fran utrustningen ska tas med i berakningarna.

KCV-WW é&r baserat pa samma utformning som det
ventilerade kdkstaket KCW med Capture Jet™. |
kombination med det passiva kokstaket KCP utgor det
den bésta mojliga I6sningen for att sakerstalla fullstandig
sdkerhet och bra arbetsforhallanden i diskningsutrymmen.

e Se egenskaper och fordelar for KCW.

e Flera alternativ finns tillgangliga for anslutning av
diskutrustningens uttag till franluftskanalsystemet
genom kokstaket.

e HOg belysningsniva gor det mojligt att spara smuts vid
diskutrustningens utlopp, for battre kvalitetskontroll.

e Flera ytalternativ.



KCP

PASSIVT KOKSTAK FOR NEUTRALA UTRYMMEN

P KCP Skyline Med inbyggd belysning och flera servicealternativ

‘--4

G o -

Halton Culinary Light (HCL)
LED-baserat koksspecifikt
belysningssystem

(KCP Skyline)

*__u*_ Isolerade
*\J_‘U]';—‘ % franluftslador (KBO)
1741001 Begréansad franluft
8T for At matlagning

Laminar flodestillforsel A7 Akustiskt, passivt kokstak

wi, Kompletterar ventilerade 2/ Minskade bullernivaer
|:| m kokstak, battre T—Q\ for battre komfort

rékinsamling och komfort = ®

TILLAMPNINGAR

De passiva kokstaken KCP ar utformade som komplement
till ventilerade kokstak. De omgérdar matlagningsomraden
och har flera funktioner inbyggda, kopplade eller inte
kopplade till ventilationen.

Den forsta “funktionen” ar troligtvis att de utgor ett
estetiskt och fast kdkstak utan motsvarighet De ar robusta
och stabila pa lang sikt, oavsett hur méanga ganger de
Oppnas for underhallsarbeten. De &r ocksa lattare att
rengdra an traditionella kdkstak och mojliggér anvandning
av hogtryckstvatt, utan att riskera att lyfta upp eller ta ned
panelerna.

Ytterligare funktioner kan integreras, t.ex. dragfri
ersattningsluft, enhetlig belysning, detektorer eller
sjalvstyrande nddbelysning etc.

Haltons laminara flddesenheter LFU ar utformade for att
fungera med de passiva kokstaken KCP det ar dven
lamporna.

91
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Skyline-versionen ar utrustad med de helt nya Halton
Culinary Light-lamporna (HLC). Det ger en enhetlig och
behaglig belysning pa alla kdkets ytor, samtidigt en stor
mangd energi sparas.

Haltons passiva kdkstak KCP kan ocksa utrustas med
akustiska paneler. Det har alternativet passar sarskilt bra
for diskningsutrymmen dar utrustningen generar héga
bullernivéer.

e Helt kompatibelt med Haltons ventilerade kokstak med
Capture Jet™-teknik.

e Tillverkade i rostfritt stal eller anodiserad eller malad
aluminium.

e Mojligheter att anpassa ytor och de passiva takens
konfiguration (uppvisningskok).

e Mojlighet att integrera funktioner som rékdetektering,
hogtalare, obligatoriska upplysta sékerhetsskyltar etc.

Halton
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KBO FRANLUFTSDON FOR UTRUSTNING MED LAGA UTSLAPP
Med hogeffektiva FC-filter

TILLAMPNINGAR

Franluftsdon ar utformade for att hantera kdksutrustning
med laga utslapp placerade utanfér matlagningsomradet
(t.ex. sma grillar, sméa &ngugnar, induktionsplattor,
salamandrar etc.) De kompletterar Capture Jet™-kdporna
och de ventilerade kdkstaken med Capture Jet™-teknik.
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e Kammare i galvaniserat stal. Kringprofiler i anodiserat
aluminium

e Hogeffektiva FC-ilter tillverkade av rostfritt AlISI 304-
stal, spegelpolerade, 1 mm tjocka. Konstant tryckforlust.

e Tre filterstorlekar tillgangliga:
FC 500 x 500 mm, 600 m3h max. per filter vid 55 Pa
FC 500 x 350 mm, 450 m3h max. per filter vid 55 Pa

g

*ﬁ‘ﬁ—\j = aﬁgegedkﬂva chiltef s ;A-Bb-;“”-tekm'k FC 500 x 250 mm, 300 m3/h max. per filter vid 55 Pa
Dl inskad méng nabb matning av
:}fzjx_{.gz fettavlagringar A luftflédesvolymer e Upp till 7 filter per franluftslada.
e Filter tvattbara i diskmaskin.
MATT ¢ Kompatibla med koksutrustning med M.A.RV.E.L..
‘ 500 ‘ 350 ‘ 250 ‘
@{ g 8 - §{ - Tillval:
S} & © & Q & - Integrering i falska kokstak 600 x 600 mm.
- - - Andra diameteranslutningar.
560 410 310 - Specialytor.
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Accrington & Rosendale College (Accrington, Storbritannien)

et Ll

‘7‘ \ AL \
AU ANV A

T

Onze Lieve Vrouw Lourdes Hospital (Waregem, Belgien)
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San Market Restaurant, Sandton Sun (Johannesburg, Sydafrika)
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CCL

Plan design med integrerad tilluft

CYCLOCELL - KASSETTVENTILERAT KOKSTAK

s Hogeffektiva XG4-filter
al Minskad
e mangd
I.’ 31-’ i fettavlagringar

Integrerad tilluft
Battre rokinsamling
och komfort

Rekommenderade kombinationer

Inbyggd brandslackning @ Overvakning av

(FSS) kanalsékerhet (KGS)
Konstruerad och [C@ Overvakar mangden
forinstallerad fran fabriken fettavlagringar

TILLAMPNINGAR

Det stanga, ventilerade kdkstaket CCL kombinerar flera
olika funktioner: franluft, tilluft, belysning och ett fast
upphangt kokstak. Detta lampar sig for dppna kok eller
uppvisningskok (hotell, sjukhus, restauranger, centralkok
etc.). Dess plana och moduléara design gor den till en
lamplig 16sning for alla typer av kok sarskilt de som ar
oppna.

CCl:kokstaken frigdr utrymme i kdket som annars tas upp

av kapor. Hela kdken far déd mer dagsljus, utéver den
inbyggda och enhetliga belysningen. Den visuella
komforten och utrymmet ar oslagbart. Om en brand mot
férmodan skulle bryta ut ger det dven ett utmarkt skydd
genom att begransa spridningen i byggnaden.

Huvudsystem och tekniker beskrivs mer detaljerat pa sidorna 26 till 38.

Halton

De integrerade tilluftskassetterna ger en dragfri
ersattningsluft som forbattrar effektiviteten for
rokinsamling och personalens komfort.

Utformat for att uppfylla kraven i de flesta kommersiella
kok.

Inforlivar principen med "ersattningsventilation” for
ersattningsluft.

Modulara komponenter ger extra flexibilitet for framtida
andringar.

Unik klickfunktion for franluftskassetter underlattar
borttagning vid rengéring.

Alla franluftskamsmmare i mellanrummet mellan inner och
yttertak &r avskilda fran byggnadsmaterialet.

Inga fler dolda utrymmen dar fett och bakterier kan
ansamlas jamfort med 6ppna mellanrum.

Belysning upp till 500 lux i arbetshdjd.
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Perforerad Kassett Spotlight-
kassett for tilluft for fettextrahering kassett

95

Armatur- Passiv
kassett kassett

Haltons passiva kokstak

CCl:kokstaken kompletteras med sa kallade passiva
kokstak. Dessa kokstak tacker omradena runt omkring
matlagningsomradena och kombinerar flera olika
funktioner: tilluft, belysning och ett fast upphangt kokstak.

Ersattningsluften hanteras ocksa med “tilluftskassetter”
som ar integrerade i de passiva kokstaken, precis som
"armaturkassetter” eller LED-spotlights ar. Dragfri
ersattningsluft, enhetlig belysning och langvarig stabilitet
ar de huvudsakliga fordelarna med Haltons passiva
kdkstak som éar tillverkade av rostfritt stal.

Det ventilerade kokstaket CCL bjuder ocksa pa show

En modulbaserad design i kombination med vara
designers och ingenjorer odvertraffade formaga att
anpassa former och ytor gor Haltons ventilerade kékstak
till en fullfjadrad stjarna i varje matlagningsshow.

Kreativa ventilerade kdkstak ger samma kansla av
Oppenhet som slutna kok med den extra féormanen att ett
riktig arkitektonisk uttryck mojliggors.

Halton
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Lehmans Gastronomie (Bonn, Tyskland)
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Restaurangbesok handlar inte bara om att ata mat, det ar
en upplevelse. Framtidens kok ar dppna och bjuder
gasterna pa en show.

For uppvisningskok, forutom samma krav pa effektivitet
och funktioner som stélls pa traditionella kok, finns dven
estetiska krav samt harda krav pa komfort i en teknisk
miljo.

Halton

Hyatt Regency Hotel (Mexico City)

Uppvisningskok samverkar med ventilationssystemen i
restaurangernas matsalar.

Haltons ingenjorer stravar alltid efter att utveckla
morgondagens kok. Vara fabrikers dnskan att innovera och
deras expertis uppfyller dessa krav och erbjuder atmosfar
och framgang for ett uppvisningskok: nérhet och
gemytlighet.




C
s
U
=
n
P
=z
()]
n
~
O:
~

////////’/ =

lnnmum wu f

Shangri La Jing'An Hotel (Shanghai, Kina)

% Halton



JES JET-FRANLUFTSSYSTEM
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TILLAMPNINGAR

JES jet-franluftssystemet ar sarskilt utformat for
uppvisningskdk eller arkitektoniska matlagningskoncept
med apparater med laga utslappsnivaer, som grillar, wokar
eller kokplattor med medelhog effekt.

e Utformat for att framhéava den arkitektoniska estetiken
med omraden for distribution eller
uppvisningsmatlagning.

e Energibesparingar tack vare en enastédende balans
mellan franluft/effektivitet.

* 95 % insamlingseffektivitet tack vare cyklonisk franluft
och glasets narhet till kallan (ingen spridning av matos

:%g Jet-franluftsteknik W Hogeffektiva AS-filter eller rok)

q‘D Insamlingseffektivitet Minskad méngd
== med lf{ﬂf-‘}l fettavlagringar e L&mpar sig sarskilt bra for kokséar som utsétts for

mindre luftflode horisontellt luftdrag (pa grund av andra franluftssystem
eller kapor installerade i narheten).

Rekommenderade kombinationer ¢ Optimal varmekomfort och akustisk komfort i
7 Capture Ray™-teknik Inbyggd brandslackning (FSS) arbetszonen tack vare den laga franluftsvolymen.
Neutraliserar i Konstruerad
fettangor och och forinstallerad ¢ Den jdmna ytan och de rundade kanterna minimerar
partiklar frén fabrik

underhallet till enkel och billig rengdring.
Overvakning av
kanalsakerhet (KGS) e | dgre kostnader for underhéll av kanalsystem tack vare

Overvakar méngden . . .
fettavlagringar hogeffektiva FC-filter.

e Glasskivan fungerar dven som nysskydd for gaster och

Kort om tva av dessa kombinationer: personal.
Capture Ray™ -teknik e Bittre anvandning av det naturliga ljuset och ett intryck
Oppna koket var du vill och av storre utrymme tack vare att inga kapor skymmer
arbeta sakert tack vare sikten

UV-neutraliseringen av fett
som medfor en avsevard e Mojlighet att koordinera farger efter inredningen.
minskning av matosutslapp.

KGS-system

Rengdr kanaler endast nar
det verkligen behodvs och
inte pa ett programmerat
och ofta onddigt satt. Hygien
och sakerhet kombinerat
med mindre utgifter.

=
'

Huvudsystem och tekniker beskrivs mer detaljerat pa sidorna 26 till 38.

Halton 100
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Sugmunstycken och faste for glasskiva Hogeffektiva AS-filter
Partikelfilterlada med kondensbricka Insamlingsskiva i sékerhetsglas, 10 mm tjock

Renslucka med sparrar

DPI SEMIPROFESSIONELLT JET-FRANLUFTSSYSTEM

e

III»_“[L¥

L L Jetfranluftsteknik
>  Insamlingseffektivitet
> med

mindre luftflode

HNL

DPI ar en semiprofessionell version av JES och den
perfekta kombinationen av cyklonsystemets effektivitet,
designerestetik, kanslig kontrollteknik och LED-belysning.

Tillganglig i en eller flera kolumner, i borstat eller malat
rostfritt stal, men ett hdlje i tra eller enligt bestalining. DPI
uppfyller alla dekorativa krav, dven de djarvaste.

En modern och avancerad version som satter pricken dver
i pa de mest kravande koken.
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KMC HALTON MOBICHEF

Mobil matlagningsstation for elektrisk matlagningsutrustning

%9% Capture Jet™-teknik
Avsevard minskning
)) av franluftsvolymer

* = Cyklonfilter (KSA)

) 95 % effektivt

1701401 pa partiklar pa 10 um och
$EHE storre

L) Aktivt kolfilter

o8 = Hogeffektiv borttagning
o av matos

o 7o

,‘:-_-‘ Kontroll av flékthastighet

Stabila luftflédesvolymer
hela tiden

Nedre luftstralar pa sidorna
Forbattrar effektiviteten
for Capture Jets

= Elektrofilter
ﬁ Borttagning av mycket

:5-‘“% fina
o partiklar

,--"'\ Filterévervakning
A" Konstant
% kontroll av
filterbelastningen

Halton-pekskarmen (HTS)
Intuitivt
anvandargranssnitt

Capture Jet™ -tekniken rockar.
De ovre Capture Jets och de

nedre luftstralarna pa sidorna

samlar effektivt in all rék och

styr den mot KSA-filtren.

Ytterligare luftstralar skyddar
den framre glasskivan

De isolerar bokstavligen
skivans insida fran rok som
frigors under matlagning och
minimerar tiden som kravs
for att rengora den.

Fokusera pa showen. Haltons

TILLAMPNINGAR

Restaurangbesok handlar inte bara om att ata mat, det ar
en upplevelse. Dagens kok ar dppna och visar upp en
show for gasterna som alltmer vill se férberedelsen av
maten de ska ata.

Den har starka trenden utgor ocksa en affarsmojlighet: det
genomsnittliga biljettpriset vid livematlagning ar vanligtvis
avsevart hogre. Att kunna flytta showen dit den ger mest
ar ytterligare en tillgang for att 6ka [dnsamheten.

Halton MobiChef ger dig alla dessa fordelar. Det &r en
lattinstallerad, mycket effektiv och fristdende mobil
matlagningsstation. Det kraver ingen anslutning till nagot
kanalsystem. Laga mat live — vad som helst, nar som
helst, var som helst!

For att uppna det malet har Haltons ingenjorer fokuserat
all sin erfarenhet och kunskap pé ventilation och
utslappskontroll.

e HACCP*-certifierat.
e Man behdver inte ansluta till franluftskanalsystemet.

e Kompatibel med all elektrisk och modular kéksutrustning
med ett djup pa 700 eller 900 mm.

e Produktiviteten och ergonomin motsvarar en fast och
traditionell matlagningsplats.

e Capture Jet™-tekniken pa fronten och péa sidorna
minskar franluftsvolymen som kravs, vilket gor enheten
kompakt och gar férvanansvart tyst.

e Mycket lattinstallerad med anvéandarvanlig och helt
integrerad LCD-pekskarm.

e Systemet haller automatiskt franluftsflédet konstant pa
tre tillgédngliga hastigheter.

e Hogeffektiva KSA-multicyklonfilter (UL, NSF och LPS
1263-klassificerade) som det forsta av 7 filtreringssteg.

e Hogeffektiv filtreringsprocess gor det majligt att
avlagsna alla partiklar och allt matos som genereras av
kdksutrustningen, aven mediumbelastad och hart
belastad utrustning.

e Extra arbetsyta i kvarts och integrerade LED-spotlights.

utrustning tar hand om resten!
Halton-pekskérmen har utformats
for att hantera avancerade tekniker
men ar samtidigt enkelt och latt
att anvanda.

Huvudsystem och tekniker beskrivs mer detaljerat pa sidorna 24 till 36. * Riskanalys och kritiska kontrollpunkter

Halton 102
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Bankskiva i kvarts
i (material tillgéngliga)

~
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spotlights (varmt vitt sken)

Haltons MobiChef har en integrerad, mycket effektiv
atervinningsenhet baserad pa en process som utgors av inte
mindre an 6 steg. Den har utformats for att avsevart minska
mangden fett- och rokpartiklar som slapps ut av
matlagningsutrustningen samtidigt som den minskar
utslédppen av matos.

Luften kan darefter fritt slappas tillbaka till
matlagningsomradet dar matlagningsstationen é&r installerad.
Haltons MobiChef kraver faktiskt inte ens en anslutning till
ett franluftsflodeskanalsystem. Den kan installeras var som
helst i matlagningsomradet och ar helt och héllet en plug-and-
play-lésning.

Mekanisk forfiltrering i tva steg bestar av Haltons KSA-cyklonfilter (95 % effektiva pa partiklar pa 10 um och storre) och
natfilter. Den har kombinationen avldgsnar medelstora partiklar pa ett mycket effektivt satt. Bada kan rengdras i en

diskmaskin.

g Ytterligare engangsforfilter (EU5-, F5-klass) De tre forfiltreringsstegen gor det mojligt for ESP att arbeta med hogsta

effektivitet, d.v.s. p& mycket fina partiklar.

9 ESP-filtren (elektrofiltret) inducerar en elektrostatisk laddning pa partiklarna, vilket gor det majligt att samla in dem pa plattor
som genererar ett magnetfalt. ESP-filtren &r extremt effektiva pa sma partiklar, inklusive fettpartiklar och anga. De ér latta att

rengora.

e Absoluta filter (effektivitet > 95 % DOP pa partiklar pa 0,3 um). De anvands dven till att ta bort mycket fina partiklar.

@ @ En del av matoset fors med av fettpartiklarna och dngorna. Det kvarvarande matoset tas bort med hjalp av en
kombination av aktiverat kol och kemiska pellets. Det forsta tar bort gaser genom adsorption. Det andra tar bort dem genom
adsorption absorption och kemisk reaktion (som minskar risken for desorption).

103
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CBR

CAPTURE BAR

Rokriktare ska monteras runt kokkarlen

<« Cross

( ( « Drat

: Air
- Intake

& ©

Luftstralarna som skapas av Capture Bar-modulerna pa sidorna och pa
fronten forhindrar att korsdraget sprider ut réken innan den samlas in av
Capture Jet™-kapan som ér installerad ovanfoér matlagningsutrustningen.
Ett 6verhang mellan kadpans baksida och matlagningsutrustningens baksida
behdvs fortfarande.

Halton
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TILLAMPNINGAR

En av de storsta utmaningarna med
demonstrationsmatlagningsomraden ar att undvika att
skapa korsdrag som enkelt sprider ut roken som slapps ut
av matlagningsutrustningen innan den samlas in av
kaporna. | vissa konfigurationer ar det svart att helt fa bort
korsdraget, aven med en vélutformad och vélbalanserad
ventilation.

Capture Bartekniken har utformats for sa kallade kansliga
konfigurationer. Den anvands aven for att I6sa problemet
med otillracklig rokinsamling i befintliga utrymmen med
okontrollerade korsdrag.

Capture Bar baseras pa Haltons patenterade Capture
Jet™-teknik som ar inforlivad i en smal kammare som
omger kokkérlens framsida och sidor. Den riktar den
konvektiva plymen och spillvatten och leder det mot
kapan.

e Fristdende kammare med inbyggd Capture Jet™-flakt
som drar in luft fran rummet.

e Byggd for att rymma utrustning for kdksoar.

e Minimerar inverkan fran korsdrag.

e Riktar den konvektiva plymen och spillvatten och leder
det mot kapan.

e Gar tyst.

e Kan anpassas for enklare integrering med olika delar av
matlagningsutrustning.



The Duchess (Amsterdam, Nederldnderna)
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Landeskrankenhaus (Feldkirch, Tyskland)
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University of Augsburg, Uni Mensa (Augsburg, Tyskland)
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MRV M.AR.V.E.L. BEHOVSSTYRT VENTILATIONSSYSTEM

Sjalvbalanserande med zonkontroll

_=mg* MARUVE.L. (MRV)
- Upp till 64% minskning

Iﬂé av luftflodesvolymer

ABD-spjall
A_P.H \ [ Justerar luftflodesvolymer
kammare

for kammare

Halton-pekskarmen (HTS)
Unik och lattforstaelig
LCD-anvandargranssnitt

for alla system

IRIS-sensorer

Soker av ytan

pa

RIS matlagningsutrustningen

Balanskontroll
Justerar tilluften
for att bibehalla
ratt balans

IRIS-sensorer

De soker direkt av ytan pa
matlagningsutrustningen for att
fa den snabbaste reaktionstiden
och faststéller utrustningens
status: av, inaktiv eller med
pagaende matlagning.

ABD-spijall

Sjalvstyrande ABD-spjall
justerar franluftsvolymen
kammare for kammare, pa ett
helt fristdende satt, och
beroende pa pagaende
matlagningsaktivitet.

VAV-lador pa tilluft
ABD-spjallen fungerar
tillsammans med Haltons
VAV-lador for att alltid halla
ratt balans mellan franluft och
tilluft, vilket ar avgérande for
mathygienen.

Huvudsystem och tekniker beskrivs mer detaljerat pa sidorna 26 till 38.

Halton
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TILLAMPNINGAR

M.A.R.V.E.L." &r det forsta intelligenta och responsiva
behovsstyrda ventilationssystemet (DVC). Lampligt for
kapor och ventilerade kokstak och det minskar
franluftsvolymer med upp till otroliga 64 %.

M.A.R.V.E.L. "sOker av” matlagningsutrustningens yta for
att i realtid faststalla utrustningens status: avstangd,
inaktiv eller med pagaende matlagning. Varje status
motsvarar ett eget behov av franluft. Maxvardet anvands
endast i matlagningsléaget under en begrdansad tidsperiod.
Detta leder till en forsta avsevard minskning av
franluftsvolymer.

M.A.R.V.E.L har den unika férmagan att justera
franluftsflodet kapa for kdpa och péa ett helt oberoende
satt. Om endast en spis anvands justeras bara luftflodet
for den kdpan automatiskt. De andra kaporna fortsatter att
fungera med lag flodeshastighet. Det fungerar pa samma
satt med zonerna for ventilerade kokstak. Den héar
férmagan minskar franluftsvolymerna ytterligare.

Det basta av allt: M.A.R.V.E.L. reglerar kontinuerligt
hastigheten pé flaktarna for att erhélla 6nskat flode med
minimalt tryck. Elférbrukningen halls pa sa satt till ett
minimum.

M.A.R.V.EL. representerar i nulaget det effektivaste
behovsstyrda ventilationssystemet pa marknaden, med
massiva ekonomiska besparingar pa luftkonditionering och
pa alla stromforbrukande forflaktar.

e Kompatibelt med alla Capture Jet™-kapor, ventilerade
kokstak och Haltons luftbehandlingsenheter.

e QOovertraffade besparingar av energi och pengar for alla
DCV-system.

e Zonkontroll kompatibel med de mest komplexa
kokskonfigurationer. Mojlighet att oberoende styra fyra
zoner per flakt. Samordning av tilluftsspjall for VAV for
att darmed alltid bibehalla luftbalansen.

e Hela paketet med franluft, tilluft och VAV-lador fran en
leverantor med omfattande kontroller.

e Helt sjalvbalanserande system som forhindrar
tidsédande manuell balansering.

e Mojlighet till fjarranslutning. Omfattande
datarapportering till BMS.

e Mojlighet till dataregistrering tack vare var FO.R.M.@-
plattform for analys, statistik och underhallsdiagnostik.

(1) Modellbaserad automatisk styrning av ventilationfranluftsgrad
(2) Anlaggningsoptimering och resurshantering
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KONTROLLSYSTEM

M.A.R.V.E.L.-kontrollerna ar en del av Halton Foodservice
kontrollplattform. Koket vid dina fingerspetsar.

All Halton-teknik styrs med ett unikt och intuitivt
anvandargranssnitt: Haltons pekskarm. Nar M.A.R.V.E.L.
kombineras med Haltons fran- och tilluftsenheter
koordineras luftflddeshanteringen och
fororeningskontrollen perfekt. Luftflodet justeras sa att
luftbalansen bibehalls, oavsett om
luftbehandlingsprocessen drabbas av tryckfall. Avancerade
kontroller med ett passande och lattanvant
anvandargranssnitt.

En flakt som arbetar pa 60% hastighet drar endast 22%
av den nominella elforbrukningen.

M.A.R.V.E.L. styr bade luftflddesvolymen och trycknivan,
sa att flakthastigheten konstant kan hallas sa lag som
mojligt. Dra aven fordel av massiva besparingar pa
elférbrukningen for flaktarna, plus besparingar pa
luftkonditioneringen (kyla och varme).

Kombinera M.A.R.V.E.L. och varmeatervinning!
Forst kanske man tanker att de minskade
franluftsvolymerna som erhalls med M.A.R.V.E.L.*
minskar méngden varme som atervinns. Vara
energigranskningar visar att den ena inte skapas pa den
andras bekostnad. Den har kombinationen leder till de
storsta besparingarna.

109 Halton
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KGS SYSTEM FOR KANALSAKERHET
For nya och befintliga kok

@ Overvakning av Halton-pekskérmen (HTS)
kanalsakerhet (KGS) Unik och lattforstaelig
(@ Overvakar mangden LCD-anvandargrénssnitt

fettavlagringar for alla system

Designprinciper tilldmpade péa kapor.
Tva omraden som hanteras med en
huvudkontrollpanel tillsammans med en
underordnad kontrollpanel.

Cant
El Master  gection 1

Canopy
section 2

section 3

Canop)
section 4

Designprinciper tilldmpade pé ventilerade
kokstak. Ett omrade (eller kokstak) som
hanteras med en huvudkontrollpanel
tillsammans med en underordnad
kontrollpanel.

Huvudsystem och tekniker beskrivs mer detaljerat pa sidorna 26 till 38.

Halton

TILLAMPNINGAR

Haltons KGS-system for kanalsédkerhet Gvervakar
fettavlagringar och aktiverar ett larm nar rengdring behdvs.

Systemet ger en objektiv metod for att faststélla
rengdringsintervall baserat péa fettavlagringar, i enlighet
med NFPA-96-riktlinjerna for rengéring eller lokala
férordningar. Systemet indikerar dven om rengoring har
gjorts tillrackligt bra.

KGS ar kompatibelt med kapor eller ventilerade kdkstak i
nya eller befintliga kdk. Det styrs med Halton Foodservice
kontrollplattform. Déarfor kan det kombineras med vilket
annat system som helst som ingar i Haltons koncept for
kdk med hdg prestanda. Oavsett hur manga system som
kombineras, styrs hela |[6sningen med Haltons pekskarm
som ett unikt anvandargranssnitt.

e HACCP*-certifierat.
o Overvakar fettavlagringsnivaer i alla kanalsystem
e Dampar oro for hygien- och sakerhetsproblem.

e GOr det mojligt for operatdren att rengdra
kanalsystemet néar det kravs pa grund av
fettavlagringsnivaerna, inte enligt schemaldggning.

e Anpassat till bdde kdpor och ventilerade kokstak.
e Kompatibelt med nytt eller befintligt kanalsystem.

e Optiskt fettavkanningssystem som inte paverkas av
omgivande ljus.

e Upp till 10 fettsensorer per system (gar att utdka).
e Fungerar som ett fristdende system.
e |ntuitivt anvandargranssnitt (pekskarm som tillval).

e Tillvalssignal skickas till Building Management System
(BMS) via "voltfri” kontakt

e Auktoriserade serviceombud kan ansluta till systemet
via laptop eller Haltons pekskarm.

e Fettsensor och reflektormontage ar UL1978-listade.
Kontrollpaneler ar ETl:listade

* Riskanalys och kritiska kontrollpunkter



FSS  ANSUL® R-102™ BRANDSLACKNINGSSYSTEM

Kan fas forinstallerad pa fabriken

Inbyggd brandslackning (FSS)
Konstruerad
och forinstallerad

fran fabrik

Skap med ett, tva eller tre tanksystem.

600

195

600

195

Huvudsystem och tekniker beskrivs mer detaljerat pa sidorna 26 till 38.

600

195

m

TILLAMPNINGAR

| dagens kommersiella kok har matlagningsoljor med héga
temperaturer och hogeffektiv utrustning (med langsam
nedkylning), t.ex. fritdser, kombinerats vilket gor
brandslackningen svéarare an tidigare. Det &r svarare
eftersom:

- Trots att den huvudsakliga identifierbara risken ar
fritdser, ar det ett foga kant faktum att fler koksbrander
startar i spisar som inte ar utrustade med
varmesakerhetsbrytare.

- Matlagningsrelaterade branders naturliga beteende ar att
sprida sig i byggnaden via kokets franluftskanalsystem.

Behovet av att skydda méanniskor och egendom fran
brander ar livsviktigt. Haltons utvalda
brandslackningssystem Ansul® R-102™ &r ett automatiskt,
forkonstruerat system, utformat speciellt for
professionella kdk for att skydda ventilationssystemet och
tillhérande matlagningsutrustning. Grunden é&r att snabbt
kunna upptacka och slacka bréander. Ansul® R-102™
anvander ett avancerat slackningsmedel for att sakerstalla
snabb sléckning av lagor och insamling av angor.

Vilka ar battre lampade for Haltons produkter an Halton
sjalva? Forinstallerade system ger en kostnadseffektiv och
omfattande I6sning, fran utformning av ventilationssystem
till brandslackningssystem. Effektivitet och respekt for
bada produkterna garanteras.

e Konstruerade och forinstallerade pa fabrik for en
estetisk integrering och fullstéandig efterlevnad av
HACCP"-certifieringen for Haltons produkter.

e Fabriksintegreringen kan vara den enda losningen for
produkter med UV-C- eller Water Wash-tekniker, eller
for skraddarsydda produkter for uppvisningsmatlagning.

e Omfattande kostnadseffektivitet tack vare minskad tid
for installation och driftsattning pa plats.

e Finns for kapor, ventilerade kdkstak och
demonstrationskok

e | agt pH och beprévad design

e Estetiskt tilltalande

e UL-listat (6verensstammer med UL 300)

e ULC-listat (6verensstammer med ULC/ORD-C1254.6)

o Overensstammer med NFPA® 17A, NFPA? 96, LPCB
LPS 1223 och CE-markt

Piranha® Brandsldackningssystem ( med dubbla
slackningsmedel) finns tillgangligt pa forfragan.

(1) Hazard Analysis Critical Control Point
(2) National Fire Protection Association

Halton
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Vapiano Restaurant (Shanghai, Kina)
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Wittekindshof (Bad Oeynhausen, Tyskland)
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Provinzial Rheinland Versicherung (Disseldorf, Tyskland)

Tilluft

KCD Spridare for kOkstak..........oeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeen... s. 114
LFU Laminar strdmningsenhet ............ccoeeeeeevennnn.. s. 116
LVU Laghastighetsenhet ...........ooveeieeieieeeeeeeinnnn.. s. 119
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KCD SPRIDARE FOR KOKSTAK

Kapacitet for stort luftflode

Nar koket ar utrustat med Haltons M.A.R.V.E.L.-teknik, fungerar KCD-
spridare tillsammans med Haltons VAV-lador. Systemet balanserar sig
sjalv och justerar franluftsvolymerna samt lampliga krav for ersattningsluft
for varje zon och/eller kdpa, och levererar det pé ett satt som inte stor
matlagningen.

For forsta gangen nagonsin kan designteamet leverera ett komplett fran-
och tilluftssystem som é&r synkroniserat och omfattar alla designkrav som
behovs for att vara bast i det kommersiella koket.

Halton

114

TILLAMPNINGAR

Okontrollerat drag — dven om det ar litet — kan fullstandigt
forstéra kdpors och ventilerade kokstaks insamlings- och
kvarhallningsférméga. En vélutformad strategi for
ersattningsluft bidrar inte bara till effektiviteten utan aven
till den slutliga luftkvaliteten inomhus (IAQ Indoor Air
Quality) i koken. Det ska alltid ses som en inneboende del
av kokets ventilation.

Haltons kokstaksspridare KCD é&r sérskilt utformad for kok.
Den ger en stor volym tilluft, optimalt inom 60 cm fran
kdpan utan att stora kdpans funktion. Testad funktion for
utslapp av tilluft garanterar att krav for luftflode, tryckfall
och NC-specifikationerna uppfylls.

KCD-spridarna lampar sig sarskilt for sma kok dar det inte
finns tillrackligt med utrymme for enheter med lag
hastighet, sérskilt sméa kok utrustade med Haltons
M.A.R.V.E.L.-teknik. (Behovsstyrd ventilation). Den héar
tekniken justerar konstant luftflédesvolymerna beroende
pa matlagningsaktivitet samt tillhérande
tilluftsflodesvolymer. KCD-spridarna reagerar utmarkt pa
olika luftfloden.

e Bast forhallande mellan effektivitet/tdckning av kokstak.

e Begransat drag jamfort med traditionella
fyrvdgsspridare. Forsdamrar inte kapornas
insamlingseffektivitet.

e | aga nivaer av tryckfall och ljudtryck.

e Front tillverkad av 1,0 mm rostfritt AIS| 304-stal.
Kammare tillverkad av galvaniserat stal.

e Fronten monterad pa gangjarn for enkel atkomst till
MSM-balanseringsspjéllet (i forekommande fall). Kan tas
bort helt for rengoring.

e Kompatibel med kokstak som ar 600 x 600 mm.

e Tillval p& forfragan: ladan utrustad med MSM
injusteringsspjall.



MATT PA STANDARDENHETER

14N771L

‘ 590 | 590 1190
= - -
—
3 | | 1?2 |
? 566 ‘ ‘ 564 ‘ Typtcal
ceiling line
UNDERTAK Storlek: 600 x 600 Storlek: 600 x 1200
== . Qv Kast (0.5/0.4/0.25 m/s) Qv Kast (0.5/0.4 /0.25 m/s)
Veml}glﬁ [m¥h]  Horisontella [m] Vertikala [m] [m*h] Horisontella [m] Vertikala [m]
425 Foxox 0.1-0.2-0.3 850 Foxox 0.1-0.2-0.3
640 *-*-05 0.2-04-20 1275 ¥-*-05 0.2-04-2.0
850 *-04-08 03-11-23 1700 ¥-04-08 03-11-23
1060 03-0.7-10 0.7-23-3.7 2125 03-0.7-10 0.7-23-3.7
1275 05-08-11 21-24-37
isontellt
kast
Storlek: 600 x 600 mm Storlek: 600 x 1200 mm
(‘) QV \/ (1) APSt (2) LWA (3) LpA (4) ¢, QV V (1) APSt (2) LWA (3) LpA (4)
[mm]  [m3h] [I/s] [m/s] [Pal [dB(A)]  [dB(A)] [mm]  [m%h] [I/s] [m/s] [Pa] [dB(A)]  [dB(A)]
160 500* 139 6.9 49 40 36 200 500* 139 4.4 24 31 27
160 600* 167 8.3 71 46 42 200 600* 167 5.3 33 37 33
160 700 194 9.7 95 51 47 200 700* 194 6.2 45 42 38
160 800 222 1.1 125 56 52 200 800* 222 71 58 46 42
160 900 250 12.4 158 60 56 200 900 250 8.0 74 50 46
200 600* 167 ¥ 88 38 34 200 1000 278 8.8 90 b4 50
200 700* 194 6.2 46 44 40 250 600* 167 3.4 13 30 26
200 800* 222 71 61 48 44 250 800* 222 4.5 25 37 &3
200 900 250 8.0 75 52 48 250 1000* 278 5.7 &7 44 40
200 1000 278 8.8 91 55 51 250 1200 333 6.8 55) 51 47
200 1100 306 9.7 115 59 55 250 1400 389 79 75 56 52
200 1200 333 10.6 135 62 58 250 1600 444 9.1 95 61 57
250 800* 222 4.5 29 40 36 315 800* 222 2.9 8 31 27
250 900* 250 5.1 37 44 40 315 1000* 278 3.6 12 36 32
250 1000* 278 5.7 44 47. 43 315  1200* 333 4.3 17 42 38
250 1100 306 6.2 56 51 47 315  1400* 389 5.0 23 48 44
250 1200 333 6.8 67 54 50 315 1600 444 5.7 30 52 48
250 1300 361 74 78 56 52 315 1800 500 6.4 38 56 52
250 1400 389 79 91 59 b5 315 2000 556 71 48 61 57
250 1600 444 9.1 120 63 59
(1) Lufthastighet (2) Statiskt tryckfall vid spridaranslutning (3) Akustisk ljudniva
(4) Ljudtryck niva vid ALr=4 dB * Rekommenderade varden

15 Halton



LFU LAMINARA FLODESENHETER

Installation i taket i kombination med kéapor eller ventilerade kdkstak

14NT71L

TILLAMPNINGAR

Okontrollerat drag — aven om det ar litet — kan fullstandigt
forstora kdpors och ventilerade kokstaks insamlings- och
kvarhallningsférmaga. En vélutformad strategi for
ersattningsluft bidrar inte bara till effektiviteten utan aven
till den slutliga luftkvaliteten inomhus (IAQ Indoor Air
Quality) i koken. Det ska alltid ses som en inneboende del
av kokets ventilation.

Laminéara flodesenheter (LFU) minskar draget i kdket

avsevart jamfoért med traditionella spridare. De ar

utformade for att bromsa hastigheten for den friska luften

som strommar genom tilluftskanalsystemet och férdela

den jamnt inuti enheterna och goéra flodet laminart. Den

friska luften sprids sedan ut i mycket lag hastighet pa ett

Laminér flédestillforsel .

T Bittre rokinsamling mycket homogent satt och utan drag.

Wb h komfort . . - .. .

| wy | OCTXOMO e Bidrar till att spara energi jamfort med traditionella
spridare genom att bidra till minskade franluftsvolymer
for kapor och ventilerade kdkstak.

LFU-enheter kombinerade med kapor
e Forbattrar luftkvaliteten inomhus (IAQ) och
temperaturen.

Sttt R EE . —— S A=A e Bidrar direkt till goda arbetsférhallanden och férbattrar
ﬂ U produktiviteten.

e Standardmatt for att passa falska kdkstak med ett raster
pa 600 x 600 mm.

e Spjallens specifika utformning och frontens
natmonstrade struktur gor luftflodet laminart.

e Ett stort utbud av enheter for att matcha alla mojliga
integreringskrav. Anpassningsmajligheter.

e Mojlighet att skapa tilluftsstralar genom att kombinera
olika tilluftsenheter.

e e Utformade for enkel rengéring.
e Antivibrationsfasten finns tillgdngliga.

e Sarskilda matt och ytor finns tillgdngliga pa forfragan.

LFU/H - Monteringsexempel
8395
2995 2405 2995
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SNABBVALSDATA

LFU-SA / Matt pa standardenheter med vertikala anslutningar (rekommenderas)

14N771L

595 1195 1795 2395
Te} 0 o) o)
D | 8 A D |8 & & |& & & &b |§
LJ \ L] L] \\ L] L] \ L] LJ \ L]
$250 $250 $250 $250
541 141 1741 2341
325 491 325 450 841 450 450 720.5 720.5 450
= = == == —_ e ==
0 S 0 L i M =
e - ﬁi a &i i . a o 1 X
2995
= = 2975 2975
e}
S D DD |8 -
\
= 5 $250
$250 © ®
2941 )
450 500 1041 500 450 561 | 17
I [
e == == N = 7 595
e - . - ] ﬁi
595 x 595 mm 1195 x 595 mm 1795 x 595 mm 2395 x 595 mm 2995 x 595 mm
1x @250 mm 2 x @250 mm 2 x @250 mm 3 x @250 mm 4 x 3250 mm
Qv V. APst LwA LpA V. APst LwA LpA V.  APst LwA LpA V.  APst LwA LpA V. APst LwA LpA
0] (2 3) (@) (0] (2) 3) (@) (0] (2) 3) (@) (0] (2) 3) (@) (0] (2) 3) (@)
[m3Mh]  [I/s] [m/s] [Pal [dB(A] [m/s]  [Pa] [dB(A] [m/s] [Pal [dB(A] [m/s] [Pal [dB(A] [m/s] [Pal [dB(A]
400 111 2.3 8 <25 <25
600 167 3.4 18 30 26
800 222 45 32 38 34 2.3 8 <256 <25 2.3 8 <25 <25
1000 278 5.7 50 45 41 2.8 13 27 <25 2.8 13 27 <25 1.9 6 <25 <25
1200 333 6.8 73 51 47 34 18 33 29 34 18 33 29 2.3 8 <25 <25
1400 389 79 99 b5 51 4.0 25 37 33 4.0 25 37 33 2.6 11 27 <25 2.0 6 <25 <25
1600 444 9.1 129 59 bb 45 32 41 37 4.5 32 41 37 3.0 14 31 27 2.3 8 <26 <25
1800 500 10.2 163 63 b9 5.1 41 45 41 5.1 41 45 41 3.4 18 35 31 2.5 10 27 <25
2000 556 5.7 50 48 44 5.7 50 48 44 3.8 22 38 34 2.8 13 30 26
2200 611 6.2 61 51 47 6.2 61 51 47 4.1 27 41 37 3.1 15 33 29
2400 667 68 73 54 50 68 73 54 50 45 32 43 39 34 18 36 32
2600 722 7.4 85 56 52 7.4 85 56 52 49 38 46 42 3.7 21 38 34
2800 778 7.9 99 58 54 7.9 99 58 54 53 44 48 44 4.0 25 40 36
3000 833 85 113 60 56 85 113 60 56 57 50 50 46 42 28 43 39
3200 889 9.1 129 62 58 9.1 129 62 58 6.0 57 52 48 45 32 44 40
3400 944 6.4 65 54 50 4.8 36 46 42
3600 1000 6.8 73 55 51 5.1 41 48 44
3800 1056 7.2 81 57 B3 54 46 50 46
4000 1111 7.5 90 58 54 5.7 50 51 47
4300 1194 8.1 104 61 57 6.1 58 53 49
4600 1278 8.7 119 63 59 6.5 67 55 51
4900 1361 6.9 76 57 53
5200 1444 74 8 B9 b5
5500 1528 7.8 9 61 57
5800 1611 82 106 62 58
6100 1694 86 117 64 60

(1) Lufthastighet
(4) Ljudtryck niva vid ALr=4 dB

(2) Statiskt tryckfall vid spridaranslutning
Rekommenderade vérden

(3) Akustisk ljudniva

Halton
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SNABBVALSDATA

LFU-SA / Matt pa standardenheter med horisontella anslutningar

595 1195 1795 2395
Te) [Te} o) o)
(9] [o)] [e)] [©)]
Te) Yo} Te) Te)
T C— Ca— T g — = T T — — = T
< $200 $200 $200 N $200
541 1141 1741 2341
— 325 491 325 450 4205 4205 450 450 500 441 500 450
L [ | [ | 1 | | | |
if I T i if i if
D &l " A" gl "D BB T & D B A & T4l
2995
(o)
[Te) o~
o x
Te)
¥  —  — =  — hd 0’\0 d)zoo
< $200 o )
2941 s61 | 17
450 500 5205 5205 500 450 7 595
I I I I I
fi i
- DA DA A D B!
595 x 595 mm 1195 x 595 mm 1795 x 595 mm 2395 x 595 mm 2995 x 595 mm
1x @200 mm 2 x @200 mm 3x @200 mm 4 x 3200 mm 5x @200 mm
Qv V.  APst LwA LpA V.  APst LwA LpA V  APst LwA LpA V.  APst LwA LpA V. APst LwA LpA
m @ @ @ m @ @ @ m @2 @ @ m @ @ @ m @ @ @
[m3Mh]  [I/s] [m/s] [Pal [dB(A] [m/s] [Pal [dB(A] [m/s] [Pal [dB(A] [m/s] [Pal [dB(A] [m/s] [Pal [dB(A]
200 56 1.8 5 <26 <25
400 111 35 20 38 34 1.8 B) <25 <25
600 167 53 44 48 44 2.7 11 34 30 1.8 B 26 <25
800 222 71 78 b5 51 3.5 20 41 37 2.4 9 33 29 1.8 5 27 <25
1000 278 88 122 60 56 4.4 31 46 42 29 14 38 34 2.2 8 32 28
1200 333 5.3 44 51 47 3.5 20 43 39 2.7 11 37 33
1400 389 6.2 60 54 50 4.1 27 46 42 3.1 15 41 37 2.5 10 36 32
1600 444 7.1 78 58 54 4.7 35 50 46 3.5 20 44 40 2.8 13 39 85
1800 500 5.3 44 52 48 4.0 25 47 43 3.2 16 42 38
2000 556 59 54 55 51 4.4 31 49 45 3.5 20 45 14
2200 611 6.5 66 57 53 4.9 37 52 48 3.9 24 47 43
2400 667 71 78 59 55 53 44 54 50 4.2 28 49 45
2600 722 7.7 92 61 57 5.7 52 56 52 46 33 51 47
2800 778 83 107 63 59 6.2 60 57 53 50 38 58 49
3000 833 8.8 122 65 61 6.6 69 59 55 53 44 55 51
3200 889 94 139 66 62 5.7 50 56 52
3400 944 6.0 57 58 54
3600 1000 6.4 63 59 55

(1) Lufthastighet
(4) Ljudtryck niva vid ALr=4 dB

Halton

(2) Statisk tryckfall vid spridaranslutning

Rekommenderade vérden

118

(3) Akustisk ljudniva



LVU GOLV- ELLER VAGGMONTERADE LAGHASTIGHETSENHETER

Installation i zonen som ar i drift i kombination med képor eller ventilerade kdkstak

TILLAMPNINGAR

Okontrollerat drag — dven om det ar litet — kan fullstandigt
forstéra kdpors och ventilerade kokstaks insamlings- och
kvarhallningsformaga. En valutformad strategi for
ersattningsluft bidrar inte bara till effektiviteten utan aven
till den slutliga luftkvaliteten inomhus (IAQ Indoor Air
Quality) i koken. Det ska alltid ses som en inneboende del
av kokets ventilation.

14N771L

Laghastighetsenheter (LVU) &r utformade for installation
och integrering i zonen som ar i drift. Den har
konfigurationen garanterar lagt drag och hog komfort i
koket jamfort med traditionella spridare. De ar utformade
for att bromsa hastigheten for den friska luften som

Enhet for golvtilforsel strommar genom tilluftskanalsystemet och fordela den
:é ('\i‘r'f';ffgi?\:d'g jamnt inuti enheterna och goéra flodet laminart. Den friska
erséttningsluft luften sprids sedan ut i mycket lag hastighet pa ett

mycket homogent satt och utan drag.
LVU-enheter kombinerade med kapor
e Stora energibesparingar jamfért med traditionella
spridare tack vare optimal minskning av franluftsvolymer
som kravs av képor och ventilerade kokstak.

e Béasta mojliga forbattring av luftkvaliteten inomhus (IAQ)
och temperaturen.

e Bidrar direkt till goda arbetsférhallanden och forbattrar
produktiviteten.

e Tillverkat i rostfritt stal. Enkel atkomst till insidan av
enheterna tack vare att de framre sidorna &r monterad
péa géngjarn.

e Internt system med luftflddesdistribution tillverkat av ett
tvattbart, syntetiskt material som &r enkelt att ta bort
och montera tillbaka.

Ett stort utbud av enheter for att matcha alla mojliga
integreringskrav. Anpassningsmajligheter.

Utformade for enkel rengoring.

Sarskilda matt och ytor finns tillgangliga pa forfragan.

- Halton



14NT71L

MATT PA STANDARDENHETER

Lvu/C

1 &

0

(

(

Storlek Matt [mm] Luftflddesvolym [m3/h] [I/s] (1)
H B D @ 0,20 m/s @ 0,40 m/s
1040 1000 400 250 820 228 1060 294
1060 1000 600 315 1230 342 1680 467
1080 1000 800 355 1630 453 2130 592
1010 1000 1000 400 2040 567 2710 753
1260 1250 600 450 1530 425 3050 847
1280 1250 800 500 2040 567 4070 1131
1210 1250 1000 560 2550 708 5080 1411
1560 1500 600 450 1840 511 3430 953
1580 1500 800 560 2450 681 4880 1356
1510 1500 1000 630 3060 850 6100 1694
1780 1750 800 600 2860 794 5700 1583
1710 1750 1000 630 3570 992 6730 1869
2080 2000 800 630 3260 906 6510 1808
2010 2000 1000 710 4080 1133 8140 2261
Storlek Métt [mm] Luftflédesvolym [m3/h] [I/s] (1)
H A B D @ 0,20 m/s @ 0,40 m/s
1040 1000 400 350 250 410 114 810 225
1060 1000 600 550 315 620 172 1220 339
1080 1000 800 750 3565 820 228 1620 450
1010 1000 1000 950 400 1020 283 2030 564
1240 1250 400 350 280 510 142 1010 281
1260 1250 600 550 855 770 214 1520 422
1280 1250 800 750 400 1020 283 2030 564
1210 1250 1000 950 450 1280 356 2540 706
1540 1500 400 350 300 620 172 1220 339
1560 1500 600 550 355 920 266 1830 508
1580 1500 800 750 450 1230 342 2440 678
1510 1500 1000 950 500 1530 425 3050 847
1740 1750 400 350 Bill5 720 200 1420 394
1760 1750 600 550 400 1070 297 2130 592
1780 1750 800 750 450 1430 397 2850 792
1710 1750 1000 950 500 1790 497 3560 989
2040 2000 400 350 315 820 228 1620 450
2060 2000 600 550 400 1230 342 2440 678
2080 2000 800 750 500 1630 453 3250 903
2010 2000 1000 950 560 2040 567 4070 1131

Statiska tryckfallet varierar mellan 40 till 80 Pa beroende pa insidans typ av filter duk.

(1) For en lufthastighet pa 0,20 och 0,40 m/s i zonen som ér i drift.

Halton
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MATT PA STANDARDENHETER

L4NT1TIL

Matt [mm] Luftflédesvolym [m3/h] [I/s] (1)

Lvu/Q Storlek H B D @0,20 m/s ' @0,40 m/s
1040 1000 400 200 410 114 670 186

@ @ 1050 1000 500 250 510 142 1010 281
1060 1000 600 250 620 172 1060 294

1080 1000 800 300 820 228 1520 422

- 1240 1250 400 250 510 142 1010 281
@\ 1250 1250 500 250 640 178 1060 294

M 1260 1250 600 280 770 214 1330 369

1280 1250 800 B55) 1020 283 2030 564

- 1540 1500 400 250 620 172 1060 294
1550 1500 500 280 770 214 1330 369

1560 1500 600 315 920 256 1680 467

1580 1500 800 400 1230 342 2440 678

r / 1740 1750 400 250 720 200 1060 294
:/ 1750 1750 500 B]li5) 900 250 1680 467

1760 1750 600 B55) 1070 297 2130 592

1780 1750 800 400 1430 397 2710 753

2040 2000 400 280 820 228 1330 369

2050 2000 500 315 1020 283 1680 467

2060 2000 600 355 1230 342 2130 592

2080 2000 800 400 1630 453 2710 753

Matt [mm] Luftflédesvolym [m3/h] [I/s] (1)

LVU/E SRS A B b @020ms @040ms
1040 1000 400 300 1x200 260 72 510 142

i 1060 1000 600 300 2x200 390 108 770 214
m 1080 1000 800 300 3x200 520 144 1030 286
“ M 1010 1000 1000 300 3x200 650 181 1290 388

1240 1250 400 300 1x200 330 92 640 178

1260 1250 600 300 2x200 490 136 970 269
T 1280 1250 800 300 3x200 650 181 1290 358

1210 1250 1000 300 3x200 810 225 1620 450

1540 1500 400 300 1x200 390 108 670 186
1560 1500 600 300 2x200 590 164 1160 322
T 1580 1500 800 300 3x200 780 217 1550 431

1510 1500 1000 300 3x200 980 272 1940 539
1740 1750 400 300 1x200 460 128 670 186
1760 1750 600 300 2x200 690 192 1350 375

- 1780 1750 800 300 3x200 910 253 1810 503
1710 1750 1000 300 3x200 1140 317 2030 564
2040 2000 400 300 1x200 520 144 670 186
2060 2000 600 300 2x200 780 217 1350 375
2080 2000 800 300 3x200 1040 289 2030 564

2010 2000 1000 300 3x200 1300 361 2030 564

Statiska tryckfallet varierar mellan 40 till 80 Pa beroende pa insidans typ av filter duk.
(1) For en lufthastighet pa 0,20 och 0,40 m/s i zonen som ar i drift.
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Lalandia (Billund, Danmark)

Co-Creation Lab (Venlo, Nederldnderna)
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UPT  UNIPOINT - LEDNINGKANALER

Med interna anslutningar inkluderade

TILLAMPNINGAR

Utvecklat for anvandning kommersiella kok, Unipoints
sortiment av SDU:er ger en effektiv och ekonomisk layout
for anslutningsdistribution. Formonterat externt med alla
interna anslutningar, med Unipoint behdver man inte
samarbeta med andra branscher vilket innebar minimalt
forberedelsearbete nar det géller att fora
huvudledningarna till en enda anslutningspunkt fér den
slutliga anslutningen.
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e Specialanpassad for att passa varje applikation.
Tillgdnglig antingen som en vaggenhet (UPT-W) eller
kokso (UPT-).

e Alla interna ledningar och tekniska tjanster ar
formonterade och testade externt. Lokal tillverkning —
kan tillhandahéllas vid behov.

e Granssnitt samordnat med ventilationsprodukter.

e Ar I4tt att rengdra och underhélla dverallt.

e Total uppdelning av mekaniska och elektriska funktioner.
e Ett stort utbud av tillvalsprodukter.

e Storre mangsidighet och brukbarhet an konventionella
distributionsmetoder.

¢ Inbyggd flexibilitet gor det enkelt att gora tillagg/
andringar.

¢ Avsedda och/eller stigningskanaler for flera
anvandningsomraden for att passa varje applikation.

4
Kapa
/@/ [ Vaggholje % Sidostigningskanaler:
i \ 8]l - Elektriska kontroller.
L
650 55 B8 /L
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Stromforsoérjning at Stromforsorjning at =
utrustning - utrustning - |
\ [ \ [
E SR Kapa

5 Sidostigningskanaler:
Suihli :ﬂ - Brandslackningssystem
- Elektriska kontroller
- Vattenfiltrering
- Vatsketillforsel.

@@
]

oy,
(c]]

-
o
S

Stromforsorjning at Stromforsoérjning at
utrustning — utrustning —

n
1]
‘ﬂﬂﬂ-l
)

1]
w

Halton



UTL  UTILINE - ANSLUTNINGSDISTRIBUTIONSENHET

Som ska monteras med interna anslutningar

TILLAMPNINGAR

Utilines sortiment av SDU:er har utvecklats for att
anvandas i kommersiella kok och tillhandahaller lagerhallna
komponenter — ett kostnadseffektivt satt att distribuera
anslutningar till koksutrustning. Utiline-systemet ar helt
modulart i sin konstruktion och gar att bygga ut for att
underlatta alla former av matlagning. Utiline ar
férmonterad externt vilket eliminerar behovet av
samordning med andra branscher och verksamheter och
mojliggdr en enda anslutningspunkt for den slutliga
anslutningen av gas, vatten, el mm.
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e Modular utbyggbar design och konstruktion.

e Tillgangligt antingen som en vaggenhet (UTL-W) eller
kokso (UTL-D).

e | evereras utan inbyggda anslutningar.
e Granssnitt samordnat med ventilationsprodukter.

o Ar I4tt att rengdra och underhalla verallt.

e Total uppdelning av mekaniska och elektriska funktioner.
e Ett stort utbud av tillvalsprodukter.

¢ Inbyggd flexibilitet gor det enkelt att gora tillagg/
andringar.

e Avsett for och/eller flera anvandningsomraden for att
passa varje tillampning.

7]
Kapa
Véaggholie ] Sidostigningskanaler
. \ [ 1| som ska anslutas till
] ventilationssystemet pa plats.
Stromforsorjning som ska _

anslutas pé plats = | |

\ [ ] 1

Kapa

Sidostigningskanaler
som ska anslutas till

ventilationssystemet pa —
plats. 1

- LI P

Stromforsorjning
som ska anslutas

T pa plats —
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Inter Continental Ruijin (Shanghai, Kina)

N

Otsama Women's University (Tokyo, Japan)

Inter Continental Hotel (Berchtesgaden, Tyskland)
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Oppna ditt kok var du vill!

Revolutionen med
utslappsfria kok

Den tredje generationen av Haltons franluftsenheter i
PolluStop-serien har aldrig legat mer i framkant nar det
galler teknik for utslappskontroll. Dess avancerade
behandlingsprocess ar grundad pa tva hornstenar.

Haltons sjalvrengdrande ESP (elektrofilter) ar den forsta.
Det utformades sarskilt for att vara PolluStops forsta
filterenhet genom att ta bort den storsta delen av den
oonskade fukten fran luftflédet tillsammans med de flesta
av partiklarna som skapas i matlagningsprocessen.

Haltons Capture Ray™-teknik ar den andra. Den
neutraliserar fettpartiklar, men framfor allt, och som tilldgg
till elektrofiltret, bearbetar den dven fettangor och flyktiga
organiska sammansaéttningar — de tva storsta faktorerna
for Gverforing av matos.

Nar PolluStops behandlingsprocess kombinerar bade
Capture Ray™-tekniken och Haltons ESP blir resultaten
oslagbara. D& kan man verkligen prata om utslappsfria kok
— med alla fordelar det innebar.

ik aananid

At pAan A

il

I

i HH

Restaurangerna Dion och Pater Noster (London) vars kok ar utrustade med en PolluStop-enhet. Utslappspunkterna sitter pa byggnade;nas framsidor.

Halton



1 - Haltons ESP tar bort den stérsta delen av den odnskade
fukten fran luftflodet tillsammans med de flesta av partiklarna
som skapas i matlagningsprocessen.

2 - Haltons Capture Ray™-teknik och dess ozonproducerande
UV-C-lampor neutraliserar fettpartiklar och bearbetar dven
fettdngor och flyktiga organiska sammansattningar.

3 - NFX-klassat aktivt kol anvands for att minska ozonnivaerna sa
att de ligger under WHQO:s rekommendationer nar det da och da
skapas for mycket, som en del av behandlingsprocessen.

Sinnesro och kostnadseffektivitet!

Haltons utslappsfria kok har unika férdelar som ofta férbises nar man bara ténker pa den initiala investeringen. Anda kan
man verkligen prata om kostnadseffektivitet. Se sjalv.

VAR SKYDDAD OCH OPPNA DITT KOK VAR DU VILL

Fett, matos, fukt, rok och den oundvikliga huvudbryn kopplad till brandsékerhet, hygien och klagomal fran grannskapet
forvinner. Sarskilt luftburna partiklar och matos minskas till sddana minimala méangder att restauranger och anlaggningar
sakert kan 6ppnas dar de ger mest varde!

DRA FORDEL AV ENORMA BESPARINGAR PA ENERGI OCH UNDERHALL

Titta pa de enorma energibesparingarna du kan goéra nar du bygger ett utslappsfritt kok. Och vad ska vi séga om
underhallskostnaderna? Livslangden for filter i senare led och dyrare filter 6kas med mer én 80 % tack vare Haltons ESP!
Forbrukningsprodukterna begrénsas till regelbundet byte av integrerade forfilter till laga priser.

SPARA PENGAR PA INSTALLATIONSKOSTNADER

PolluStop mojliggor utslapp av franluft direkt genom sidan pa byggnaden istéllet for genom taket.
- Eliminerar behovet av inre och fula externa stigningskanaler och sparar in pa installationskostnader.
- Utan inre stigningskanaler blir den uthyrningsbara ytan storre och likasa intdkterna.

- Halton

ONINIHLINT




ONINIHL4NT

Korsa hog sakerhet med

Korskontaminering? Aldrig! Det ser Haltons

kontroller till.

Haltons Aerolys-sortiment med hogeffektiva
lufthanteringsenheter ar utformat for att uppfylla de
tuffaste hygienkraven i professionella kok. Det ar inte bara
en frdga om att fa in hygienisk luft. Oavsett nivan kan
hygien snabbt dventyras om en korrekt balans mellan till-
och franluft inte bibehalls hela tiden och i alla kdkets delar.
Att forhindra korskontaminering ar en av huvudprinciperna
for en valutformad anldggning som fungerar enligt ett
HACCP-program.

Se sjalv hur svart det ar att bibehalla balansen. Det beror i
férsta hand pa filtren som anvands & bade PolluStop- och
Aerolys-enheter. Nar de blir smutsiga minskas
luftflodesvolymen stegvis och pa mycket olika séatt for
franluft och tilluft. Den héar balansen paverkas aven av de
konstanta luftflddesvariationer som skapas av
M.A.R.V.E.L.-systemet for behovsstyrd ventilation. Det har
den unika férmagan att justera franluftsflodet kapa for
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1 -2 - Haltons stadspaket bestar av kolimpregnerade pasfilter

som foljs av bakteriedddande UV-lampor som inte skapar

nagot ozon.

3 - Haltons bakteriedddande lampor neutraliserar luftburna virus

och bakterier.

4- Atervinningsbatteriet anvands for att forvarma den friska

luften som fors in i koket. Balansen kan skapas med ett extra
hjalpmedel, till exempel uppvarmning med varmt vatten, gas

eller elektricitet, och/eller nedkylning med kallt vatten eller
direktexpansion.

Halton

130

kdpa och beroende p& matlagningsaktiviteterna.
Energibesparingarna ar odvertraffade, men det innebar
ocksa att PolluStop-enheternas franluftsflode konstant
varierar och att Aerolys-enheterna strikt maste folja rytmen
for tilluften.

Det kan verka tekniskt avancerat, men Haltons kontroller
och expertis skdter jobbet at dig bakom kulisserna.
Nyckeln till att undvika problem ar att erbjuda omfattande
|6sningar som kombinerar effektiva produkter med
konsekventa kontroller. Det ar det Halton gor. Du kan
sedan vara séker pa att du alltid far korrekta till- och
franluftsfloden, vid ratt tidpunkt, pa ratt plats och med ratt
balans.

Glom ventilationens tekniska aspekter. Vi skoter det
bakom kulisserna.




bekvamlighet, inte luftfloden!

Haltons stadspaket: Den halsosammaste

ersattningsluften.

Lat oss nu dvervaga sjdlva mangden tilluft. | tata
stadsmiljoer med mycket bilféroreningar kan den har
aspekten vara en riktigt utmaning.

Aerolys-enheter kan utrustas med ett stadspaket som
bestar av kolimpregnerade pasfilter plus bakteriedédande
UV-lampor som inte skapar nagot ozon. Den har
kombinationen minskar mangden inkommande koldioxid

‘. R |
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och andra odnskade gaser och nastintill eliminerar
luftburna bakterier. N&r virus och mikrober utsétts for
ultraviolett ljus tappar de férmagan att foroka sig. De
tappar snabbt och effektivt sin infektionsférmaga och blir
overksamma. Ren och hygienisk luft! Detta ar resultatet av
Aerolys-enheterna.

For att ga vidare till en séker verksamhet med optimala
arbetsférhallanden ar allt som aterstar att skapa
varmekomfort och leverera luften inuti kdket utan drag och
vid onskad temperatur. Aerolys-sortimentet bestéar av flera
alternativ for uppvarmning och nedkylning som
kompletteras med avancerade kontroller och Haltons
sortiment med koksspecifika luftspridare.

Varma upp kyla med erséattningsluften! Detta ar en av de
storsta kostnader for alla koksventilationssystem. Lat oss
titta pa hur Haltons fran- och tilluftsenheter minskar dessa
kostnader till ett minimum genom att kombinera
|uftflddeshantering och energiatervinning!

Halton
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Allt detta tillsammans med

Hogeffektiv och hallbar varmeatervinning

Energiatervinning ar en atgard som redan &r obligatorisk i professionella kok i vissa lander. Franvaron av avlagringar pa
vaxlarytorna gor det lattare att halla atervinningseffektiviteten pa en konstant niva och att begransa underhall av
varmevaxlare och rengoéringskostnader avsevart.

Den kombinerade fran- och tilluftsenheten Extenso har den unika férdelen att den kan erbjuda varmeatervinning bade
genom luft till luft och genom luft till vatten med en enda kompakt enhet. Detta mojliggdr energiatervinning till hushallets
varmvatten nar den inkommande tilluften inte behdver varmas upp. Energibesparingarna kan inte bli storre!

Maximera dina besparingar genom att kombinera
varmeatervinning och M.A.R.V.E.L.

PolluStop-, Aerolys- and Extenso-enheterna ar helt luftkonditionering och flaktdrift. Kombinerat med
kompatibla med M.A.R.V.E.L.-tekniken, som ar det varmeatervinning nar energibesparingarna den hdgsta
effektivaste behovsstyrda ventilationssystemet. mojligt nivan.

M.A.R.V.E.L. har den unika férmagan att justera Har du verkligen rad att inte kombinera PolluStop-, Aerolys-
franluftsflodet kapa for kdpa och beroende pa och Extenso-enheterna med M.A.R.V.E.L.?

matlagningsaktiviteterna. Om endast en kapa behdver
storre luftflode fortsatter de andra att fungera med samma
laga flode som tidigare. Det fungerar pd samma satt med
de ventilerade kokstaken. Den hér innovationen ger en
minskning av franluftsvolymer pa 64 %, vilket ger enorma
besparingar utan att varmeatervinningen férsamras.

Det basta av allt: M.A.R.V.E.L. reglerar kontinuerligt
hastigheten pa flaktarna for att erhalla dnskade
luftflodesvolymer med minimalt tryck. Elférbrukningen
halls pa sa satt till ett minimum.

M.A.R.V.EL. representerar i nuldget det effektivaste
beroendestyrda ventilationssystemet pa marknaden med
kombinationen av enorma besparingar pa

Halton 132



stora energibesparingar!
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Luftflode

Forbruka bara
det som behgys

“

1-M.A.R.\V.E.L. sOker av matlagningsutrustningens yta for att
i realtid faststélla utrustningens status: avstangd, inaktiv eller
med pagaende matlagning.

2 - 3 - Nér franluftsflodets behov ar faststéallda justerar ABD-
spjallen sina positioner kapa for képa for att tillgodose dem.
PolluStop- och Aerolys-enheterna justerar sina hastigheter
darefter.

Cooking |
o

4 - Kombinerat med Capture Jet™-tekniken ger M.A.R.V.E.L.
stora energibesparingar for nedkylning och uppvarmning av den
friska luften som fors in i koket.
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PST FRANLUFTSENHET MED FORORENINGSKONTROLL OCH

PolluStop ~ VARMEATERVINNING

Hogeffektivt elektrofilter med dubbla skal

Ljusgra

P HEPA-
st filter
Eloktro- o @ }
filter Atervinnings- @

batteri
& ‘rs

o Elektrofilter Capture Ray™-teknik
- O . .
8! Borttagning av -:,' . Neutraliserar
Py mycket fina partiklar s fettangor och
o 44 partiklar
ey,

z
1
1]

<=7y Filterdvervakning ~ Fléktovervakning

A" Konstant A Kontrollplattform
kontroll av Flakthastighetskontroll
filterbelastningen (konstant luftflode)

Halton-pekskarmen (HTS)
Unik och lattforstaelig
LCD-anvandargréanssnitt
for alla system

Elektrofilter

Tar bort den stdrsta delen av
den odnskade fukten frén
luftflédet tillsammans med de
flesta av partiklarna. Det
forlanger aven livstiden for
filter i senare led!

Varmeatervinning

Tack vare Capture Ray™-
tekniken minimeras
underhéllsarbetet for batteriet
| och batteriets prestanda hélls
| pa en optimal niva.

Halton

Utsugs-

Kol-
filter
@ spjall
Flakt o
Standard
" [} NFX-filter med aktivt kol
‘o Kontrollerar ozon-
5 : utslapp

_==x* MARVE.L-kompatibel

- ! \ Upp till 64 % minskning

av franluftsflodes-

volymer
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Luft-/vattenétervinningsbatteri
Varmeatervinning for att
foruppvérma luft eller
vatten

Balanskontroll
Justerar
tilluft och
franluft

Capture Ray™ -teknik
Oppna koket var du vill och
arbeta sakert tack vare
UV-neutraliseringen av fett
som medfor en avsevard
minskning av matosutslapp.

Balanskontroll
PST-kontrollerna bibehéller
alltid balansen mellan franluft
och tilluft for att forhindra att
luft fran omraden som anses
foérorenade sprids till rena
omraden. Tank pa sékerheten!



TILLAMPNINGAR

PolluStop-sortimentet har utformats for att fungera med
Capture Ray™-tekniken, oavsett om den ar integrerad i
kapor, kokstak eller i sjalva PolluStop-enheten. UV-C-
lamporna neutraliserar fettpartiklar som inte samlas upp av
det primara filtreringssystemet. Genom att 6ka méangden
lampor till ett noggrant valt antal minimeras matoset till en
sadan niva att franluften inte langre behover sldppas ut
genom taket. NFX-filter med aktiverat kol ar utformade for
att stoppa det Gverblivna ozonet som skapas av UV-C-
lamporna nar matlagningsutrustningen inte gar pa maximal
belastning.

Efter UV-behandlingen kan det tillvalsbara
atervinningsbatteriet i PolluStop-enheten anvandas pa ett
sakert och effektivt satt med minimalt underhall. Det kan
anvandas for att forkonditionera den friska luften eller
férvarma hushallets varmvatten.

POLLUSTOP-KONTROLLSYSTEM

Sarskilt utvecklat for kok i tata stadsmiljoer.

Stor utbud av enheter, fran 3 240 till 38 880 m3/h.

e Respekterar grannskapet tack vare minimal méangd
matos.

Sparar energi tack vare det integrerade
varmeatervinningsbatteriet som ar hallbart pa lang sikt.

Akustisk isolering inbyggd i enhetens paneler med
dubbla skal.

Tre kontrollsystem: det forsta styr filtertryckfall, det
andra styr hastigheten pa franluftsflakten och det tredje
styr UV-C-lamporna.

Som ett tillval kan de tre systemen styras centralt med
ett granssnitt: Halton-pekskarmen.

Extern och vertikal installation majlig. Det finns en
maéangd andra funktioner tillgdngliga, t.ex. integrering av

alla enheters kontrollsystem, inklusive frekvensvariatorn.

Halton-pekskdarmen som anvandargranssnitt
PolluStop-kontrollerna ar en del av Halton Foodservice
kontrollplattform som hanterar alla |6sningar i Haltons
koncept med kok med hog prestanda. Alla styrs de med
ett unikt, helt kommunikativt, intuitivt och enkelt
anvandargranssnitt: Haltons pekskarm.

Filterkontrollsystemet har utformats for att mata tryckfall
i filter. Det varnar anvandare eller en fjarransluten
underhallsoperator om att filtren behover bytas ut. Det
meddelar dven om eventuella installationsfel.

Flaktkontrollsystemet, oavsett om det &r inbyggt i
Pollustop-enheten eller inte, reglerar flakthastigheten for
att halla luftflédet konstant, oavsett om trycket faller i
filtret. Det Okar stegvis flakthastigheten nar tryckfallet i
filtret blir storre.

Haltons urvalsprogramvara kan utforma och producera
PolluStop-, Aerolys- och Extenso-enheter. Den ger
detaljerade och palitliga tekniska specifikationer inklusive
data gallande tryckfall, elektrisk belastning, flaktar och
buller.

Halton
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SPECIFIKATIONER OCH MATT

PST-storlek™ 01 02 03-E 04 05 05-E 06 07-E 08 09 09-E 10

Luftfléde [m3/h] 3240 6480 9720 12960 16200 19440 24300 29160 34020 38880
Luftfléde [m3/s] 0.9 1.8 3.6 4.5 5.4 6.75 8.1 9.45 10.8
Hojd [mm] 750 750 1350?1350 1650  1350% 1350 1950?1950 2250  1950® 1950
Bredd [mm] 730 1330 1030”1330 1330 1630”1930 1630?1930 1930  2230% 2530

(1) Storlekarna 11 till 14 finns tillgangliga pa forfragan, for franluftsflédesvolymer pa upp till 68 880 m3/h (18 m3/s).
(2) Nar PolluStop ar utrustad med Haltons elektrofilter.

@ Panelfilter (G4)
Fristaende

400

e Syfte: Ta bort medelstora partiklar.

e Grad: Veckat filter G4 (EU4).

e Effektivitet > 95 % for partiklar pa 5
mikromillimeter och storre.

e Material: Bomull och syntetisk fiber.

e Tillverkat enligt EN 1886:2007.

® 100 % forbranningsbart.

Pasfilter
Korta fickor

[ o] H [ON| Q H Oq

< 3800 »

e Syfte: Ta bort medelstora partiklar.

e Grad: F9 (EU9), 8 korta fickor.

e Effektivitet > 95 % for partiklar pa 0,4
mikromillimeter och storre.

e Material: Fiberglas.

e |ivslangden forlangs med minst
80 % vid anvandning med Haltons
elektrofilter (EW).

e Tillverkat enligt EN 1886:2007.

Halton

@ Elektrofilter

Med inbyggt reningssystem
it
§§
i

e

D O]

< 1200 »

e Modell med mycket hog effektivitet.

e Syfte: Optimalt for att ta bort fukt och
partiklar fran franluften.

e Med inbyggt system for rengdéring med
varmvatten/rengoringsmedel pé plats.

e Kraver en permanent
dréneringsanslutning.

e Inkluderar natfilter i senare led.

e Tillverkat enligt EN 1886:2007.

@ Elektro-filter

Utan inbyggt rengorings-system
HEPA-
filter

| Eo——n|
<600 »

e Syfte: Ta bort mycket fina partiklar.
e Grad: HEPA-filter (High Efficiency
Particulate Arrester = hogeffektiv
partikelstoppare) H10 (EU10).
Effektivitet > 95 % DOP for partiklar pa
0,3 mikromillimeter och storre.
Material: Vattenavstotande veckat
sandpapper som avskiljs av rafflad
aluminium.

Lampar sig inte for luft med hog
fuktighet.

Livslangden forlangs med minst
80 % vid anvandning med Haltons
elektrofilter (EW).

o Tillverkat enligt EN 1886:2007.
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@ UV-C-behandling
Ozon

O H [ON|

< 1000 »

e UV-C (ultraviolett ljus) baserad pa
Haltons Capture Ray™-teknik.

e Omfattar ozonproducerande lampor

med kvartshylsor.

Syfte: Borttagning av luftburet fett och

minskning av matos.

Optimalt placerat i kapan, men kan

aven placeras i PolluStop-enhet.

Antalet lampor beror pa

matlagningsutrustningen (utrustning

och meny).

e Tillverkat enligt EN 1886:2007.

Atervinnings—
batteri

€]
. ©
E— ae—
<600 »

e Effektivt till ungefar 45-50 %

varmeoverforing.

Optimalt lampat for overforing luft till

luft, luft till vatten eller bada.

Ingen risk for korskontaminering.

e Kan overfora kyla under vissa

sommarforhallanden.

Ror av koppar med flansar av

aluminium.

Antalet rader bestams av den aktuella

uppgiften.

Inkluderar fuktavskiljare (livsviktigt for

PolluStop).

e Trycksattningsset tillgangligt vid behov
(medfoljer Extenso-enheten).

e Tillverkat enligt EN 1886:2007.



Tryckfall AP [Pa] Livslangd beroende pa matlagningsaktivitet [veckor]

ONINIHLINT

Modul Ren Smutsig Overbelastning Latt (1) Medel ) Hard @)

PG Panelfilter (G4) 55 125 150 8..10 4.8 3

EW / ED Elektrofilter 125..250 - - -

UO UV-C-behandling (ozon) 50 13 000 timmar

BS Pasfilter (langa fickor) 190 250 450 16..20 / 29..36 (ESP) 8..10 / 14..18 (ESP) 6/ 11 (ESP)

HF HEPA-filter 155 400 550 25..35/45.63 (ESP)  12..20/22..36 (ESP) 8..10 / 14..18 (ESP)
CF Kolfilter 65 140 160 104 78 52

RC Atervinningsbatteri 150..250 - - -

(ESP) Livslangden forlangs vid anvandning med Haltons elektrofilter

(1) Latt belastning: All elektrisk och &ngbaserat matlagningsutrustning.

(2) Medelhard belastning: Blandning av gasdriven och elektrisk matlagningsutrustning, fritering.

(3) Hard belastning: All gasbaserad matlagningsutrustning, allting dar fast bransle anvands, trakalgrillning och vanlig grillning. All typ av orientalisk matlagning. Matlagningsutrustning
med hog effekt for produktionskok.

Kol-
filter

®

—+

< 850 »

e Syfte: Ta bort ozon som skapas av
UV-C-lamporna.

e Grad: NFX-korn av aktivt kol.

e Material: Aktivt kol av kokosndtsskal
(miljovanligt)

e |nkluderar en 25 mm stor G4-filterpanel
for bearbetning efter kolbehandlingen
som standard.

e Tillverkat enligt EN 1886:2007.

e Har en inbyggd fargcell for att indikera
filtrets livslangd.

Flakt
Standard

(0] | Ho] Q

1200 » EDenbart 130

L=1000
Flakt
Brandklassad

4 _E}::IT
===

Flakt

Motor utanfor luftstrommen

:

" - ‘
T ] J ] |
-0 L i
' 5

FO L o] ;&U H 0] H H H [ 1ﬁr H ﬁr | [ f H 1_gr |

« 1560 > PST 1/7: 1560 PST 1/7: 1560
PST 8/10: 2060 PST 8/10: 2060
e Hoga tillverkningsstandarder for lang e Hoga tillverkningsstandarder for lang e Hoga tillverkningsstandarder for lang
livslangd. livslangd. livslangd.

e Hogeffektiva, direktdrivna flaktar. e Hogeffektiva, direktdrivna flaktar. e Hogeffektiva, direktdrivna flaktar.

e Dynamisk balansering av hogsta klass
(laga vibrationer).

e Marktemperatur upp till 40°C.

e Frekvensomvandlare.

e Upp till 2 000 Pa totalt tryck.

Dynamisk balansering av hogsta klass
(ldga vibrationer).

Marktemperatur upp till 120°C.
Frekvensomvandlare.

Upp till 2 000 Pa totalt tryck.
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Dynamisk balansering av hogsta klass
(laga vibrationer).

Marktemperatur upp till 400°C.
Fungerar bade i arbetslage och
brandsakert lage.
Frekvensomvandlare.

Upp till 2 000 Pa totalt tryck.

Halton
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TILLVALSBAR FILTERAVLEDNING

For lander vars lagstiftning kraver att flakten maste forbli
aktiv under brander, for att personal och gaster ska kunna
evakueras genom att roken som bildas av branden tas bort,
maste filtren vara forbikopplade. Under en brand bildas en
enorm mangd partiklar som tapper till filtren pa mycket
kort tid. Franluftsflodet minskas avsevart, vilket forsamrar
evakueringstiden.

Som tillval kan PolluStop-enheterna utrustas med en
avledning. Den baseras pa anvandning av tre spjall:

(1) Ett normalt 6ppet (NO) spjall vid luftinloppet pa
enheten som éar utrustad med en smaltbar lank och
lasningsmekanism.

(2) Ett normalt stangt (NS) spjall vid avledningsinloppet som
styrs elektroniskt.

(3) Ett normalt éppet (NO) spjall vid luftinloppet pa enheten
som isolerar filtren och ocksa styrs elektroniskt.

INSTALLATION UTOMHUS

Anslutningskanalen mellan avledningsinloppet och utloppet
ar brandklassad. Ovriga specifikationer finns tillgangliga pa
forfragan.

PolluStop-, Aerolys- och Extenso-enheterna kan installeras
utomhus. | saddana fall medféljer ett sarskilt vattentatt tak.
Pekskdrmen kan fortfarande installeras p& enheten vid
behov, da den ar IP65-klassad.

PolluStop- och Aerolys-enheterna ar tillgdngliga i en plattare
version som ar utformad for att installeras i det begransade
utrymmet i kokstaket. P4 grund av begrdansad atkomst &r
den platta utformningen endast tillgénglig i fyra storlekar.

Inbyggda ljuddampare finns tillgangliga for PolluStop-, Areolys- och Extenso-

Halton

enheter med Melinex-foder som tillval for férorenade luftstrommar. Utformade

for att minska bullret inuti kanalsystemet. Standardutformningen ar 100 mm for
luftkanaler och 200 mm for splittrare, med 900 mm, 1 200 mm och 1 500 mm

som alternativa langder. For specifika bullerkrav rekommenderar vi att radfraga

nagon som arbetar med akustik.
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ARL
Aerolys

Stadspaket-filter, dubbla skal

Ljusgra

Vit

Bakteriedddande UV-C
Neutraliserar
luftburna

bakterier

2

J:':t‘.;

)

Flaktovervakning
Kontrollplattform
Flakthastighetskontroll
(konstant luftflode)

o)

Halton

Flakt
standard

Kyl-
batteri

%5 0 Impregnerat kol-

o = filter

° Minskar féroreningar
© o .

2 i stadsmiljo

Balanskontroll
Justerar
tilluft och
franluft

Bakteriedodande UV-C-lampor
Nar virus och mikrober utsatts for
UV-C-ljuset tappar de formagan
att foroka sig. De tappar effektivt
sin infektionsférmaga och blir
overksamma. Tank pa
sakerheten!

Varmeatervinning

Tack vare Capture Ray™-
tekniken minimeras
underhéllsarbetet for batteriet
och batteriets prestanda halls

~ pa en optimal niva.
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Atervinnings- filter
spole
Frost—‘
Pas- batteri
filter

MA.R.V.E.L.- kompatibel
Upp till 64 % minskning
av franluftsflodes-

TILLUFTSENHET MED LUFTKVALITETSKONTROLL OCH
VARMEATERVINNING

Panel-

Luft-/vattendtervinningsbatteri ,-""‘ Filterévervakning
Varmeatervinning for att /A" Konstant
féruppvéarma luft eller

kontroll av
filterbelastningen

Halton-pekskarmen (HTS)
Unik och lattforstaelig
LCD-anvandargréanssnitt

for alla system

Kolimpregnerade filter

De minskar inslépp av koldioxid
och andra oonskade gaser. De
utgor tillsammans med de
bakteriedddande UV-C-
lamporna Haltons stadspaket.
Ren och hygienisk luft!

Balanskontroll

W ARLkontrollerna bibehéller
N alitid balansen mellan tilluft
och franluft for att forhindra att
luft frdn omraden som anses
férorenade sprids till rena
omraden. Tank pa sdkerheten!



TILLAMPNINGAR

Aerolys-sortimentet med enheter for tilluftshantering har
utvecklats for att fungera tillsammans med, och
komplettera, det framgangsrika PolluStop-sortimentet
med enheter for féroreningskontroll.

Aerolys-enhetens priméra funktion ar inte bara att fora
tillbaka ersattningsluften in i ett kommersiellt kok, utan att
sakerstélla att kvaliteten pa luften &r s& bra som den kan
bli.

Precis som PolluStop-sortimentet har Aerolys-sortimentet
skapats baserat pa enskilda moduler som sedan viljs ut
baserat pa varje projekts specifika krav.

e Sarskilt utvecklat for kok i tata stadsmiljoer.

e Stor utbud av enheter, fran 3 240 till 38 880 m3/h (0,9
till 10,8 m3/s).

e Om det valjs kan det fungera tillsammans med
energiatervinningsbatteri i PolluStop-enheten, vilket ger
varmeoverforing genom luft till luft eller luft till vatten,
eller en kombination av de bada.

e Har alternativ for uppvarmningsanlaggningar med varmt
vatten, gas eller elektricitet.

e Har alternativ for nedkylningsanldggningar med kallt
vatten eller direktexpansion.

AEROLYS-KONTROLLSYSTEM

e |juddémpare for att minska bullernivaerna i
kanalsystemet finns tillgangliga.

e Ar utrustat med Haltons unika stadspaket, som &r en
kombination av hégeffektiva panelfilter, impregnerade
pasfilter med ldnga fickor och bakteriedédande
UV-lampor som inte skapar ndgot ozon. Den har
kombinationen fungerar for att sakerstélla ren och
bakteriefri ersattningsluft for koket, maten och
personalen.

e Helt integrerat i Halton-pekskarmen.

e Extern isoleringspanel finns tillganglig i fyra olika
fargalternativ (morkbla, ljusgrd, morkgra eller vit).

e Akustisk isolering inbyggd i enhetens paneler med
dubbla skal.

e Allt-i-ett-kontrollsystem for dvervakning av filtertryckfall,
kontrollera flakthastigheten och 6vervaka UV-C-
lamporna.

e Som ett tillval kan de tre systemen styras centralt med
ett granssnitt: Halton-pekskarmen.

e Extern installation mojlig. Det finns ett antal ytterligare
funktionsmojligheter, som en frekvensomvandlare och
andra Overvakningssystem.

Halton-pekskarmen som anvandargranssnitt
Aerolys-kontrollerna ar en del av Halton Foodservice
kontrollplattform som hanterar alla I6sningar i Haltons
koncept med kok med hog prestanda. Alla styrs de med
ett unikt, helt kommunikativt, intuitivt och enkelt
anvandargranssnitt: Haltons pekskarm.

Filterkontrollsystemet har utformats for att mata tryckfall
i filter. Det varnar anvéandare eller en fjarransluten
underhallsoperatér om att filtren behdver bytas ut. Det
meddelar aven om eventuella installationsfel.

Flaktkontrollsystemet, oavsett om det ar inbyggt i
Aerolys-enheten eller inte, reglerar flakthastigheten for att
halla luftflédet konstant, oavsett om trycket faller i filtret.
Det 6kar stegvis flakthastigheten nar tryckfallet i filtret blir
storre.

Haltons urvalsprogramvara kan utforma och producera
PolluStop-, Aerolys- och Extenso-enheter. Den ger
detaljerade och palitliga tekniska specifikationer inklusive
data géllande tryckfall, elektrisk belastning, flaktar och
buller.

Halton
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SPECIFIKATIONER OCH MATT

ARL:storlek* 01 02 03 04 05 06 07 08 09 10
Luftfldde [m3/h] 3240 6 480 9720 12 960 16 200 19 440 24 300 29 160 34 020 38 880
Luftfléde [m3/s] 0,9 1.8 2,7 3.6 4,5 54 6,75 8.1 9,45 10,8
Ho6jd [mm] 750 750 1350 1350 1350 1350 1950 1950 1950 1950
Bredd [mm] 730 1330 1030 1330 1630 1930 1630 1930 2230 2530

* Storlekarna 11 till 14 finns tillgéangliga pa forfragan, for franluftsflodesvolymer péa upp till 68 880 m3/h (18 m3/s).

@ Yttervaggsgaller

-
w
o

e Motordrivet avstangningsspjall.

e Skyddar AHU fran intrang av fukt och
kall luft.

e Tillverkat av galvaniserad stalplat.

@ Kylbatteri

2
©
®
| o) H [ON| [0] H [0)
< 800 »

e Ror av koppar med flansar av
aluminium.

Antalet rader bestams av den aktuella
uppgiften.

Inkluderar fuktavskiljare som standard.
Komplett med draneringskarl och
anslutning.

Det antas generellt att en tillforsel av
kallt vatten finns tillganglig pa plats.
Tredelad moduleringsventil tillganglig
vid behov.

e Tillverkat enligt EN 1886:2007.

Halton

Syfte: Skydda enheten fran luft
utifran som ar kall nog for att skada
anlaggningens delar.

Detta innebar vanligtvis att
temperaturen pa den inkommande
luften hojs till 5°C.

Ror av koppar med flansar av
aluminium.

Antalet rader bestams av den aktuella
uppgiften.

e Tredelad avledningsventil tillganglig vid
behov.

Det antas generellt att en LPHW-
tillforsel (Low Pressure Hot Water
=varmvatten med l&gt tryck) finns
tillganglig pa plats.

e Tillverkat enligt EN 1886:2007.

Varmebatteri
Varmt vatten med lagt tryck

- —

©

omm— =
< 600 »

e Kan anvandas som frost- eller
varmebatteri.

e Ror av koppar med flansar av aluminium.

e Antalet rader bestams av den aktuella
uppgiften.

e Tredelad modulerings-/avledningsventil
tillganglig vid behov.

e Det antas generellt att en LPHW-tillforsel
(Low Pressure Hot Water =varmvatten
med lagt tryck) finns tillganglig pa plats.

o Tillverkat enligt EN 1886:2007.

Finns aven som alternativ
med gas och elektricitet
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Panelfilter
M5

= e— -}
o — 1

400

e Syfte: Tar bort medelstora/fina partiklar.

e Grad: Hogeffektivt veckat filter M5
(EUB).

e Effektivitet > 97 % for partiklar pa 5
mikromillimeter och storre.

e Material: Syntetisk glasfiber.

e Tillverkat enligt EN 1886:2007.

e Ingér i Haltons stadspaket, dar
kvaliteten pa den inkommande luften
maste vara extremt hog.

e 100 % forbranningsbart.

UV-C-behandling
bakteriedodande

< 1000 »

e Syfte: For anvandning i Aerolys-enheter
dar borttagning/minskning av bakterier
kravs (ingar i Haltons stadspaket).
Omfattar ozonfria lampor inuti
kvartshylsor.

Ingar i Haltons stadspaket, dar
kvaliteten pa den inkommande luften
maste vara extremt hog (sjukhus,
aldreboenden, allmanna byggnader
etc.).

e Tillverkat enligt EN 1886:2007.



Tryckfall AP [Pa]

Livslangd beroende pa tillampning [veckor]

ONINIHLINT

Modul Ren Smutsig Overbelastning Rural Semirural Urban
FC Frostbatteri 20 till 50 - - -
PM Panelfilter (M5) 60 150 250 8..10 4.8 3
CW Batteri med nedkylt vatten 150 till 200
HW Uppvarmningsbatteri (LPHW) 20 till 50 - -
UG UV-C-behandling (bakteriedédande) 50 13 000 timmar
BU Pésfilter (stadsmiljo, langa fickor) 85 250 450 35..45 25..35 15..25
BL Pésfilter (langa fickor) 130 250 450 35..45 25..35 15..25
RC Atervinningsbatteri 150..250 -
Pasfilter Pasfilter Riarinm -
e . . . Atervinningsbatteri
Stadsmiljo, langa pésar L&nga pésar
©
O ]
0)l- IpOE
. e ©
[ H O | Po H [0) [ B [oN| Fo H o) @
< 790 » < 800 » < 600 »

Syfte: Tar bort fina partiklar och minskar
mangden giftiga gaser.

Grad: F7 (EU7), 10 langa fickor.
Material: Glasfiber och kol med ett
brett spektrum. Kolimpregnerat for att
minska mangden giftiga gaser.
Effektivitet > 88% for partiklar pa 0,4
mikromillimeter och storre.

Ingér i Haltons stadspaket, dar
kvaliteten p& den inkommande luften
maste vara extremt hog (sjukhus,
aldreboenden, allmanna byggnader
etc.).

e Tillverkat enligt EN 1886:2007.

B—— B

e Syfte: Tar bort medelstora/fina partiklar.

e Grad: F9 (EU9), 12 langa fickor.

e [Effektivitet >96 % for partiklar pa 0,4
mikromillimeter och storre.

* Material: Fiberglas.

e Tillverkat enligt EN 1886:2007.

Flakt

standard

< 1560 >

Hoga tillverkningsstandarder for lang

livslangd.

e Hogeffektiva, direktdrivna flaktar.

e Dynamisk balansering av hogsta klass
(ldga vibrationer).

e Marktemperatur upp till 40°C.

® Frekvensomvandlare.

e Upp till 2 000 Pa totalt tryck.
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Effektivt till ungefar 45-50 %
varmeoverforing.

Optimalt lampat for overforing luft till
luft, luft till vatten eller bada.

Ingen risk for korskontaminering.

Kan overfora kyla under vissa
sommarforhallanden.

Ror av koppar med flansar av
aluminium.

Antalet rader bestams av den aktuella
uppgiften.

Inkluderar fuktavskiljare.

e Trycksattningsset tillgangligt vid behov.
e Tillverkat enligt EN 1886:2007.

Halton
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INSTALLATION UTOMHUS

LJUDDAMPNING

Halton

PolluStop-, Aerolys- och Extenso-enheterna kan installeras
utomhus. | saddana fall medféljer ett sarskilt vattentatt tak.
Pekskdrmen kan fortfarande installeras p& enheten vid
behov, da den ar IP65-klassad.

PolluStop- och Aerolys-enheterna ar tillgangliga i en plattare
version som ar utformad for att installeras i det begransade
utrymmet i kokstaket. P4 grund av begransad atkomst ar
den platta utformningen endast tillganglig i fyra storlekar.

Inbyggda ljudddmpare finns tillgangliga for PolluStop-, Areolys- och Extenso-
enheter med Melinex-foder som tillval for férorenade luftstrommar. Utformade
for att minska bullret inuti kanalsystemet. Standardutformningen ar 100 mm for
luftkanaler och 200 mm for splittrare, med 900 mm, 1 200 mm och 1 500 mm
som alternativa langder. For specifika bullerkrav rekommenderar vi att radfraga
nagon som arbetar med akustik.
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EXT KOMBINERAD TILL- OCH FRANLUFTSENHET

Fororenings- och luftkvalitetskontroll, varmeatervinning, mindre fotavtryck

Ljusgra

Vit

TILLAMPNINGAR

Extenso, tva produkter av varldsklass i ett och samma
paket!

Extenso-sortimentet med kombinerade
lufthanteringsenheter erbjuds som en I6sning foér projekt
som kraver PolluStop-féroreningskontroll och Aerolys-
tilluftshantering i en kompakt och integrerad enhet.
Extenso erbjuder samma funktioner och alternativ som
finns tillgangliga i de enskilda PolluStop- och Aerolys-
sortimenten, men med den extra férdelen att Extenso-
enhetens fotavtryck ar héalften sa stort som de separata
enheternas. Detta vara sarskilt fordelaktigt for projekt dar
utrymmet i lokalen, eller pa hustaket, ar hogsta prioritet.

e Sarskilt utvecklat for kok i tata stadsmiljoer.
e Stor utbud av enheter, fran 3 240 till 38 880 m3/h.

e Kan konfigureras antingen som staplade, med den ena
ovanpa den andra, eller bredvid varandra.

e Om det valjs kan det inkorporera
energiatervinningsbatteriet som erbjuder
varmeoverforing genom luft till luft eller luft till vatten,
eller en kombination av de bada.

e Helt integrerat i Halton-pekskarmen.

ONINIHLINT

Extern isoleringspanel finns tillganglig i fyra olika
fargalternativ (morkbla, ljusgra, morkgra eller vit).

Respekterar grannskapet tack vare minimal mangd
matos.

Sparar energi tack vare det integrerade
varmeatervinningsbatteriet som ar héllbart pa lang sikt.

Akustisk isolering inbyggd i enhetens paneler med
dubbla skal.

Allt-i-ett-kontrollsystem for dvervakning av filtertryckfall,
kontrollera flakthastigheten och ¢vervaka UV-C-
lamporna.

De tre systemen styrs centralt med ett granssnitt:
Halton-pekskarmen.

Extern installation mgjlig. Det finns ett antal ytterligare
funktionsmojligheter, som en frekvensomvandlare och
andra dvervakningssystem.

Halton
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Business Garden (Poznan, Polen)

Haevichi Atrium (Jeju Siland, Syd-Korea)
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Sverige

Halton AB, Enhagsslingan 19, 183 21 Taby
Tel. +46 8 446 39 00, info@halton.se, www.halton.se

Haltons tillverkningsanlaggningar

Frankrike

Halton Foodservice

Zone Technoparc Futura
CS 80102

62402 Béthune Cedex
Tel. +33 (0)1 80 51 64 00
Fax +33 (0)3 21 64 55 10
foodservice@halton.fr
www.halton.fr

USA

Halton

101 Industrial Drive
Scottsville, KY 42164
Tel. +1 270 2375600
Fax + 1 270 2375700
sales.us@halton.com
www.halton.com

Asien-Stillahavsregionen
Halton Group Asia Sdn Bhd
PT 26064

Persiaran Teknologi Subang
Subang Hi-Tech Industrial Park
47500 Subang Jaya, Selangor
Tel. +60 3 5622 83800

Fax +60 3 5622 8888
sales@halton.com.my

N\

%,

~

www.halton.com

R

Alla réattigheter forbehallna. Ingen del av denna publikation far reproduceras, distribueras eller éverforas i nagon form eller pa nagot satt,
inklusive fotokopiering, inspelning eller andra elektroniska eller mekaniska metoder, utan tillstand av utgivaren. Férutom i korta citat som
ingar i kritiska recensioner och vissa andra, icke kommersiella, &ndamal tilldtna enligt lagen om upphovsratt.

Enabling Wellbeing

Tyskland

Halton Foodservice
Tiroler Str. 60

83242 Reit im Winkl
Tel. +49 8640 8080
Fax +49 8640 80888
info.de@halton.com
www.halton.de

Kanada

Halton Indoor Climate Systems
1021 Brevik Place
Mississauga, Ontario

L4W 3R7

Tel. + 905 624 0301

Fax + 905 624 5547
sales.ca@halton.com
www.halton.com

Kina

Halton Ventilation

EEBENIEE (LB ) BRAT
Room 701, No.2277 Longyang Road,
Pudong New District

201204 Shanghai

Tel. +86 (0)21 6887 4388

Fax +86 (0)21 6887 4568
halton.cn@halton.com
www.halton.cn

Halton har en policy for kontinuerlig produktutveckling, darfor forbehaller vi oss ratten att dndra utformning och specifikationer utan
foregdende meddelande. Kontakta din ndrmsta Halton-aterforsaljare for mer information.

" Ay

Storbritannien

Halton Foodservice

11 Laker Road

Airport Industrial Estate
Rochester, Kent ME1 3QX
Tel. +44 1634 666 111

Fax +44 1634 666 333
foodservice.uk@halton.com
www.halton.com

Brasilien

Halton Refrin

Rua Antonio de Napoli, 539 Parada de
Taipas

CEP 02987-030

Séo Paulo - SP

Tel. +55 11 3942 7090
vendas@haltonrefrin.com.br
www.haltonrefrin.com.br

Halton
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